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BEFORE READING MANUAL

Instruction Manual
( For Household Use Only / Warranty Included )
DT-SJ-19

1. Read ‘Safety Precautions’ [p. 2~5) and use the appliance properly.

2. After reading the manual, keep it in a convenient location for future reference.

3. Do not use it abroad which has different power supply and voltage.

4. Any quality improvements is subject to change without notice.
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A Safety Precautions

01 You should read <Safety Precautions>

02 You should follow <Safety Precautions>

03 Precautions are classified as follows.

Warning

Violating the labeling requirement, may cause serious injury or death.

*DO NOT PLUG IN NOR UNPLUG WITH WET HANDS.
It may cause electric shock or injury.

*DO NOT USE OTHER THAN 230 - 240V AC.

It may cause electric shock, fire or abnormal performance. If the voltage is
different, it may shorten the life of the motor or cause a failure.

W 4DCO1742 AtEEHA DT-SJ-19(102-A2) 7IH=0{_V.00.indd 2 $ 2019-08-13 2= 6:272L




T o . T

0 3 A SAFETY PRECAUTIONS

*PLUG THE POWER CORD CORRECTLY AND FIT IT TIGHTLY INTO A WALL SOCKET.
It may cause an electric shock or a fire.

*IF THE POWER CORD IS DAMAGED, IT MUST BE REPLACED BY THE MANUFACTUR
ER’SITS SERVICE OR SIMILARLY QUALIFIED PERSONS IN ORDER TO AVOID AHAZ
ARD. If the power cord is damaged, it may cause electric shock or fire.

*NEVER DISASSEMBLE CHAMBER SET PARTS OR INSERT ALIEN SUBSTANCES
INTO THE JUICE OUTLET AND PULP OUTLET WHILE THE JUICER IS RUNNING.
It can cause injury, accident, or trouble

*WHEN THE POWER CORD, WIRE IS BROKEN OR DAMAGED OR THE PLUG-IN PART
BECOMES LOOSE, DO NOT OPERATE THE MACHINE.
It may cause electric shock, fire or injury.

*DONOTWET OR SPLASH WATER ON THE MAIN BODY.
Be careful not to let any liquids or other substances get into the switch on the appliance.

*DO NOT OPERATE THE POWER DIAL WITH WET HANDS.
It may cause an electric shock or fire.

«FOR SAFETY, GROUND THE APPLIANCE. (MAKE SURE TO USE THE OUTLET WITH
GROUND CONNECTION.) DO NOT GROUND TO GAS PIPE, PLASTIC WATER PIPE,
TELEPHONE LINE, AND SO FORTH.

It could cause electric shock, fire, malfunction or explosion.

*NEVER DISASSEMBLE THE CHAMBER SET DURING OPERATION NOR INSERT FIN
GERS, FOREIGN OBJECTS SUCH AS FORKS, SPOONS, ETC. INTO HOPPER CHUTE
OR JUICE OUTLET. It may cause injury, accident or failure.

*APPLIANCES CAN BE USED BY PERSONS WITH REDUCED PHYSICAL, SENSORY OR
MENTAL CAPABILITIES OR LACK OF EXPERIENCE AND KNOWLEDGE IF THEY HAVE
BEEN GIVEN SUPERVISION OR INSTRUCTION CONCERNING USE OF THE APPLI
ANCE IN A SAFE WAY AND IF THEY UNDERSTAND THE HAZARDS INVOLVED. CHIL
DREN SHALL NOT PLAY WITH THE APPLIANCE. CLEANING AND USER MAINTE
NANCE SHALL NOT BE MADE BY CHILDREN. THIS APPLIANCE SHALL NOT BE USED
BY CHILDREN. KEEP THE APPLIANCE OUT OF REACH OF CHILDREN.

*DO NOT USE THE PRODUCT WHILE WEARING OR CARRYING ITEMS WITH MAG
NETIC FORCE (E.G., MAGNETIC BRACELETS, ETC.).
Placing objects with magnetic force around the product may lead to malfunctions.

Caution

Violating the labeling requirement, may cause serious injury or damage to
the appliance.

*DO NOT RUN THE JUICER WHILE THE CHAMBER SET IS NOT ASSEMBLED
PROPERLY. It can cause injury, accident, or trouble.
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0 4 ASAFETY PRECAUTIONS

*WHEN DETECTING A GAS LEAK, DO NOT INSERT THE POWER CORD INTO
THE OUTLET. OPEN THE WINDOW TO VENTILATE FULLY AND IMMEDIATELY.
It may cause injury or failure.

*IF THE SCREW STOPS TURNING, TURN THE POWER DIAL TO [REV] DIRECTION TO
TURN THE SCREW IN REVERSE DIRECTION FOR 3~5 SECONDS,AND THEN TURN
THE DIAL BACK TO [ON] DIRECTION. IF THE MACHINE CONTINUES TO STOP WHILE
RUNNING, IT MAY LEAD TO DAMAGE TO PARTS AND FUNCTIONAL DEGRADATION
DUE TO OVERHEATED MOTOR.

If the problem persists, stop the product and contact Dahlert Customer Center.

*DURING THE OPERATION, DO NOT ATTEMPT TO MOVE THE MAIN BODY, DISASSEM
BLE THE CHAMBER SET OR PARTS, ORTRY TO LOCK THEM. It may cause an injury or
a failure. If any action is needed, switch off and unplug the power cord first.

*MAKE SURE NO ALIEN SUBSTANCES GET INTO THE HOPPER OTHER THAN
INGREDIENTS WHEN USING THE JUICER.
It can cause damage or breakage.

*PLACE THE APPLIANCE ON A FLAT AND STABLE SURFACE.
It may cause injury or failure.

*DO NOT OPERATE THE APPLIANCE FOR MORE THAN 30 MINUTES AT A TIME.
It may cause a motor failure due to overheating. Cool it down sufficiently about 5 minutes
and operate it again.

*DONOT ALLOW A SEVERE SHOCK TO THE APPLIANCE NOR DROPIT.
It may cause electric shock, fire or damage.

*IF THE APPLIANCE GIVES OFF AN UNPLEASANT SMELL, EXCESSIVE HEATING,
OR SMOKE, STOP USING THE APPLIANCE IMMEDIATELY AND CONTACT THE
LOCAL CUSTOMER CARE CENTER.

When using a new appliance, it gives off a smell, which disappears naturally over time.

* ALWAYS UNPLUG THE APPLIANCE AFTER USE. ALWAYS DISCONNECT THE APPLI
ANCE FROM THE POWER SOURCE IF ITIS LEFT UNATTENDED AND BEFORE AS
SEMBLING, DISASSEMBLING OR CLEANING. WHEN UNPLUGGING THE POWER
CORD, MAKE SURE TO HOLD THE POWER CORD BY ITS HEAD.

Pulling the cord to unplug may cause electric shock or fire.

*DONOT WASH THE APPLIANCE AT AHIGH TEMPERATURE, 80°C(176°F) OR HIGHER.
DO NOT PUT THE APPLIANCE IN A DISHWASHER, A DRYER OR A MICROWAVE ETC.
It may cause a trouble or a deformation of part.

*THE MACHINE WEIGHS ABOUT 5.5kg. WHEN YOU ARE MOVING THE MA
CHINE, MAKE SURE YOU HOLD THE MAIN BODY TIGHTLY WITH BOTH HANDS.
When you hold the machine by the chamber or the side of the main body, the main body
may fall and result in injury or malfunction.

*DO NOT USE HOUSEHOLD PRODUCTS FOR COMMERCIAL PURPOSE.
Forcing a large amount of ingredients for extraction may damage the parts.
Please contact the Customer Service Center for the advice on using the product for
commercial purposes.
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0 5 ACAUTIONS DURING OPERATION

* Thisis areference about how to trim the ingredients, so if you have allergy please choose your
own proper ingredients which agrees with you.

* Ingredients that need attention: Ingredients that can be used for extraction but requires

attention for preparation. . . .

- For fruits with a hard seed that cannot possibly be chewed with teeth (such as persimmon,
apmcot_, lemon, plum, and peach),make sure the seed is removed before extraction.
(If not, it may cause damage or malfunction.)

- Forvegetables with long and tough fibers (such as water parsley and celery),
cutthemto 3~4cm in length for insertion. ] ] } ]

- Extracting juice from root vegetables (such as ginger, garlic, etc ) in a large quantity at once may lead
to damage or malfunction. _

- When you are extracting a large amount, repeat the process, Extract Tkg, disassemble, and wash'’

* Ingredients to Avoid: Inserting these ingredients may lead to damage or malfunction.

- Ingredients that are not for extracting juice such as sesame seeds, coffee beans, tree barks,
Chinese pepper, etc. . ) .
- Boiled |n%red|_ents (potato, sweet potato, sweet pumpkin, chestnut), loach, eel, shrimp, marsh snail,

squid, salted fish, etc.

- Fruits pickled in liquor, honey, sugar, etc. (such as grapes, Korean raspberry, mulberry, etc)
and enzymes [herbacea, rock pine, etc. _ o ) _

- Ingredients that does not produce juice according to the characteristic of the ingredients such as
linden, aloe, cactus, acorn, etc. [Contact Dahlert Customer Center and ask us about the ingredients
to use for extraction. We will answer you in detail ]

- Do not use the machine for crushing cereals. o _ _ _

- Ice prepared by freezing water (shall be avoided for both juice strainer and ice cream strainer)

* Ifingredients have withered after prolonged storage in the refrigerator,
they may produce less or very little amount of juice.

* We recommend you to drink green vegetable juice and fruit juice immediately after
extraction rather than keeping them for long time.

* Do not re-squeeze pulp discharged through the pulp outlet.
* Do not idle the product before inserting ingredients.

* Do notinserttoo many ingredients at once. o ] .
- Ifyou insert an excessive amount of ingredients of thick ingredients, the unit may stop.

* Do not use for more than 30 minutes in a continuously.
- It may cause a failure due to the overheating of the motor. _
When using the appliance continuously, stop for 5 minutes after every 30 minutes of use.

* Never insert chopsticks or spoon into pulp outlet during the operation.
- Inserting chopsticks and the like may cause damage to parts and personal injury.

* Do not press the ingredients with anything except the pusher.
- [t may stick to the screw and cause injury and failure.

* Do not operate the power dialwithawethand _ ) S
- ltcan cause electric shock, short circutt, orfire. Do not stain the power dialandits proximity with alien substances.

* If you are extracting 350ml of juice or more at once, open the juice cap to discharPe the juice
for every 350ml. If youare extra_ctindg a large amount of juice, open the lift lever frequently
to discharge pulp. The pressure inside the chamber may increase and make it impossible to
open the chamber cover or cause damage.

* If there is any water or juice on the main body or standing in any area of the machine, make
sure you wipe it with adry cloth before use.

* For frozen fruits, use the ice cream strainer only.Do not use the product for crushing the ice
frozen from water and other ingredients or for mincing. It may lead to damage or malfunction.

* If you do not wash immediately after use, it may be caked with pulp, which makes it difficult to
disassemble and wash or may become the cause of performance degradation.
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0 6 COMPONENT GUIDE (CHAMBER SET)

Hopper

(@ Upper hopper chute
(2 Side hopper chute
(3 Assembly Guide v

Screw
(D Screw Axis
(@ Screw Packing

Inner Strainer

@ Inner Strainer

@ Inner Strainer Binding
Points

(3 Ice Cream Strainer

@ Ice Cream Strainer
Guide Bumps

Outer Strainer

(D Juice Strainer (Black)

(2 Juice Strainer Wing [J)

(3 Smoothie Strainer
(orange)

@ Smoothie Strainer Wing (S)

Chamber
(D Pulp Outlet
(2 Extraction Packing
/Seal Packing
(3 Discharge Cover
/ Discharge Cover Loop
@ Filter Binding Groove
® Assembly Guide Mark (&) @)
(® Chamber Packing
@ Juice Outlet
Juice Cap
(@ Juice Cap Packing
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0 7 COMPONENT GUIDE (MAIN BODY, OTHER COMPONENTS)

Base

(D MotorSpin
@ Power Dial

ON

REV

Container Set

(M Juice Container
(@ Pulp Container

Accessories
(@ Cleaning Brush
(@ Pusher
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0 8 COMPONENT DETAILS

01 / Hopper

(D Upper hopper chute: Use this to insert long and narrow vegetables such as celery and carrot.
@ Side hopper chute : Use this to insert cherry tomato, grapes, and diced fruits and vegetables

(@ Assembly Guide Mark on Hopper : Marks to check the assembly with the chamber.
Parts must fit properly in order to work.

0 2 / Chamber

@
@ ©® © (C%sed) (O%en)
B 2
©)

e

(D Juice Cap / Juice Cap Packing: A cap for preventing juice from being discharged in case of
extraction. The juice cap packing is assembled inside the juice cap.

@ Pulp/ Ice Cream Outlet: An outlet for discharging extraction pulp orice cream.

) Discharge Cover / Discharge Cover Loop: The lower part of the pulp outlet.
If not properly assembled, it will leak juice.

@ Extraction Packing: This packing is assembled in the discharge cover.
If not properly assembled, it will leak juice.

(® Seal Packing: This packing is assembled in the discharge cover.
If not properly assembled, it will leak juice.

(©® Chamber Assembly Guide Mark: This guide mark is used when assembling with the hopper.
Proper assembly ensures normal operation.

@ Filter Binding Groove: Chamber grooves that fix the filter wings.

Chamber Bottom Groove: Grooves for fixing the ice cream strainer and inner filter.

(® Chamber Packing: Packing in the middle of the chamber. If not properly assembled,
it will leak juice.
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0 9 COMPONENT DETAILS

0 3 / Juice Strainer
(Black)

(@ Juice Strainer Wing
:Wings for fixing chamber
and strainer. Fit the winter
wings to the grooves on
the chamber.

¢ Use this to extract juice from fruits containing plenty of flesh, ordinary vegetables / fruits.
(Use smoothie strainer for soft fruits)

¢ Classification of strainer: Dark black in color which is darker than smoothie strainer.
You will find the strainer distinguishing mark on the wing [ J 1.

¢ You can extract juice from common fruits and vegetables such as apple, pear, and broccoli with the
juice strainer. Some ingredients need to be prepared carefully. Please check how to prepare them
according to the following list.

Wash the ingredients thoroughly in running water to remove foreign
FreshSweet matters such as the soil. Foringredients containing plenty of fiber such
Root Potato, Ginger, as ginger, remove the peeland cut itinto slices, and insert it slowly. As
Carrot, Fresh forother root vegetables, cut them to 3~4cm before use. Whenyou are
ACCCRCEI potato, Garlic, extractinga large amount, repeat the process, ‘Extract 1kg,
Dandelion, etc. disassemble, and wash'

Wheat Sprout, Make sure theingredients are cut to 3~4cm.

Chives,Kale, As forthinand narrow vegetables such as wheat sprouts and chives,
RS enl WaterParsley, puttheminhandfuls sothatthe ingredients would not scatter.
Cactus, Celery, cutthem to3~4cm before use. Whenyouare extractingalarge

Vegetables Cabbage, = amount, repeatthe process, 'Extract 1kg, disassemble, and wash'
Spinach, % Spinach produces a lot of bubbles when extracted by itself, making it
etc. difficult to extract juice. Only use a small amount for mixed juice.

USITUBN Pomegranate, Remove the peeland cut the fleshinto the sizes that fit the hopperinlet.
Thick Peel etc. Remove seeds that cannot be chewed with teeth.

L Persimmon For fruits and vegetables containing a large and hard seed that cannot
Fruits with . . bechewedwith teeth such as peach, remove the seed and only use the
Apricot, Peach,

Large Seed etc flesh.
: Cut them to sizes that would it the hopperinlet.

Do not use nuts by themselves but with fruits and vegetables. Insert
fruitand vegetable mixture first and then gradually add nuts. As for
beans, soak them in water fully for a day before use.

To make bean juice, put water and beans by the ratio of 1:1.

Nutsand Almonds,
Walnut, Soaked
Beans Beans, etc.

Banana,
Juice Strainer EESUCW Ty
_ kiwi,tomato, Do not use the juice strainer for extraction.
Prohibited L .
cherrytomato, Use the smoothie strainer.
(Soft fruit) mango,
pineapple, etc.
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10 COMPONENT DETAILS

0 4 / Smoothie Strainer
(Orange)

(D Smoothie Strainer Wings:
These are used to fix the
strainer to the chamber. Fit the
wings to the grooves of the
chamberwhen putting them
together.

¢ Use this to extract juice from soft fruits and fruits containing plenty of flesh and fiber.
¢ Classification of Strainer: Smoothie Fileter is light in orange color.

You will find the strainer distinguishing mark on the wing [S].
* Refer to the following table for extractable fruits and the preparation of each ingredient.

Grapefruit, Remove the peeland cut the flesh to the size that would pass through
(61 ((IE-3 Orange,Lemon, the hopper inlet.Make sure the unchewable seed is removed before

etc. inserting ingredients.
Dragon fruit,
Fruits with Melon, Remove the peeland cut the flesh to the size that would pass through

Pineapple, the hopper inlet.Make sure the unchewable seed is removed before
Watermelon, insertingingredients.
etc.

thick peel

For fruits with a hard seed that cannot possibly be chewed with teeth
Soft peach, Soft and fruits and vegetables with a large seed such as peach, make sure
persimmon, the seed is removed and prepare only the flesh.Cut ingredients to the
Oldapple, sizethatfits the hopperinlet.
Grape,Plum, Separate each grape from the cluster. If the ingredient is too soft, do
Cherry,etc.  notextractwith the ingredient alone but mix it with another ingredient
inasmallamount.

Fruits with
seed/ grapes

Berry, Tomato,
Cherry tomato,
Pineapple, etc.

Clean thoroughly and cut to sizes that would fit the inlet. For fruits and
vegetables with stem, remove the stem.

EUISITICEDN  Strawberry,  Remove the peeland stalk. When using a single material to extract
vegetables Kiwi,Mango, juice, inserta piece of hard material such as the vegetable with tough
etc. ﬂber or apple)éa rrot before inserting soft material.

Only add a small quantity to other ingredients to make mixed juice.

Banana Remove the peel thoroughly and cut to 3~4cm to fit the inlet.

* Foryour reference, choose ingredients carefully if you have allergy.
* Refer to the ingredient preparation guide, choose the strainer suitable for the ingredient.
The juice might leak or the product may be damaged.
_Prohibited Ingredients: Inserting these ingredients may lead to damage or malfunction.
¢ Ingredientsthatare not forextracting juice such as sesame seeds, coffee beans, tree barks, Chinese pepper
*  Bolledingredients [potato, sweet potato, sweet purnpkin, chestnut], loach, eel, shrimp, marsh snal, squid, salted fish, etc.
e Fruits pickledinliquor, honey, sugar, etc. (such as grapes, Korean raspberry, mulberry, etc Jandenzymes
(herbacea, rack pine, etc)
¢ Ingredientsthat does not produce juice according to the characteristic of the ingredients such as linden, aloe,
cactus, acorn, etc. (Contact Dahlert Customer Centerand ask us about the ingredients to use for extraction.
We willansweryou in detail)
¢ Donotuse the machine for crushing cereals.
e Icepreparedby freezingwater (shall be avoided for bothjuice strainer and ice cream strainer)
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11 COMPONENT DETAILS

0 5 [ Ice Cream Strainer

@ Guide Bump:

When you set ice cream strainer onto the
chamber, use the groove on the chamber
and the bump on the strainer as the guides
to fit them together completely.

¢ Used to make slushie, smoothie, and ice cream using frozen fruits.

* |ce cream strainer is used without external strainer.

¢ Dice fruits to 2cm and freeze them thoroughly before use.

e For fruits with a hard seed that cannot be chewed with teeth, make sure the seed is removed
before use.

* Do not use the machine for crushing ice frozen from water and other ingredients or for mincing.

e The machine may stop if you put too much at once or put a massive chunk.
Insertingredients ina smallamount.

* When extracting from slightly thawed fruits, the juice may leak through pulp / ice cream outlet.
(Thisis normal and is not a defect )

* Refer to the following for extractable fruits and how to prepare them. [Add in small amounts)

RONEAYIGM  Watermelon, Remove the peeland cut the flesh into the sizes that fit the hopperinlet and
Thick Peel Melon, etc.  freeze.

Use seedless frozen fruits only. For fruits with seeds that cannot be
EOIENVIGM Mango, Peach, chewed with teeth such as mango, peach, and lemon, make sure the

Seed Grapes,etc.  seedsare removed and freeze the fruits beforehand. For grapes, choose
the ones without seeds and freeze them before use.

B , -
Soft Fruits StraavI:IaJre‘:ry Remove the peel thoroughly for banana and kiwiand cut them to 3-4cm to
L ' fittheinlet.
and Kiwi, Tomato,

For cherry tomato, strawberry, etc., remove the stem and freeze before
Cherry Tomato, Lse

etc.

Vegetables

N 0 6 / Power Dial

/ Turntoup ordown tostart, stop, or reverse.
° [ON: Start - Used to run the machine to extract juice.
[O]: Stop - Used to stop the machine.
\ IREV ]:Reverse - Used to reduce pressure inside chamber by pushing
up the ingredientswhen the machine stops or too
REV much ingredient was placed.

(Runs onlywhen you hold the dial. Stops when you let go your hand )
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1 2 ASSEMBLING JUICE CHAMBER SET

~ Out Strainer

Hopper
Wa L 4
Assembly Guide
.-~ Chamber
Screw
© o _
Screw Packing 0 Fit the wings of the external strainer (@) to
the grooves of the chamber (3).
Inner Strainer
(B)
N
i
Assembly Guide
- Hopper
Out Strainer

—

0 Put together the hopper and chamber by
matching the mark on hopper[ W 1(@)
and the mark on the chamber [ a 1
[fthe inner parts are not assembled properly,
the hopper will not close.

Discharge Cover Chamber
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1 3 % Assembly Guide with Main Body is in plé.

Imi

er

N
G

0 Place the inner strainer fitinto the outer 0 Place the screw in the assembly in 02.
strainer in the chamber. Make sure the screw packing (@) is properly
Match the binding point (®) of the inner placed under the screw before putting the
strainer and the wings of the outer strainer parts together.

(@) when putting the parts together.

: v
v«n
| a a

0 Turn the hopper clockwise up to the mark 0 Make sure the discharge cover (D) of the
[ & onthe chamber. chamber is properly fastened with the loop.

The hopperwill not close if the inner parts 1. Close the discharge coverand fasten

are not assembled properly. it with the loop.
2. Ifthe packing is not properly assembled or

the lever is not properly closed, the lever
may open or, juice may leak during
extraction.
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1 4 ASSEMBLING ICE CREAM CHAMBER SET

Screw

@ 0 Remove the extraction packing in the 0 2
Screw Packing discharge cover.
1. When making ice cream,
remove the extraction packing.

lceCreamiStrainer 2. Do not remove the seal packing.

©)

Ice Cream Strainer Guide Bumps

Assembly Guide

=

0 Place the screw in the assembly in 01 0 5
Make sure the screw packing (@) is
properly placed under the screw before
putting the parts together.
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1 5 % Assembly Guide with Main Body is in plé.

] Make sure the discharge cover (D) of the chambero Place the ice cream strainer in the chamber.
is properly fastened with the loop. Wiggle the strainer left and right until the
1. Close the discharge cover and fasten it with bump on the strainer fits the groove on the
the loop. bottom of the chamber (3).
2. If the packing is not properly assembled or
the lever is not properly closed, the lever
may open or, juice may leak during extraction.

v
v <
a o

] Match the mark [ W1((®) on the hopper and 0 6 Turn the hopper clockwise up to the mark
the mark [ a 1(®@) on the chamber when [ a lon the chamber.
putting the parts together. The hopper will not close if the inner parts

The hopper will not close if the inner parts are are not assembled properly.
not assembled properly.
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1 6 HOW TO ASSEMBLE: CHAMBER SET AND MAIN BODY

0 1 Fit chamber set to main body.

0 2 Assemble the chamber set and main body first and then plug the power cord with your dry hand.

0 3 E? Place the juice cup [(D) and pulp cup (@) when you extract juice.

Place the cup (@) under the pulp outlet when you make ice cream.

Ice cream will come out of the pulp/ice cream outlet.

Check after Assembly!

& Check if you placed the Strainer of your choice
The juice is not extracted smoothly if the strainer does not fit the ingredient.

& Check if the hopper is closed properly. |t may cause injury or failure.

1 Check if the juice cap is closed.
Keep it closed until you wish to pour out the juice.

1 Check if the chamber set is assembled properly.

& Ice cream comes out of the pulp/ice cream outlet.
When making ice cream, remove the extraction packing.

2 Make sure the extraction packing / seal packing / discharge cover loop
are assembled properly.
If the discharge cover is not closed properly, or the packing assembly is not
correct, the discharge cover may open, or juice may leak during extraction.
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1 7 USING POWER DIAL / WHEN SCREW STOPS IN USE

Using Power Dial
(D Turnto up (clockwise] to ‘Extract’, setin the middle to ‘Stop’, and turn to down [counterclockwise] to ‘Reverse'.
( For safety, the machine will not stop instantly but slow down to a stop when you set the dial to Stop [O].
(3 Reverse [REV] feature is active when you are holding the dial on [REV]. (Stops when you remove your hand.)

/ / ‘
\ \
"2 0 REV N

Screw Stops in Use

* The screw may stop if you put ingredients too much or too quickly.
* If the machine does not resume even after the following remedies, turn off the machine and contact
Dahlert Customer Center.

Turn the power dial to the direction of [REV] and hold it for 3~5 seconds (counterclock-
wise] and let it go. Repeat this 2-3 times.

The "Reverse” feature pushes the ingredients in the chamber upwards. The "Reverse” feature is active
when you are holding the dial and stops when you remove your hand.

(S

When the reverse motion comes to a complete stop, turn the power dial to the direction
of [ON] (clockwise) to run.

When turning power dial to the direction of [ON] or [REV], make sure the screw comes to a complete stop
first before turning the dial to the direction of your choice.
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1 9 HOW TO USE: MAKING JUICE / ICE CREAM

0 Make sure the discharge cover and juice cap of the chamber are closed properly.
D Evenifthe discharge coveris closed, pulp is discharged. The velocity and amount of
discharge of pulp may differ according to the ingredients used.

When extracting juice: After making sure that the extraction packing and seal packing
are assembled properly, close the discharge cover.

9 When making ice cream: Remove the extraction packing in the discharge cover.
(D Do not remove the seal packing.

Turn the power dial to the direction of [ON] (clockwise).
0 2 (D The ‘click’ sound heard when you turn the dial is the sound made when the chamber set and
motor fit into each other.
(@ Make sure the chamber set and main body are assembled properly.

Insert the ingredients into the inlet slowly.

If the ingredient does not go down smoothly or is stuck at the inlet, use the pusher to push
0 4 down the ingredients.
(D Do not use the hand or any other tool than the pusher. If not, it may lead to damage of product
or personalinjury.
@ If the machine stops in use due to overloading, turn the power dial to [REV](counterclockwise]
toruninreverse direction.

@ When the juice begins to fill the chamber, open the juice cap to discharge juice.

0 5 (D The chamber can be filled with juice quickly depending on the characteristic of the
ingredients. Make sure the juice does not leak.
@ Foringredients that produce many bubbles such as cabbage and apple, keep the juice cap
open during extraction.
@ Ice cream is discharged through the ice cream outlet.

0 6 After extracting the last ingredients, run the machine in order of “30 seconds of normal
rotation > 5 seconds of reverse rotation > 30 seconds of normal rotation.”
D It slowly squeezes the ingredients to extract juice and needs some time enough to extract
juice from the last ingredients.
@ Ifthe remaining pulp is removed by additionally running the machine after extraction, it is
very convenient to remove the hopper and wash the parts.

0 7 When the extraction and discharge of pulp are completed, turn the dial to the direction of
[0] (counterclockwise) to stop.

(D For performance and safety, the machine will take 3-4 seconds to stop completely even
when the power dialisat[ O |.

0 8 If there is any juice / ice cream left in the chamber, pour it by tilting the chamber set forward.
(D For thick juice such as tomato juice, the juice might still remain inside the chamber.
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2 0 SEPARATING AND WASHING

% After the product has completely stopped
operating, unplug the power cord with your
dry hand.The motor will stop slowly even when
you stop the machine.Separate the chamber
set approximately 3 seconds after the machine
comes toa complete stop.

01 Remove the chamber set from the main body.
Twist the hopper to open and lift up in order to
disassemble the unit.

02 Usea cleaning brush and wash the chamber set
under running water.

03 Forchamber, open the lift lever and juice cap to
wash.

04 Clean the main body with dried towel or soft
cloth.

05 Inthe case of packings made of silicon, remove
and wash them after use.
(Screw packing, Juice cap packing, Lift lever
packing, Chamber packing)

06 Soak in the mixture of water, baking soda, citric
acid, or vinegar for 30 minutes for sterilization.

* Ifthe unitis not cleaned immediately after use, the pulp may dry and stick to the unit. This will make
disassembling and cleaning difficult and may also lead to performance degradation. Do not wash with hot
or boiling water, an iron scrubber, abrasive material, sink solvents, or sharp cleaning tools. Do not put itina
dishwasher or dish dryer. After washing, thoroughly and naturally dry, and store in a clean area.
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2 1 DISASSEMBLING AND WASHING SILICON COMPONENTS

[Packing is a consumable component and replacement is recommended every 6 months ~ 1 year.
You can purchase components through the Customer Center.)

Assembling and Disassembling the Screw Packing
(if it is not assembled properly, the packing may be damaged)

\ <A W\ : R
01 Flipoverthe screwand pull 02 Afterwashing, hold the packing 03 Place the packing on the
toremove it asif you are inaway that the thin part of the bottom of the screw and push
pinching it. packing faces outwards. itin so that it will not fall off.

Assembling and Disassembling the Extraction Packing / Seal Packing
(if it is not assembled properl leak)

. & — MA/W

01 Holdthe packingand pullit 02 Insertone of the edges, and 03 Insertthe other parts and put
out smoothly. then put it down. thern down firmly.

Assembling and Disassembling Chamber Juice Cap Packing

(The juice willTeak if not assembled properly.)

.

01 Remove the packing as 02 Afterwashing, fitone sideof 03 Fit the restand push it in
though it is pulled inside out. the packing first like a hook. around the rim.

Assembling and Disassembling Chamber Packing
(The juice willTeak if not assembled properly.)

1 Remove the packing as though Q2 Afterwashing, fitone sidealong Q3 Push the rest of the packing in
itis pulled inside out from one with the chamber hole like a away that no parts are folded.
side. hook by checking the top and

bottom sides of the packing.
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2 2 BEFORE REQUESTING FOR REPAIR

Check the following before asking for repair.
For follow-up service and any inquiry you may have while using the product, please contact our Customer Center.
Check the manufacturer's number or the number under the barcode when requesting for follow-up service or parts.

1.1hear click’ sound o ) )
wheﬂ_l startthe When the screw fits into the motor, they produce this sound. This has not effect on use.
machine.

g;;!urzegakr' Egl:':ik' This is produced by the friction between screw packing and chamber. This is normal.

3.The main body Make sure the chamber set and main body are assembled properly.

\(/)vvibhr.\ot workonits Make sure the power is turned off when assembling / disassembling the product.

4.Pleasealign Make sure they are assembled in accordance with the assembly gz_uide.
safety sensors. Make sure the power is turned off when assembling / disassembling the product.

. . he machine may not work after a prolonged use (30 minutes
Egﬁﬁgé{ége ggweerricord 1S ‘orlonger]. The méchine willwork n%rmal y after the main body
property. motor) cools down.

Check ifthe onner e e machine will not work ifthe hopperis it properly. ltwill
Checkif the hopper s fit mork onlywhen the lock icon on thep ghambeFrJis Enatched with

5. ltwill not work.

Checkif this product is properly ‘
asgembled intheassembling ~ :Refer toassembly guide P. 12~16
oraer. ...

PR  Have youinheavyloadsor " :
stops during large pieces of ingredientsinto E{e&(\e/ﬁ tk?u%cjr?. of the manual and follow the guideline for using

normal operation.

The screw has crack mark and scratch marks on the top. In addition to the straight molding
marks onthe toE and sides of the screw, it also has a curved mark, all of which were made

7.Screw has crack

Depending on the ingredients used, the juice may come out of the pul{) outlet. Thisis nota defect
butis caused by the characteristic of the ingredient, and the leakage ill stop when the machine
runs. If the juice comes out persistently, contact the Customer Center.

. . . ‘Ifthe input is greater than the chamber's capacity, the juice may
Eﬂgg&ﬁ%mﬁﬁn&ﬁdﬁ%ﬁv ileak be weenghopper and chamber. When ;Eou are extJracting

PR [ ¥ S PPN i e top ofthe main bocly, contactour :alarge amount, make sure you open the lever and juice cap as

o permssligll (. ctomer Centerfor consultation ften as necessaryto discharge the content inside. If there s any
body.

Is the chamber packing
assembled properly?

fthe remaining pulp is discharged by turning on the machine,
Ig;';rm]ag ilr)]t;ir&uch pulp ‘orthe machineg ig ro@ated in revgrse or 10 segconds twoorthree
10, The hopperwill NNANSRSRS imes, the hopperwill opensmoothly.
notopen. Did you put foreign or solid fforeign or solid matter is put into the chamber, running

matter (hard seed suchasthe :reverse can further the damage. Contact our Customer Center
seed of persimmon)? 0 request for repair service.

The machine may wobble slightly by the kinetic energy of the motor of the main body. Extracting

T Y mom juice from various ingredients can cause various degrees of movements depending on the

Y s e Characteristics of the ingredients (hard or tough). This is a normal as the movement is caused

i cting ] by the rotating screw and is not considered as a trouble. It may seem that itis wobbllnck; more.
9l severely when extracting juice from hard ingredients (i.e. carrot/potato/radish/beet/kohlrabi,

etc.) compared to when extracting from softand watery ingredients.

12.Pulpis
discharged
evenwhenthe
discharge coveris
closed.

The pulp is discharged naturally even when Jlou close the lever. Dischargingamount and rate
may vary depending on the ingredients used.
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2 3 PRODUCT SPECIFICATIONS / WARRANTY

Product Specifications

ProductName Dahlert Slow Juicer Rated Operating Hour Less than 30 minutes

Model Nam Cord Length

Rated Voltage 230- 240V Motor Single-phase induction motor
Rated Frequency 50kz e
Rated Power Consumption  150W Enerqy efficiency Weight 5.5kg

is low at high

rated power

consumption(W). B:Jr:]\’ev?];?on W223mm /L 232 mm/H 458 mm
RPM 43rpm
Warranty
Product name Customer name Model name
Supplier Date of purchase Manufacture’s serial number
Address

Important: For better protection of your purchase, fill out and mail this form to a local distributor where
you purchased the appliance and keep the original receipt.

This certifies that the Dahlert Slow juicer is covered under warranty by Dahlert to be free from defects in
material construction and workmanship.

Dahlert provides warranty for one (1) year from the date of purchase by the original purchaser.
Coverage is valid only with proof of purchase from an Authorized Local Distributor.
[No international warranty available)

This warranty does not apply to damages caused by accident, misuse, abuse, commercial use, alteration, failure to

follow operating instructions, or damage caused by parts or service unauthorized by Dahlert. Damages caused by

transportation must be claimed with carrier. Dahlert disclaims all responsibilities for consequential damages from
incidental losses caused by use of this appliance.

Please check the bottom of your Dahlert product for a sticker with a barcode.

This barcode sticker helps verify a genuine Dahlert product and identify the product manufacturing date.
Dahlert’s manufacturer’s warranty does not cover products with missing or damaged barcode stickers.
Products are to be inspected upon receipt.

For service and assistance with technical difficulty, please contact our local Customer Service Center.

Manufacture : Dahlert
Dahlert webpage : www.dahlert.com
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Bedienungsanleitung
( nur fiir den Haushaltsgebrauch / Garantie eingeschlossen )

| DT-SJ-19

VOR DEM LESEN DER ANLEITUNG

1.Lesen Sie die . Sicherheitsvorkehrungen” (S. 24~27) und verwenden Sie das Gerat ordnungsgeman.
2.Bewahren Sie die Anleitung nach dem Lesen an einem gut zuganglichen Ort zur zukinftigen Ver-
wendung auf.

3Verwenden Sie das Gerét nicht in Landern mit anderer Stromversorgung und Netzspannung.
4.Qualitatsverbesserungen jeglicher Art kdnnen ohne vorherige Benachrichtigung vorgenommen
werden.

INHALTSVERZEICHNIS

24 Sicherheitsvorkehrungen 38 Zusammenbau: Kammersatz und Hauptgehause

27 VorsichtsmaBnahmenwahrenddes 39 Verwendung des Betriebswahlschalters /Wenn

Betriebs die Schraube im Betrieb anhalt
28 Teile und Zubehor 40 Verwendung
30 Komponentendetails 42 Trennenund Waschen / Demontage und

Waschen von Silikonkomponenten
34 Montage des Saftkammersatzes
44 Vor einer Reparaturanfrage
36 Montage des Eiskammersatzes
45 Produktspezifikationen / Garantie

A SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

01 Lesen Sie die <Sicherheitsvorkehrungen>
02 Befolgen Sie die <Sicherheitsvorkehrungen>
03 Die SicherheitsmafBnahmen sind wie folgt klassifiziert.

Warnung

Eine Verletzung der Kennzeichnun%stlicht kann zu schwerwiegen-
den Verletzungen bis hin zur Todesfolge fiihren.

*STECKEN SIE DAS GERAT NICHT MIT FEUCHTEN HANDEN EIN ODER AUS.
Es kann sonst zu einem Stromschlag oder Brand kommen.

*VERWENDEN SIENURNETZSTROM 230 - 240V AC. Es kann sonst zu einem Stromschlag
oder Brand oder zu anomalem Betriebsverhalten kommmen. Eine abweichende Spannung
kann die Lebensdauer des Motors verkirzen oder einen Ausfall herbeirufen.
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2 5 A SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

*STECKEN SIE DAS NETZKABEL KORREKT EIN UND VERBINDEN SIE ES SICHER MIT EINER
STECKDOSE. Es kann sonst zu einem Stromschlag oder Brand kommen.

*IST DAS NETZKABEL BESCHADIGT, MUSS ES VOM WARTUNGSDIENST DES HERSTELL-
ERS ODER VON VERGLEICHBAR QUALIFIZIERTEN PERSONEN ERSETZT WERDEN, UM
GEFAHREN ZU VERMEIDEN. Ist das Netzkabel beschadigt, kann dies zu Stromschlégen oder
Branden fuhren.

*DEMONTIEREN SIE NIEMALS TEILE DES KAMMERSATZES UND FUHREN SIE KEINE FREM-
DKORPER IN DEN SAFTAUSLASS UND FRUCHTFLEISCHAUSLASS EIN, WAHREND DER
ENTSAFTER LAUFT. Dies kann Verletzungen, Unfallen oder sonstige Probleme zur Fols ge haben.

*WENN DAS NETZKABEL ODER DIE LEITUNG DEFEKT ODER BESCHADIGT SIND ODER SICH
DER STECKERTEIL LOCKERT, BETREIBEN SIE DIE MASCHINE NICHT. Es kann sonst zu einem
Stromschlag oder Brand oder zu Verletzungen kommen.

* MACHEN SIE DAS HAUPTGEHAUSE NICHT NASS UND SPRITZEN SIE KEIN WASSER
DARAUF. Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeiten oder andere Substanzen in den Schalter am
Geratgelangen.

*BETATIGEN SIE DEN BETRIEBSWAHLSCHALTER NICHT MIT FEUCHTEN HANDEN: £s kann
sonst zu einem Stromschlag oder Brand kommen.

« ERDEN SIE DAS GERAT AUS SICHERHEITSGRUNDEN. (ACHTEN SIE DARAUF, DEN AUS-
GANG MIT MASSEVERBINDUNG ZU VERWENDEN.) ERDEN SIE DAS GERAT NICHT AN EINER
GASLEITUNG, EINER WASSERLEITUNG AUS KUNSTSTOFF, EINER TELEFONLEITUNG USW.
Dies kdnnte Stromschlége, Brande, Fehlfunktionen oder Explosionen zur Folge haben.

*DEMONTIEREN SIENIEMALS DEN KAMMERSATZWAHR_END DESBETRIEBSUND FUHREN
SIE KEINE FINGER UND FREMDKORPER WIE GABELN, LOFFEL USW. EIN. IN DIE TRICHTER-
SCHUTTE ODER DEN SAFTAUSLASS EIN. Dies kann zu Verletzungen, Unfallen oder Ausfallen
fuhren.

* DIE GERATE KONNEN VON PERSONEN MIT EINGESCHRANKTEN KORPERLICHEN, SEN-
SORISCHEN ODER GEISTIGEN FAHIGKEITEN ODER MANGELNDER ERFAHRUNG UND WIS-
SEN VERWENDET WERDEN, WENN DIESE PERSONEN HINSICHTLICH DER SICHEREN VER-
WENDUNG DES GERATS BEAUFSICHTIGT ODER EINGEWIESEN WURDEN UND DIE DAMIT
VERBUNDENEN GEFAHREN VERSTEHEN. KINDER DURFEN NICHT MIT DEM GERAT SPIEL-
EN. REINIGUNGS- UND WARTUNGSARBEITEN DURFEN NICHT VON KINDERN DURCH-
GEFUHRT WERDEN. DAS GERAT DARF NICHT VON KINDERN VERWENDET WERDEN.
HALTEN SIE DAS GERAT VON KINDERN FERN.

* VERWENDEN SIE DAS PRODUKT NICHT, WAHREND SIE MAGNETISCHE GEGENSTANDE
TRAGEN ODER MIT SICH FUHREN (Z.B. MAGNETARMBANDER, USW.). Werden Gegenstande
mit magnetischer Kraft um das Produkt herum platziert, kann dies Stérungen zur Folge haben.

Vorsicht
Eine Verletzung der Kennzeichnungspflicht kann zu schwerwiegenden

Verletzungen und Schaden am Gerat fiihren.

* BETREIBEN SIE DEN ENTSAFTER NICHT MIT FALSCH MONTIERTEM KAMMER-
SATZ. Dies kann Verletzungen, Unfallen oder sonstige Probleme zur Folge haben.
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2 6 A SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

* WENN SIE EIN GASLECK ENTDECKEN, STECKEN SIE NICHT DAS NETZKABEL IN
DIE. STECKDOSE. OFFNEN SIE DAS FENSTER, UM DEN RAUM UMGEHEND VOLL-
STANDIG ZU ENTLUFTEN. Es kann sonst zu Verletzungen oder Ausfallen kommen.

*WENN SICH DIE SCHRAUBE NICHT MEHR DREHT, DREHEN SIE DEN BE-
TRIEBSWAHLSCHALTER IN [REV]-RICHTUNG, DAMIT DIE SCHRAUBE RUCKWARTS
LAUFT, UND BRINGEN SIE DEN SCHALTER DANN WIEDER IN STELLUNG [ON].
HALT. DIE MASCHINE WEITERHIN WAHREND DES BETRIEBS AN, KANN DIES ZU
SCHADEN AN TEILEN UND VERSCHLEISS DURCH MOTORUBERHITZUNG FUHREN.
Bleibt das Problem bestehen, stoppen Sie das Gerat und wenden Sie sich an das Kun-
denzentrum von Dahlert.

oVERSUCHEN SIE WAHREND DES BETRIEBS NICHT, DAS HAUPTGEHAUSE ZU
BEWEGEN, DEN KAMMERSATZ ODER TEILE ZU DEMONTIEREN ODER DIESE ZU
VERRIEGELN. Dies kann zu Verletzungen oder einem Ausfall fiihren. Ist irgendeine
Maf3inahme erforderlich, schalten Sie zuerst das Gerat aus und ziehen Sie das Netzkabel.

*ACHTEN SIE DARAUF, DASS BElI DER VERWENDUNG DES ENTSAFTERS KEINE
FREMDEN STOFFE AUSSER DEN ZUTATEN IN DEN TRICHTER GELANGEN. Es kdnnte
sonst zu Beschadigungen oder Bruchschaden kommen.

*STELLEN SIE DAS GERAT AUF EINE EBENE UND STABILE FLACHE. Es kann sonst
zu Verletzungen oder Ausfallen kommen.

o LASSEN SIE DAS GERAT NICHT LANGER ALS 30 MINUTEN AM STUCK LAUFEN.
Ansonsten besteht die Gefahr von Motorausfallen durch Uberhitzung. Lassen Sie das
Gerat etwa 5 Minuten lang ausreichend abkdihlen, bevor Sie es weiter getreiben.

o SETZEN SIE DAS GERAT KEINEN STARKEN ERSCHUTTERUNGEN AUS UND LAS-
SEN SIE ES NICHT FALLEN. Es kann sonst zu einem Stromschlag oder Brand oder zu
Schaden kommen.

* WENN DAS GERAT ANFANGT, UNANGENEHM ZU RIECHEN, UBERMASSIG WARM
WIRD ODER RAUCH AUFSTEIGT, SCHALTEN SIE ES SOFORT AUS UND WENDEN SIE
SICH AN DAS ORTLICHE KUNDENDIENSTZENTRUM. Wenn Sie ein neues Gerat ver-
wendﬁn,_g(ijbt es einen gewissen Geruch ab, der aber mit der Zeit auf natiirliche Weise
verscnwindet.

e ZIEHEN SIE NACH GEBRAUCH IMMER DEN NETZSTECKER. TRENNEN SIE DAS
GERAT IMMER VON DER STROMQUELLE, WENN ES UNBEAUFSICHTIGT IST UND
BEVOR SIE ES ZUSAMMENBAUEN, ZERLEGEN ODER REINIGEN. PACKEN SIE DAS
NETZKABEL BEIM HERAUSZIEHEN AM NETZSTECKER AN. Wird hingegen am Kabel
gezogen, kann dies einen Stromschlag oder Brand zur Folge haben.

*WASCHEN SIE DAS GERAT NICHT BEI HOHEN TEMPERATUREN VON 80 °C ODER
MEHR. STELLEN SIE DAS GERAT NICHT IN EINE GESCHIRRSPULMASCHINE, EINEN
TROCKNER ODER EINE MIKROWELLE, USW. Dies kann zu Problemen oder Verfor-
mungen von Teilen flhren.

*DIEMASCHINEWIEGT ETWA 5,5 kg. WENN SIE DIE MASCHINE BEWEGEN, ACHTEN
SIE DARAUF, DAS -HAUPTGEHAUSE MIT BEIDEN HANDEN FESTZUHALTEN. Wenn
Sie die Maschine an der Kammer oder der Seite des Hauptgehauses halten, kann das
Hauptgehause herunterfallen und so Verletzungen oder Fehlfunktionen verursachen.

*VERWENDEN SIE HAUSHALTSPRODUKTE NICHT ZU KOMMERZIELLEN ZWECK-
EN. Wird eine grof3e Menge an zu entsaftenden Zutaten in das Gerat gezwungen, kdnnen
Teile beschadigt werden. Lassen Sie sich bitte vom Kundendienstzentrum hinsichtlich
einer Verwendung zu kommerziellen Zwecken beraten.
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2 7 A VORSICHTSMASSNAHMEN WAHREND DES BETRIEBS

* Dies ist ein Verweis zum Schneiden der Zutaten. Sollten Sie unter einer entsprechenden Allergie leiden,
verwenden Sie eigene Zutaten, die fiir Sie geeignet sind.

*Zutaten, die Aufmerksamkeiterfordern:Zutaten, diefiir die Entsaftunggeeignetsind, aber Aufmerksamkeit
bei der Vorbereitung erfordern. o ) )

- Achten Sie bei Friichten mit harten Kernen, die nicht mit den Z&hnen zerkaut werden kénnen (wie etwa Dat-
telpflaumen, Aprikosen, Zitronen, Pflaumen und Pfirsichen), darauf, dass der Kern vor der Entsaftung her-
ausgenommen wird. (Es kann sonst zu Schaden und Fehlfunktionen kommen.) ) ]

- Schneiden Sie Gemtse mit langen und z&hen Fasern (wie koreanische Petersilie und Sellerie) zum Einfihren
auf eine Lange von 3~4 cm. _ ) _

- Die Entsaftung von Wurzelgemiise (wie Ingwer, Knoblauch, usw.) in grofien Mengen auf einmal kann zu
Schaden oder Storungen fiihren. _ _ ) )
-Wenn Sie eine groe Menge entsaften, wiederholen Sie den Vorgang .1 kg entsaften, demontieren undwaschen”.

* Zu vermeidende Zutaten: Das Einfiihren folgender Zutaten kann zu Schaden oder Fehlfunktionen fiihren:

- Zutaten, die sich nicht entsaften lassen, wie Sesamsamen, Kaffeebohnen, Baumrinden, Szechuanpfeffer, usw.

- Gekochte Zutaten (Kartoffeln, Stkartoffeln, stifer Kirbis, Kastanien), Schmerle, Aal, Garnelen, Sumpfsch-

necken, Tintenfisch, gesalzener Fisch, usw. _ _ _

- In Alkohol emgelelate Friichte, Honig, Zucker, usw. (wie etwa Trauben, koreanische Himbeeren, Maulbeeren,

usw.) und Enzyme (Herbacea, Zirbe, usw.] . . . .

- Zutaten, die ihren Eigenschaften nach keinen Saft produzieren, wie etwa Linde, Aloe, Kaktus, Eichel, usw. (Fra-
en Sie beim Kundenzentrum von Dahlert nach den fir die Entsaftung zu verwendenden Zutaten. Wir werden
nen ausfihrlich antworten.) . . )

- Verwenden Sie die Maschine nicht zum Zerkleinern von Getreideerzeugnissen. o _

- Durch Frieren von Wasser gewonnenes Eis [sowohl fir das Saftsieb al$ auch fur das Eissieb zu vermeiden)

* Wenn Zutaten nach langer Lagerung im Kiihlschrank verdorrt sind, geben sie maglicherweise kleinere
oder nur sehr geringe Mengen an Saft ab.

*Wir empfehlen lhnen, Saft aus griinen Gemiisearten und Fruchtsaft sofort nach der Entsaftung zu trinken,
anstattihn langere Zeit aufzubewahren.

* Pressen Sie kein liber den Fruchtfleischauslass abgefiihrtes Fruchtfleisch erneut aus.
* Betreiben Sie das Gerat nichtim Leerlauf, bevor Sie Zutaten einfiihren.

* Fiihren Sie nicht zu viele Zutaten gleichzeitig ein. ] _ ] _
- Wenn Sie eine Ubermafige Menge von Zutaten dicker Konsistenz einflihren, halt das Gerat moglicherweise an.

*Verwenden Sie das Gerat nicht langer als 30 Minuten am Stiick. _ -
- Eskann sonst zu Ausfiillen durch Uberhitzung des Motors kommen. Wenn Sie das Gerat kontinuierlich nutzen,
legen Sie nach jeweils 30 Minuten Verwendung eine Pause von 5 Minuten ein.

* Fiihren Sie niemals wahrend des Betriebs Essstabchen oder Loffel in den Fruchtfleischauslass ein.
- Dtérch das Einflgen von Stabchen und &hnlichem kdnnen Teile beschadigt und Verletzungen verursacht
werden.

* Pressen Sie die Zutaten ausschlieflich mit dem Stofel.
- Sie kdnnen sonst an der Schraube kleben und Verletzungen und Stérungen verursachen.

* Betatigen Sie den Betriebswahlschalter nicht mit feuchten Handen o _ )
- Eskann sonst zu Stromschlédgen, Kurzschlissen oder Branden kommen. Verunreinigen Sie den Betriebswahl-
schalter und seine Umgebung nicht mit fremden Stoffen.

* Wenn Sie 350 ml Saft oder mehr gleichzeitig extrahieren, o6ffnen Sie den Saftdeckel, um nach jeweils
350 ml Saft abzulassen. Wenn Sie eine grofie Menge Saft extrahieren, 6ffnen Sie haufig.den Hubhebel, um
Fruchtfleisch abzufiihren. Ansonsten kann der Druck in der Kammer ansteigen und ein Offnen der Kammer
unmadglich machen oder Schaden verursachen.

* Wenn es Wasser oder Saft auf dem Hauptgehause oder in einem beliebigen Bereich der Maschine gibt,
wischen Sie die entsprechenden Stellen vor Verwendung mit einem trockenen Tuch ab.

* Verwenden Sie gefrorenes Obst ausschliefilich das Eissieb. Verwenden Sie das Gerdt nicht, um zu Eis
em?reilesWa?sﬁrund andere Bestandteile zu zerkleinern oder zum Zerhacken. Dies kann zu Schaden oder
ehlfunktionen fuhren.

* Wenn Sie das Gerat nicht unmittelbar nach Verwendung waschen, kdonnen sich Fruchtfleischklumpen
bilden, was das Zerlegen und Waschen erschwert oder auch die Leistung vermindern kann.
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2 8 KOMPONENTENUBERSICHT (KAMMERSATZ)

TRICHTER

(D Obere Trichterschiitte
@ Seitliche Trichterschitte
3 Montageanleitung

SCHRAUBE
(D Schraubenachse
(@ Schraubendichtung

INNERES SIEB

D Inneres Sieb

(@ Bindepunkte des inneren Siebs
3 Eissieb

@ Fuhrungshocker des Eissiebs

AUSSERES SIEB

(D Saftsieb [schwarz)

(@ Saftsiebfliigel [J)

(® Smoothie-Sieb [orange)
@ Smoothie-Siebfligel (S)

O @0 ®

0
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KAMMER

(@ Fruchtfleischauslass

(@ Entsaftungspackung

/ Dichtungspackung

(® Auslassabdeckung

/ Schlaufe der Auslassabdeckung
@ Filterbindungsnut

(® Montage-Fuhrungsmarkierung
@ a)

(® Kammerdichtung

(@ Saftauslass

Saftdeckel

(© Saftdeckeldichtung
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2 9 KOMPONENTENUBERSICHT
(HAUPTGEHAUSE, SONSTIGE KOMPONENTEN])

Basis

(D Motorspindel
@ Betriebswahlschalter

ON

/

o

\

REV

Behaltersatz

(@ Saftbehalter
@ Fruchtfleischbehélter

Zubehor
(D Reinigungsbirste
@ StoBel
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3 0 KOMPONENTENDETAILS

0 1 / Trichter

(D Obere Trichterschiitte: Fiihren Sie hier lange und schmale Gemiisearten wie Sellerie und Méhren
ein.

(@ Seitliche Trichterschiitte : Fiihren Sie hier Kirschtomaten, Trauben, in Wiirfel geschnittenes Obst
und Gemuse ein.

(@ Montage-Fiihrungsmarkierung an Trichter : Markierungen zur Kontrolle des Zusammenbaus
mit der Kammer. Die Teile mussen perfekt zusammenpassen, um zu funktionieren.

0 2 / Kammer

@
® a o

(Geschlossen) (Offen)

'

(D Saftdeckel / Saftdeckeldichtung: Ein Deckel, der verhindert, dass bei der Extraktion Saft ausflieft. Die
Saftdeckeldichtung ist im Saftdeckel montiert.

(@ Fruchtfleisch-/Eisauslass: Ein Auslass zum Abfiihren von Fruchtfleisch oder Eis.

(3@ Auslassabdeckung / Schlaufe der Auslassabdeckung: Der untere Teil des Fruchtfleischauslasses. Bei
fehlerhafter Montage entweicht Saft.

@ Ensaftungspackung: Diese Dichtung ist in der Auslassabdeckung installiert. Bei fehlerhafter Montage
entweicht Saft.

(® Dichtungspackung: Diese Dichtung ist in der Auslassabdeckung installiert. Bei fehlerhafter Montage
entweicht Saft.

(® Kammermontage-Fiihrungsmarkierung: Die Fiihrungsmarkierung wird beim Zusammenbau mit
dem Trichter verwendet. Eine korrekte Montage stellt einen normalen Betrieb sicher.

@ Filterbindungsnut: Kammernuten zur Befestigung der Filterfliigel.

Untere Kammernut: Nuten zur Befestigung des Eissiebs und inneren Filters.

(® Kammerdichtung: Dichtung in der Kammermitte. Bei fehlerhafter Montage entweicht Saft.
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3 1 KOMPONENTENDETAILS

0 3 / Saftsieb (schwarz)

@ Saftsiebfliigel:

Fligel zur Befestigung von
Kammer und Sieb. Bringen
Sie die Fligelan den Nuten
der Kammer an.

« Entsaften Sie damit Friichte mit viel Fruchtfleisch und gewdhnliches Gemiise / Obst. (Verwenden
Sie das Smoothie-Sieb fiir Beerenobst.)

e Siebklassifizierung: Tiefschwarz, das dunkler als das Smoothie-Sieb ist. Das Siebkennzeichen findet
sicham Fligel [J].

* Sie kdnnen géngige Friichte und Gemiise wie Apfel, Pfirsiche und Broccoli mit dem Saftsieb entsaften.
Einige Zutaten missen sorgfaltig vorbereitet werden. Bitte priifen Sie die Art der Vorbereitung anhand
derfolgenden Liste.

Frische Wash the ingredients thoroughly in running water to remove

SiiBkartoffeln, foreign matters such as the soil. For ingredients containing plenty

Wurzel- Ingwer, Mdhren, of fiber such as ginger, remove the peel and cut it into slices, and
gemiise frische Kartoffeln, insert it slowly. As for other root vegetables, cut them to 3~4cm
Knoblauch, before use. When you are extracting a large amount, repeat the

Loéwenzahn, usw. process, ‘Extract 1kg, disassemble, and wash'
Stellen Sie sicher, dass die Zutaten auf 3-4 cm zurechtgeschnitten

Welzen_sprossen, sind. Sammeln Sie diinne und schmale Gemise zu einer Handvoll,
Schnittlauch, PN . ) R
o damit sich die Zutaten nicht verstreuen, und schneiden Sie sie vor
Griinkohl, .
Blatt-/ Koreanische der Verwendung auf 3-4 cm. Wenn Sie eine grole Menge
. . Petersilie entsaften, wiederholen Sie den Vorgang ,.1 kg entsaften,
Sténgelgemiise ’ . demontieren und waschen” 3 Spinat produziert zahlreiche
Kaktus, Sellerie, . . o
g Blasen, wenn eralleine entsaftet wird, sodass es schwierig ist, Saft
Kohl, Spinat, ) . ; - .
USW. zu extrahieren. Verwenden Sie nur eine kleine Menge fir

gemischten Saft.

Friichte mit Entfernen Sie die Schale und schneiden Sie das Fleisch in Grof3en,
. Granatapfel, usw. die in den Trichtereinlass passen. Entfernen Sie Kerne, die sich nicht
dicker Schale

mit den Zahnen zerkauen lassen.

Entfernen Sie bei Friichten und Gemise, die einen grof3en und
Friichte mit Dattelpflaumen, harten Kern enthalten, der nicht mit den Zahnen zerkaut werden
Aprikosen, kann, wie etwa Pfirsichen, diesen Kern und verwenden Sie nur das
groflem Kern Pfirsiche,usw. Fleisch. Schneiden Sie die Produkte zu Grofen, die in den
Trichtereinlass passen.

Verwenden Sie Niisse nicht alleine, sondern in Kombination mit Obst

. Mandeln, und Gemiise. Filhren Sie die Obst- und Gemiisemischung zuerst ein
Nisse und Walniisse, und fligen Sie dann nach und nach die Niisse hinzu. Weichen Sie
Bohnen eingeweichte  Bohnen vor Verwendung einen Tag lang vollstandig in Wasser ein.
Bohnen,usw. Um Bohnensaft herzustellen, mischen Sie Wasser und Bohnen im
Verhaltnis 1:1.
Bananen,
. Erdbeeren,
St Kiwifriichte,

Setzen Sie das Saftsieb nicht zur Entsaftung ein.

Ui Tomaten, Verwenden Sie das Smoothie-Sieb.

Kirschtomaten,
Mangos, Ananas,
usw.
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3 2 KOMPONENTENDETAILS

0 4 / Smoothie-Sieb

(orange)

(MSmoothie-Siebfliigel:
Diese dienen zur Befestigung
des Siebs an der Kammer.
Bringen Sie die Fliigelan den
Nuten der Kammeran, wenn
Sie sie zusammensetzen.

¢ Entsaften Sie damit Beerenobst und Obst mit viel Fruchtfleisch und Faser.
e Siebklassifizierung: Der Smoothie-Filterist in hellem Orange gehalten.
Das Siebkennzeichen findet sich am Fligel [S].
¢ |nderfolgenden Tabelle finden sich Angaben zu den entsaftbaren Frichten und der Vorbereitung der
einzelnen Zutaten.

Entfernen Sie die Schale und schneiden Sie das Fleisch auf eine

Grapefruit, " . ; ; €Isc
. " ! Grof3e, die durch den Trichtereinlass passt. Stellen Sie sicher, dass
A Orange:;vzvl.tronen, nicht zu zerkauende Kerne entfernt werden, bevor Sie die Zutaten

einfihren.

Drachenfriichte, Entfernen Sie die Schale und schneiden Sie das Fleisch auf eine

Obst mit Melonen, Ananas, Grofe, die durch den Trichtereinlass passt. Stellen Sie sicher, dass
LW EIEN Wassermelonen, nicht zu zerkauende Kerne entfernt werden, bevor Sie die Zutaten
usw. einfihren.

Achten Sie bei Friichten mit einem harten Kern, die sich nicht mitden
Weiche Pfirsiche, Zahnen zerkauen lassen und bei Obst und Gemtise mit groem Kern

Obst mit weiche wie Pfirsichen darauf, dass der Kern entfernt und nur das Fleisch
Kernen/ Dattelpflaumen, vorbereitet wird. Schneiden Sie die Zutaten auf eine Gréf3e zurecht,
alte Apfel, die in den Trichtereinlass passt. Trennen Sie jede einzelne Traube

Trauben Trauben, Pflaumen, vom Cluster. Ist das Produkt zu weich, entsaften Sie es nicht alleine,

Kirschen,usw.  sondern mischen Sie es mit einer kleinen Menge einer anderen
Zutat.

Beeren, Tomaten, Reinigen Sie die Produkte sorgfaltig und schneiden Sie sie auf Grof3en
Kirschtomaten, zurecht, die in den Einlass passen. Entfernen Sie den Stiel bei
Ananas,usw.  entsprechendem Obst und Gemdise.

Entfernen Sie Schale und Stiel. Wenn Sie ein einzelnes Material zum

Erdbeeren - RS -2 e -
L ) Entsaften nutzen, fihren Sie ein Stiick hartes Material wie GemUse
En%egiﬁgi DI:;‘?\M;:CS;:; mit zahen Fasern oder einen Apfel oder eine Mdhre ein, bevor Sie
905, * weiche Materialien einfillen.
Fiigen Sie nur eine kleine Menge zu anderen Zutaten hinzu, um
Bananen einen gemischten Saft herzustellen.

Entfernen Sie die Schale griindlich, und schneiden Sie die Banane in
3~4 cm lange Stiicke, die in den Einlass passen.

* Wahlen Sie die Zutaten sorgfaltig aus, wenn Sie unter einer Allergie leiden.
* Schauen Sie in der Vorbereitungsanleitung fur die jeweilige Zutat nach, und wahlen Sie das geeignete Sieb dafiir:
Ansonsten konnte Saft austreten oder das Gerat beschadigt werden.

> Verbotene Zutaten: Das Einfiihren folgender Zutaten kann zu Schaden oder Fehlfunktionen fiihren:

o Zutaten, die nicht zum Entsaften geeignet sind, wie Sesamsamen, Kaffeebohnen, Baumrinden, Szechuanpfeffer

o Gekochte Zutaten (Kartoffeln, Stikartoffeln, siBer Kirbis, Kastanien), Schmerle, Aal, Garnelen, Sumpfschnecken,
Tintenfisch, gesalzener Fisch, usw.

« In Alkohol eingelegte Friichte, Honig, Zucker, usw. [wie etwa Trauben, koreanische Himbeeren, Maulbeeren, usw.)
und Enzyme (Herbacea, Zirbe, usw.)

o Zutaten, die ihren Eigenschaften nach keinen Saft produzieren, wie etwa Linde, Aloe, Kaktus, Eichel, usw. Fragen Sie
beim Kundenzentrum von Dahlert nach den fiir die Entsaftung zu verwendenden Zutaten. Wirwerden Ihnen detailliert
antworten.)

e \lerwenden Sie die Maschine nicht zum Zerkleinern von Getreideerzeugnissen.

o Durch Frierenvon Wasser gewonnenes Eis [sowohl fur das Saftsieb als auch fur das Eissieb zu vermeiden)

* |ce prepared by freezing water (shall be avoided for both juice strainer and ice cream strainer)
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3 3 KOMPONENTENDETAILS

0 5 [ Ice Cream Strainer

(D Fiihrungshacker:

Wenn Sie das Eissieb auf die Kammer
setzen, nutzen Sie die Nut an der
Kammer und den Hocker am Sieb
als Flihrungen fir den vollstandigen
Zusammenbau.

o Zur Herstellung von Slushies, Smoothies und Eis mit gefrorenem Obst.

 Das Eissieb wird ohne externes Sieb verwendet.

¢ Wiirfeln Sie die Friichte auf 2 cm und frieren Sie sie vor der Verwendung griindlich ein.

® Achten Sie bei Friichten mit harten Kernen, die nicht mit den Zahnen zerkaut werden kénnen, darauf, dass
der Kern vor Verwendung herausgenommen wird.

e Verwenden Sie die Maschine nicht, um zu Eis gefrorenes Wasser und andere Bestandteile zu zerkleinern
oderzum Zerhacken.

 Die Maschine kann anhalten, wenn Sie zu viel auf einmal oder einen grofien Brocken einfiillen. Fillen Sie
Zutaten in kleinen Mengen ein.

* Bei der Entsaftung leicht aufgetauter Friichte kann der Saft Uber den Fruchtfleisch-/Eisauslass austreten.
[Dies ist normal und kein Zeichen eines Defekts.)

* Im Folgenden finden Sie Informationen zu entsaftbaren Friichten und inrer Zubereitung. (In kleinen Mengen
hinzuftigen)

UG Wassermelonen,  Entfernen Sie die Schale, schneiden Sie das Fleischin Grafen, diein
dicker Schale Melonen, usw. den Trichtereinlass passen und frieren Sie es ein.

Verwenden Sie nurkernloses gefrorenes Obst. Stellen Sie bei
L. Friichten mit Kernen, die nicht mit den Zahnen zerkaut werden
Mangos, Pfirsiche,  ksnnen, wie Mangos, Pfirsichen und Zitronen, sicher. dass die Kerne
Trauben, usw. entfernt werden und frieren Sie die Friichte vorher ein. Wahlen Sie bei
Trauben diejenigen ohne Kerne aus, und frieren Sie sie vor
Verwendung ein.

Bananen, Erdbeeren, Entfernen Sie die Schale von Bananen und Kiwifriichten griindlich,
- und schneiden Sie die Produkte in 3~-4cm lange Stlicke, die inden
und Gemiise Kl\_leruchte, Tomaten, f\oce passen. Entfernen Sie bei Kirschtomaten, Erdbeeren, usw.
Kirschtomaten, usw. den Stiel und frieren Sie sie vor Verwendung ein.

Obst mit Kern

Beerenobst

ON .
0 6 / Betriebswahlschalter
/ Drehen Sie den Schalter nach oben oder unten, um das Gerat zu starten oder zu
o stoppen oder riickwarts laufen zu lassen.
\ [ON{J: Start - Die Maschine wird zum Entsaften eingeschaltet.
[O]: Stopp - Die Maschine wird angehalten.
REV [REV 1 Riickwérts - Dient dem Abbau von Druck in der Kammer durch

Hochdrlcken der Zutaten, wenn die Maschine stoppt oder
zu grof3e Mengen eingefiillt wurden.

[ L&uft nur, solange Sie den Schalter auf der Position halten.
Wenn Sieihn loslassen, stoppt die Funktion. )
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3 4 MONTAGE DES SAFTKAMMERSATZES

T o . T

Trichter

Schraube

Schraubendichtung 0

@ VVVVV %\‘n -
Montageanleitun

Inneres Sieb

AuBeres Sieb

0 SN
Siebfliigel \

0

Auslassabdeckung Kammer
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~ AuBeres Sieb

Bringen Sie die Fliigel des duBeren Siebs (@)
anden Nuten der Kammeran (3).

- Trichter

Setzen Sie den Trichter und die Kammer
zusammen, indem Sie die Markierungam
Trichter [ W' 1(@) auf die Markierung an der
Kammer abstimmen [gg3].

Wenn die inneren Teile nicht korrekt montiert
sind, schlieB3t der Trichter nicht.
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3 5 % Die Anleitung ftr den Zusammenbau mit dem Hauptgeh&use findet sich auf Seite 38,

Imi

o Inneres Sieb
ieb

==

0 Platzieren Sie das innere Sieb biindigim 0 Setzen Sie die Schraube in die Baugruppe
auBeren Siebin der Kammer. in 02 ein. Achten Sie darauf, dass die
Stimmen Sie den Bindepunkt () des inneren Schraubendichtung (@) korrekt unter der
Siebs auf die Fligel des uBeren Siebs ab (@), Schraube platziert ist, bevor Sie die Teile
wenn Sie die Teile zusammensetzen. zusammensetzen.

Trichter

: v
v«n
| a a

0 Drehen Sie den Trichter im Uhrzeigersinn 0 Stellen Sie sicher, dass die Auslassabdeckung
bis zur Markierung [a] an der Kammer. (@) der Kammer ordnungsgemaf mit der
Der Trichter schlief3t nicht, wenn die Schlaufe befestigt ist.
Innenteile nicht korrekt zusammengesetzt 1. Schliefen Sie die Auslassabdeckung und
sind. befestigen Sie sie mit der Schlaufe.

2.1st die Dichtung nicht korrekt montiert oder

der Hebel nicht richtig geschlossen, kann sich
der Hebel 6ffnen oder wahrend der Extraktion
Saftaustreten.
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3 6 MONTAGE DES EISKAMMERSATZES

Trichter

v)©®

Montageanleitung =

Schraube

Schraubendichtung 0

Eissieb

©)

Fiihrungshocker des Eissiebs

Montageanleitung

0
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Entfernen Sie die Entsaftungspackung
in der Auslassabdeckung.

1. Wenn Sie Eis herstellen, nehmen Sie

die Ensaftungspackung heraus.

2. Entfernen Sie die Dichtungspackung

nicht.

02

Schraube

=
Platzieren Sie die Schraube in der 0 5
Baugruppe in 01 Stellen. Sie sicher, dass

die Schraubendichtung (@) korrekt unter

der Schraube platziert ist, bevor Sie die

Teile zusammensetzen.
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3 7 % Die Anleitung fur den Zusammenbau mit dem Hauptgehé&use findet sich auf Seite 38.

] 2 Stellen Sie sicher, dass die Auslassabdeckung (D) 0 3 Platzieren Sie das Eissieb in der Kammer.
der Kammer ordnungsgemaf mit der Schlaufe Wackeln Sie mit dem Sieb nach links und

befestigtist. rechts, bis der Hocker am Sieb zur Nut unten
1. Schliefen Sie die Auslassabdeckung und befestigen an der Kammer passt (3).
Sie sie mit der Schlaufe.
2. Ist die Dichtung nicht korrekt montiert oder der
Hebel nicht richtig geschlossen, kann sich der Hebel
6ffnen oder wahrend der Extraktion Saft austreten.

—Trichter

i Y <
o | a o

] 5 Stimmen Sie die Markierung [V1®) 0 6 Drehen Sie den Trichter im Uhrzeigersinn bis
am Trichter auf die Markierung [a] (@) zur Markierung [a] ander Kammer.
an der Kammer ab, wenn Sie die Teile Der Trichter schlief3t nicht, wenn die Innenteile

zusammensetzen. nicht korrekt zusammengesetzt sind.
Der Trichter schlieft nicht, wenn die Innenteile

nicht korrekt zusammengesetzt sind.
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3 8 ZUSAMMENBAU: KAMMERSATZ UND HAUPTGEHAUSE

0 1 Befestigen Sie den Kammersatz am Hauptgehause.

Montieren Sie zundchst den Kammersatz und das Hauptgehause und stecken Sie dann mit
trockenen Handen das Netzkabel ein.

0 3 E? Setzen Sie den Saftbecher (D) und den Fruchtfleischbecher () ein, wenn Sie entsaften.

@ Stellen Sie den Becher () unter den Fruchtfleichauslass, wenn Sie Eis herstellen.

Eis tritt aus dem Fruchtfleisch-/Eisauslass aus.
Nach der Montage priifen!

& Priifen Sie, ob Sie das richtige Sieb Ihrer Wahl eingesetzt haben.
Der Saft wird nicht reibungslos extrahiert, wenn das Sieb nicht zur Zutat passt.

# Stellen Sie sicher, dass der Trichter korrekt geschlossen ist.
Es kann sonst zu Verletzungen oder Ausfallen kommen.

7 Stellen Sie sicher, dass der Saftdeckel geschlossen ist.
Halten Sie ihn geschlossen, bis Sie den Saft ausgielen maochten.

 Stellen Sie sicher, dass der Kammersatz korrekt montiert ist.

 Eis tritt aus dem Fruchtfleisch-/Eisauslass aus.
Wenn Sie Eis herstellen, nehmen Sie die Ensaftungspackung heraus.

™ Stellen Sie sicher, dass die Entsaftungspackung / Dichtungspackung /
Schlaufe der Auslassabdeckung korrekt montiert sind.

Ist die Auslassabdeckung nicht richtig geschlossen oder die Dichtungseinheit
nicht korrekt, kann sich die Auslassabdeckung 6ffnen oder Saft wahrend des
Extrahierens austreten.
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3 VERWENDUNG DES BETRIEBSWAHLSCHALTERS /
WENN DIE SCHRAUBE IM BETRIEB ANHALT

Verwendung des Betriebswahlschalters

(D Stellen Sie den Schalter (im Uhrzeigersinn) auf , Entsaften”, dannin die Mitte auf ,Stopp’, und drehen Sie ihn nach unten
(gegen den Uhrzeigersinn) auf . Rickwarts”.

(@ Aus Sicherheitsgrinden halt die Maschine nicht sofort an, sondern verlangsamt sich bis zum Halt, wenn Sie den
Schalter auf Stopp [O] stellen..

(3 Die Funktion Riickwarts [REV] ist aktiv, wenn Sie den Schalter in der Position [REV] halten. (Wenn Sie ihn loslassen,
stoppt die Funktion.)

O ¢

Schraubenstopps wahrend des Betriebs

* Die Schraube kann anhalten, wenn Sie zu viele Zutaten einflllen oder zu schnell.
*Wenn die Maschine auch nach den folgenden AbhilferaBnahmen nicht weiterlduft, schalten Sie sie aus, und wenden
Sie sich an das Kundenzentrum von Dahlert.

Drehen Sie den Betriebswahlschalter in Richtung [REV], halten Sie ihn 3~5 Sekunden lang fest
(gegen den Uhrzeigersinn) und lassen Sie ihn dann los. Wiederholen Sie dies zwei- bis dreimal.

Die Funktion ,Rickwarts™ drickt die Zutaten in der Kammer nach oben. Die Funktion .Rickwarts” ist
aktiv, solange Sie den Betriebswahlschalter festhalten und stoppt, wenn Sie ihn loslassen.d.

(S

Wenn die Riickwartsbewegung komplett zum Stehen kommt, stellen Sie den Be-
triebswahlschalter auf [ON] (im Uhrzeigersinn).

Wenn Sie den Betriebswahlschalter in Richtung [ON] oder [REV] drehen, achten Sie darauf, dass die
Schraube zundchst zum vollstandigen Stillstand kommt, bevor Sie den Schalter in die Richtung Ihrer
Wahldrehen.
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41 VERWENDUNG: HERSTELLUNG VON SAFT / EIS

0 1 Stellen Sie sicher, dass die Auslassabdeckung und der Saftdeckel der Kammer korrekt geschlossen sind.
(D Auch wenn die Auslassabdeckung geschlossen ist, wird Fruchtfleisch abgefiihrt. Die Geschwindigkeit
und Menge der Fruchtfleischausflusses kann sich je nach verwendeten Zutaten unterscheiden:

@ Beim Entsaften: Stellen Sie sicher, dass die Entsaftungspackung und Dichtungspackung
korrekt montiert sind, und schlieflen Sie dann die Auslassabdeckung.

Beim Herstellen von Eis: Entfernen Sie die Entsaftungspackung in der Auslassabdeckung.
@ Entfernen Sie die Dichtungspackung nicht.

0 2 Drehen Sie den Betriebswahlschalter in Richtung [ON] (im Uhrzeigersinn).
@ Das . Klicken” beim Drehen des Wahlschalters entsteht, wenn der Kamsnmersatz und der Motor
ineinandergreifen.
@ Stellen Sie sicher; dass Kammersatz und Hauptgehause ordnungsgemal3 montiert sind.

0 3 Fiihren Sie die Zutaten langsam in den Einlass ein.

0 4 Wenn die Zutaten nicht problemlos absinken oder im Einlass stecken bleiben,
driicken Sie sie mit dem Stofel nach unten.
(D Nehmen Sie nicht die Hande oder irgendein anderes Werkzeug als den Stof3el zu Hilfe.
Es kann sonst zu Gerateschaden oder Verletzungen kommen.
@ Wenn die Maschine wegen Uberlastung im Betrieb anhlt, stellen Sie den Betriebswahlschalter
auf [REV] (gegen den Uhrzeigersinn), um sie riickwarts laufen zu lassen.

0 5 @ Wenn die Kammer beginnt, sich mit Saft zu fiillen, 6ffnen Sie den Saftdeckel, um Saft abzulassen.

(D Die Kammer kann schnell mit Saft gefiillt werden, je nach Eigenschaften der Zutaten.
Achten Sie darauf, dass kein Saft entweicht.
@ Halten Sie bei Zutaten, die wie Kohl und Apfel viele Blasen produzieren, den Saftdeckelwahrend der
Extraktion offen.
@ Eiswird Uber den Eisauslass abgelassen.

0 Lassen Sie die Maschine nach dem Entsaften der letzten Zutaten weiterlaufen nach dem Muster,,30
Sekunden normale Drehung > 5 Sekunden Riickwartsdrehung > 30 Sekunden normale Drehung”.
(D Die Maschine driickt die Zutaten zum Entsaften langsam aus und bendtigt gentigend Zeit zum
Extrahierenvon Saft aus den letzten Zutaten.
@ Wenn das verbliebene Fruchtfleisch durch Weiterlaufen der Maschine nach dem
Entsaften entferntwird, bietet es sich an, den Trichter zu entfernen und die Teile zu reinigen.

0 7 Bewegen Sie den Wahlschalter nach Abschluss der Entsaftung und des FruchtfleischausstoBes zum
Stoppenin Richtung [O] (gegen den Uhrzeigersinn).
(D Aus Leistungs- und Sicherheitsgariinden benétigt die Maschine 3-4 Sekunden bis zum vollstandigen
Halt, auch wenn der Betriebswahlschalter auf[ © Jsteht.

0 8 Wenn sich noch Saft/ Eisin der Kammer befindet, leeren Sie den Inhaltaus,
indem Sie den Kammersatz nach vorn kippen.
(D Bei dickflissigem Saft wie Tomatensaft kann immer noch Saftin der Kammerverbleiben.
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4 2 TRENNEN UND WASCHEN

% Nachdem das Gerat komplett zum Stillstand
gekommen ist, ziehen Sie den Netzstecker mit
trockenen Handen. Der Motor l&uft langsam
aus, auch wenn Sie die Maschine anhalten.
Trennen Sie den Kammersatz etwa 3 Sekunden
ab, nachdem die Maschine zum vollstandigen
Stillstand gekommenist.

01 Entfernen Sie den Kammersatzvom
Hauptgehduse. Drehen Sie den Trichter, um ihn
zu 6ffnen und hochzuheben zwecks Zerlegung
der Einhett.

02 Waschen Sie den Kammersatz mit einer
Reinigungsbiirste unter flieBendem Wasser.

03 Offnen Sie den Hubhebel und den Saftdeckel
zum Waschen.

04 Reinigen Sie den Hauptkorper mit einem
trockenen Handtuch oder einem weichen Tuch.

05 Entnehmen und waschen Sie Silikondichtungen
nach Gebrauch. (Schraubendichtung,
Saftdeckeldichtung, Hubhebeldichtung,
Kammerdichtung)

06 Tauchen Sie die Dichtungen zur Sterilisierung
30 Minuten lang in eine Mischung von Wasser,
Backpulver, Zitronensaure oder Essig ein.

% Wird das Gerat nicht nach der Verwendung sofort gereinigt, kann das Fruchtfleisch austrocknen

und festkleben. Dies erschwert die Demontage und Reinigung und kann auch zu einer verminderten
Leistungsfahigkeit fihren. Waschen Sie das Gerat nicht mit heiBem oder lochendem Wasser, einer
Eisenbiirste, abrasiven Stoffen, Spiilldsungsmitteln oder scharfen Reinigungswerkzeugen. Stellen Sie es
nichtin einen Geschirrspiiler oder Trockner. Trocknen Sie das Gerat nach dem Waschen auf griindliche und
natlrliche Weise und bewahren Sie es in einem sauberen Bereich auf.
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4 3 DEMONTAGE UND WASCHEN VON SILIKONKOMPONENTEN

(Die Dichtung ist Verbrauchsmaterial, und es empfiehlt sich, sie jeweils nach 6 Monaten ~ 1 Jahr
auszuwechseln. Sie konnen entsprechende Komponenten im Kundenzentrum erwerben.)

Mo_ntaPe und Demontage der Schraubendichtung
(Bei fehle

rhafter Montage kann die Dichtung beschidigt werden.)

\ £

//JV» 3

4NN Z /) ~ A \ — = . — Vv
01 DrehenSiedie Schraubeum,und Q2 HaltenSiedie Dichtungnachdem @3 Platzieren Sie die Dichtung unten

ziehen Sie zur Entnahme daran, als Waschen so, dass der diinne ander Schraube, und driicken Sie

wenn Sie sie einklemmen wiirden. Dichtungsteil nach auf3en zeigt. sie hinein, sodass sie nicht abfallt.

MontaPe und Demontage der Entsaftungspackung / Dichtungspackung
(Bei fehlerhafter Montage kann Saft austreten.)

V* ’ Iz z ¥ - -
 — Nt

01 HaltenSiedie Dichtungund @2 FlhrenSieeineder Kantenein Q3 Setzen Sie die anderen Teile ein,
ziehen Sie sie gleichmafig und driicken Sie sie dann nach und driicken Sie sie fest nach
heraus. unten. unten.

Montage und Demontage der Saftdeckeldichtung der Kammer
(Bei nicht ordnungsgemaBer Montage tritt Saft aus.)

/ /

01 Entfernen Sie die Dichtung,als Q2 Setzen Sie nach dem Waschen Q3 Montieren Sie den Rest und
wenn Sie sie auf links drehen eine Seite der Dichtung driicken Sie die Dichtung um
wollten. zunachst wie einen Haken ein. den Rand.

Montage und Demontage der Kammerdichtung
(Bei nicht ordnungsgemaBer Montage tritt Saft aus.)

01 EntfernenSie die Dichtung,als Q2 Nach dem Waschen eine 03 Driicken Sie den Rest der
wenn Sie sie von einer Seite aus Seite zusammen mit der Dichtung so, dass keine Teile
auflinks drehen wollten. Kammerbohrung wie einen zusammengelegt werden.

Haken einsetzen und dabei
die Ober- und Unterseite der
Dichtung priifen.
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4 4 VOR EINER REPARATURANFRAGE

Prifen Sie folgende Punkte, bevor Sie eine Reparatur anfragen.

Wenden Sie sich fir Kundendienstleistungen und jegliche Nachfragen zur Verwendung des Gerats an unser Kundenzentrum oder
konsultieren Sie unsere Homepage unter http://www.dahlert.com

Prifen Sie die Herstellernummer oder die Nummer unter dem Barcode, wenn Sie Serviceleistungen oder Teile anfragen.

1.Beim Startender
Maschineistein

Dieses Gerausch entsteht, wenn die Schraube in den Motor eingreift. Es wirkt sich nichtauf den
Betriebaus.

2.Esistein

Eyietschgeréusch /Rl Dies entsteht durch die Reibung zwischen Schraubendichtung und Kammer. Dasist normal.

RAIOINCITMIIII | | L.L..__.._..__.oo.oe.oeieeeeieeeeeeieeeiioei e

KAV = VI Stellen Sie sicher, dass die Sensoren entsBrechend der Montageanleitung eingebautwerden.

funktioniert nicht Achten Sie darauf, dass bei der Montage/Demontage des Gerats der Strom ausgeschaltetist.

""""""""""""""" StellenSiesicher, aé's'é&iéS’éﬁé&fé’ri’éh’tééré'c’h’é’ri& derMontageanleitungeingebautwerden.

Achten Sie darauf, dass bei der Montage/Demontage des Gerdits der Stromausgeschaltetist.
Stellen Siesicher, dass :Maglicherweise duft die Maschine nach langerer Verwendung
das Netzkabel korrekt :(30Minuten oder mehr] nicht. Die Maschine funktioniert wieder

S e Stellen Sie sicher; dassder
5.Das Gerat lduft nicht. Trichter korrektangebrachtist.

Priifen Sie,obdas Geratkorrekt : _
zusammengebaut ist gemaf Siehe Montageanleitung, S. 34~38

iehe S. 39 der Anleitung und befolgen Sie die Richtlinie zur
\évstf;ireeggtgﬁzrq?rmalen g :Verwendung der [REV]-Funktion. ’

Die Schraube hatim oberen Bereich Riss- und Kratzspuren. Zusatzlichzu den geraden
YASTog =10 o/Ya 4TSS GieBmarken oben und seitlich an der Schraube weist sie auch eine gebogene Markierung auf,
oder Kratzspuren. wobei alle diese Spuren beim Gieflen der Schraube entstanden sind. Dies ist normal und wirkt sich

8.Sofort nach Einfilhren
der Zutatentritt Saftaus

L :Wird mehr eingefillt alsin die Kammer passt, kann der Saft
gﬁbg?u%fgwgﬁrl‘%;g%?n Saft :2wischen Trichter und Kammer austreten. Wenn Sie eine
obgn ausdemHauntoehduse 3roﬂe Menge entsaften, denken Sie daran, den Hebel und
9 DerSaftirittobenaus TR frager? eunser . denSaftdeckel sooftwie erforderlich zu dffnen, urn den Inhalt

B b AM Al ncerzentrumumRat,  cozdnren. Gerct Wasser oder Saftaufdas Hauplgehase

Der Saft tritt aus, wenn die Kammerdichtung in falscher
RU&tung installiertist oder nicht fest sitzt. Stellen Sie sicher, dass

Ist die Kammerdichtung korrekt
montiert?

:Wenn das verbliebene Fruchtfleisch durch Einschalten
:der Maschine oder zwei- oder dreimaligen 10-sekiindigen

Mdglicherweise istinnenzuviel
i :Ruckwartslauf der Maschine abgeftihrt wird, 6ffnet sich der

Fruchtfleisch iibrig.
UEACnC i ITICDterproDlemIOs.
sichnicht. Haben Sie Fremdkdrper
oder Feststoffe eingefiihrt
(harte Kerne wie etwavon

Werden Fremdkorper oder Feststoffe in die Kammer gegeben,
:kann der Riickwartslauf den Schaden noch vergrof3ern. Fragen
:Sie unser Kundenzentrum nach einem Reparaturdienst.

Die Maschine kann leicht wackeln aufgrund der kinetischen Energie des Hauptgeh&usemotors.

) . Jenachden Eigenschaften der Zutaten (hart oder z&h) kann es beim Entsaften zu verschieden
SR ElnlaaSlwiliydl starken Bewegungen kommen. Dies st normal, da die BeweEung durchdierotierende Schraube
(beim Entsaften) verursachtwird und nicht durch einen Geratefehler. Das Wackeln kann beim Entsaften harter

Zutaten (d.h. Mdhren, Kartoffeln, Radieschen, Riiben, Kohlrabi usw.) starker ausgepragt seinals
beim Entsaften weicher undwassriger Zutaten.
12.Eswirdauch
Fruchtfleisch
abgefiihrt, wenndie
Auslassabdeckung
geschlossenist.

Das Fruchtfleischwird auf natiirliche Weise abgefiihrt, auch wenn Sie den Hebel schlieflen.
Entleermenge und -geschwindigkeit konnen sich je nach verwendeten Zutaten unterscheiden.
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4 5 PRODUKTSPEZIFIKATIONEN / GARANTIE

Produktspezifikationen

Produktbezeichnung Dahlert Langsamentsafter ~ Bemessene Weniger als 30 Minuten

Betriebsdau

Modellnam

Nennspannung 230-240V Motor Einphasen-Induktionsmotor
Nennfrequenz 50 Hz Sicherung 250V 5A
Nennleistungsaufnahme 150W  Beihoher Leistung-

Gewicht 5.5kg
saufnahme (W) ist die e

Energieeffizienzgering.  abmessungen
W223mm /L 232 mm/H 458 mm

Produktname Kundenname Modellname
Lieferant Kaufdatum Seriennummer des Herstellers
Adresse

Wichtig: Fiillen Sie fiir eine bessere Absicherung Ihres Kaufs dieses Formular aus, senden Sie es an den
Handler, von dem Sie das Gerat gekauft haben und bewahren Sie die Originalquittung auf.

Damit wird bescheinigt, dass der Langsamentsafter von Dahlert unter die Garantie vonDahlertauf Frei-
heit von Material-, Konstruktions- und Verarbeitungsfehlern fallt.

Dahlert gewahrt eine Garantie von einem (1) Jahr ab dem Datum des Kaufs durch den Erstkaufer. Die Gewahrleis-
tung ist nur gultig mit einem Kaufbeleg von einem autorisierten lokalen Handler. (keine internationale Garantie
erhaltlich)

Diese Garantie erstreckt sich nicht auf Schaden, die auf Unfalle, Zweckentfremdung, unsachgemafen Gebrauch,
gewerbliche Nutzung, Anderungen, Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung oder nicht von Dahlert autorisierte
Teile oder Serviceleistungen zurtickzufiihren sind. Transportschaden miissen beim Transportunternehmen geltend
gemacht werden.Jahlert schlieft jegliche Haftung fir Folgeschaden aus, die sich aus Zufallsschéden im Rahmen
der Verwendung dieses Gerats ergeben.

Priifen Sie, ob unten am Dahlert-Gerat ein Aufkleber mit einem Barcode vorhanden ist.

Anhand des Barcode-Aufklebers lasst sich ein originales Jahlert-Produkt identifizieren und das Her-
stellungsdatum feststellen. Die Herstellergarantie von Dahlert erstreckt sich nicht auf Produkte mit
fehlenden oder beschadigten Barcode-Aufklebern. Die Gerate sind bei Erhalt darauf zu tGiberpriifen.

Wenden Sie sich fiir Serviceleistungen und Hilfe bei technischen Schwierigkeiten an unser lokales Kunden-
dienstzentrum.

Manufacture : [Jahlert
Dahlert webpage : www.dahlert.com
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Manual de instrucciones
( solo para uso doméstico/garantia incluida )

| DT-SJ-19

ANTES DE LEER EL MANUAL

1.Lea detenidamente las “Precauciones de sequridad” (pag. 46 - 49)y utilice el dispositivo correcta-
mente.

2.Después de leer el manual, guardelo en un lugar apropiado para poder consultarlo en un futuro
proximo.

3.No lo utilice en el extranjero, en caso de contar con diferentes fuentes de alimentacion o voltajes.
4.Cualquier mejora de calidad esta sujeta a cambios sin previo aviso.

CONTENIDO

46  Precauciones de seguridad 60 Instrucciones de montaje: Juego de cdmarasy
parte principal
49 Precaucion durante el funcionamiento
61 Como utilizar el dial de potencia/cuando dejan de
50 Guiade componentes (juego de funcionar los tornillos
camaras)
62 Mododeuso
52  Informacion detallada de componentes
64 Separaciony lavado/desmontaje y componentes
56 Montaje deljuego de cdmaras para de lavado de silicona
zumos
66 Antes de solicitar una reparacion
58 Montaje deljuego de cdmaras para
helados 67 Especificaciones de productos/garantia

A PRECAUCIONES DE SEGURIDAD

01 Debe leer atentamente las <Precauciones de seguridad>
02 Debe seguir atentamente las <Precauciones de seguridad>
03 Las precauciones se clasifican del siguiente modo.

Advertencia
Siinfringe cualquier exigencia de rotulacion, podria causar lesiones

graves, o incluso la muerte.

* NO CONECTE NI DESCONECTE EL APARATO CON LAS MANOS HUMEDAS. Puede
provocar una descarga eléctrica o una lesion.

*NO UTILICE NINGUN OTRO VOLTAJE DIFERENTE A 230 - 240V CA.

Puede provocar una descarga eléctrica, un incendio, o bien un rendimiento andémalo. Si el
voltaje es diferente al indicado, puede reducir la vida Util del motor o provocar fallos.
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47 A SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

* ENCHUFE CORRECTAMENTE EL CABLE DE ALIMENTACION Y CONECTELO CORRECTA-
MENTE AUN ENCHUFE DE PARED. Puede provocar una descarga eléctrica o un incendio.

* S| EL CABLE DE ALIMENTAGION ESTUVIERA DANADO, DEBERA SER SUSTITUIDO POR EL
FABRICANTE, EL SERVICIO TECNICO O CUALQUIER OTRA PERSONA CUALIFICADA CON EL
FIN DE EVITAR PELIGROS. Si el cable de alimentacidn estuviera danado, puede provocar una
descarga eléctrica o unincendio.

* NUNCA DESMONTE LAS PIEZAS DEL JUEGO DE CAMARAS NI INTRODUZCA SUSTANCIAS
EXTRANAS EN LA SALIDA DEL ZUMO O DE LA PULPA MIENTRAS LA LICUADORA ESTE EN
FUNCIONAMIENTO. Puede causar lesiones, accidentes o problemas.

*NOPONGA LAMAQUINAEN FUNCIONAMIENTO, S| EL CABLE DEALIMENTACION ESTUVIERA
ROTOODANADOO LAPIEZADEL ENCHUFE ESTUVIERASUELTA. Puede provocar una descar-
ga eléctrica, un incendio, o bien una lesion.

*NOHUMEDEZCA LA PARTE PRINCIPAL NILO SALPIQUE CON AGUA.
Tenga cuidado y no permita que ningun liquido ni cualquier otra sustancia penetre en el inter-
ruptor del aparato.

* NO TRABAJE EN EL DIAL DE POTENCIA CON LAS MANOS HUMEDAS. Puede provocar una
descarga eléctrica o un incendio.

* POR MOTIVOS DE SEGURIDAD, REALICE UNA TOMA DE TIERRA PARA EL APARATO.
(ASEGURESE DE UTILIZAR LA SALIDA CON LA CONEXION DE TOMA DE TIERRA) NO REALICE
NINGUNA TOMA DE TIERRA A LA TUBERIA DE GAS, TUBERIA DE PLASTICO DE AGUA, LINEA
DE TELEFONO, ETC.

Podria provocar una descarga eléctrica, un incendio, un fallo o bien una lesion.

* NUNCA DESMONTE EL JUEGO DE CAMARAS DURANTE SU FUNCIONAMIENTO, NI INTRO-
DUZCA LOS DEDOS, OBJETOS EXT RANOS, COMO TENEDORES, CUCHARAS, ETC. EN EL CON-
DUCTO DEL DEPOSITO O SALIDA DEL ZUMO. Puede causar lesiones, accidentes o fallos.

* LOS APARATOS PUEDEN SER UTILIZADOS POR PERSONAS CON CAPACIDADES FISICAS,
SENSORIALES O MENTALES REDUCIDAS, O BIEN CON FALTA DE EXPERIENCIA Y CONOCI-
MIENTO, SIHAN RECIBIDO LAS INSTRUCCIONES CORRESPONDIENTES 0 SUPERVISION CON
RESPECTO AL USO DEL APARATO DE FORMA SEGURAYY SI SON CONSCIENTES DE LOS PELI-
GROS ASOCIADOS. NINGUN NINO DEBERA JUGAR CON EL APARATO. NINGUN NINO DEBERA
REALIZAR LA LIMPIEZA N| EL MANTENIMIENTO DE USUARIO. ESTE APARATO NO DEBERA
SERUTILIZADO POR NINGUN NINO. MANTENER FUERA DEL ALCANCE DE CUALQUIER NINO.

*NOUTILICE EL PRODUCTOMIENTRAS ESTE LLEVANDO O UTILIZANDO OBJETOS CON FUER-
ZAMAGNETICA (P.EJ.,, PULSERAS MAGNETICAS, ETC).
Si coloca alguin objeto con fuerza magnética alrededor del producto, puede provocar fallos.

Precaucion
Siinfringe cualquier exigencia de etiquetado, podria causar lesiones
graves, o averias en el aparato.

*NO ACCIONE LA LICUADORA EN CASO DE QUE LA CAMARA NO SE HAYA MONTADO
CORRECTAMENTE. Puede provocar lesiones, accidentes o problemas.
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4 8 A SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

* AL DETECTAR UNA FUGA DE GAS, NO INTRODUZCA EL CABLE DE ALIMENTACION EN LA
SALIDA. ABRALAVENTANAINMEDIATAMENTE PARA PROCEDER AUNAVENTILACION COM-
PLETA. Puede provocar lesiones o fallos.

* S| EL TORNILLO DEJA DE GIRAR, GIRE EL DIAL DE POTENCIA A LA DIRECCION [REV] PARA
CAMBIARELTORNILLOALA DIRECCION DE RETROCESO DURANTE 3~5SEGUNDOSYACON-
TINUACION, VUELVA A GIRAR EL DIAL EN LA DIRECCION [ON]. EN CASO DE QUE EL APARATO
SIGA DETENIENDOSE DURANTE SU FUNCIONAMIENTO, PODRIA CAUSAR DANOS EN LAS PI-
EZASY UN DETERIORO FUNCIONAL DEBIDO AL MOTOR SOBRECALENTADO.

Si el problema persiste, detenga el producto y péngase en contacto con el centro de atencion
al cliente de Dahlert.

* DURANTE EL FUNCIONAMIENTO, NO INTENTE DESPLAZAR LA PARTE PRINCIPAL, DES-
MONTE EL JUEGO DE CAMARAS 0 PIEZAS E INTENTE BLOQUEARLAS. Puede provocar le-
siones o fallos. En caso de que sea necesario tomar alguna medida, primero debera apagar el
aparatoy desconectar el cable de alimentacion.

* ASEGURESE DE QUE NOHAYANINGUNASUSTANCIAEXTRANAEN EL DEPOSITODIFERENTE
ALOS INGREDIENTES UTILIZADOS CON LA LICUADORA. Pueden provocar dafos o roturas.

* COLOQUE EL APARATO EN UNA SUPERFICIE PLANAY ESTABLE. Puede provocar lesiones o
fallos.

*NOACCIONE EL APARATO DURANTE MAS DE 30 MINUTOS CADAVEZ.
Puede provocar fallos en el motor debido al sobrecalentamiento. Enfrielo correctamente du-
rante unos 5 minutos y péngalo en marcha de nuevo.

* NO PERMITA NINGUNA DESCARGA GRAVE EN EL APARATO NI LO DEJE CAER. Puede provo-
caruna descarga eléctrica, un incendio, o bien un dano.

* S| SE PRODUCE UN OLOR DESAGRADABLE EN EL APARATO, O BIEN CALOR EXCESIVO, O
HUMO, DEJE DE UTILIZARLO DE INMEDIATO Y PONGASE EN CONTACTO CON EL CENTRO DE
ATENCION AL CLIENTE ANIVEL LOCAL.

Al utilizar un nuevo aparato, se produce un olor que desaparecera con el tiempo.

* DESCONECTE SIEMPRE EL APARATO DESPUES DE SU USO. DESCONECTE SIEMPRE EL
APARATO DE LA FUENTE DE ALIMENTACION EN CASO QUE NO LO ESTE OBSERVANDO Y AN-
TES DE SUMONTAJE, DESMONTAJE O LIMPIEZA. AL DESCONECTAR EL CABLE DE ALIMENT-
ACION, ASEGURESE DE QUE SUJETARLO DESDE EL CABEZAL.

Sitira del cable para desconectarlo, puede provocar una descarga eléctrica o un incendio.

*NO LAVE EL APARATO A TEMPERATURAS ALTAS (80° 076° F) 0 SUPERIORES. NO INTRODUZ-
CA EL APARATO EN UN LAVAVAJILLAS, UNA SECADORA O UN MICROONDAS, ETC. Puede
provocar fallos o deformaciones en las piezas.

* EL APARATO PESA UNOS 5,5 kg. AL DESPLAZAR EL APARATO, ASEGURESE DE SUJETAR LA
PARTE PRINCIPAL CON AMBAS MANOS. Al sujetar el aparato desde la cdmara o un lado de la
parte principal, la misma podria caerse o provocar lesiones o fallos.

* NO UTILICE PRODUCTOS DOMESTICOS CON FINES COMERCIALES.

Si fuerza una extraccion de un gran volumen de ingredientes, puede provocar danos en las
piezas.Pdngase en contacto con el centro de atencion al cliente para obtener méas informacion
acerca del uso de productos con fines comerciales.
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4 9 A PRECAUCIONES DURANTE EL FUNCIONAMIENTO

* Se trata de una referencia acerca del modo en que debe cortar los ingredientes. En caso de tener alergia,
seleccione los ingredientes adecuados.

* Ingredientes que exigen atencion: Ingredientes que pueden utilizarse para la extraccién pero exigen
atencion durante la preparacion. y . ) .

- Asegurese de retirar (a semilla antes de la extraccion en el caso de frutas con semilla dura imposible de
masticar con los dientes [como caquis, albaricoques, limones, ciruelas y melocotones).

(De no ser asi, podrian provocarse dafos o fallos). . B .

- Cor]te unos 3-4 cm para su insercidn en el caso de verduras con fibras largas y duras (como el perejily apio de
agual.

- La extraccidon de zumo de tubérculos (como el jengibre, ajo, etc) en gran cantidad de una sola vez puede
provocar danos o fallos. _ y )

- Siextrae una gran cantidad, repita el proceso "Extraccidn de 1 kg, desmontaje y lavado”.

*Ingredientes que debera evitar: La insercion de estos ingredientes puede provocar dafios o fallos.

- Ingredientes no aptos para la extraccion de su zumo, como semillas de sésamo, granos de café, cortezas de

arbol, pimienta china, etc. )

- Ingredientes hervidos (patatas, batatas, calabazas dulces, castafas), lochas, anguilas, gambas, caracoles,

calamares, pescado salado, etc. )

-Fruta en?urtlda enlicor, miel, aztcar, etc. (Como uvas, frambuesas coreanas, moras, etc.] y encimas (herbaceas,
Inos, etc.

E)In redientes que no producen zumo segun las propiedades de los alimentos, como tilos, aloe, cactus, bellotas,

etc.[Pdngase en contacto con el centro dé atencion al cliente y solicite informacion acerca de los ingredientes que

se utilizan con fines de extraccion. Le responderemos con todo detalle.)

- No utilice la maquina para triturar cereales. _

- Hielo de agua congelada (deberd evitarse su uso en el filtro para zumo y helado)

* En caso de que los ingredientes se hayan estropeado debido a un almacenamiento prolongado en el
frigorifico, es posible que produzcan poco zumo o muy poco.

* Le recomendamos que beba el zumo de verduras y frutas inmediatamente después de su extraccion, en
lugar de guardarlo durante un periodo largo de tiempo.

* No exprima la pulpa extraida de la salida de nuevo.
* No deje el producto en reposo antes de introducir los ingredientes.

* Nointroduzca demasiados ingredientes ala vez. . )
- Siintroduce una cantidad excesiva de ingredientes gruesos, la unidad podria detenerse.

* No utilizar durante mas de 30 minutos seguidos.
- Puede provocar fallos debido al sobrecalentamiento del motor. _
Al utilizar el aparato continuamente, deténgase durante 5 minutos tras cada 30 minutos de uso.

* No introduzca nunca palillos ni cucharas en la salida de la pulpa durante el funcionamiento del aparato.
- Lainsercidn de palillos o similares podria causar danos en las piezas o lesiones personales.

*No empu%e los ingredientes con ninguin objeto excepto con el empujador.

- Puede adnerirse al tornilloy provocar lesiones y fallos.

*No trabaje en el dial de potencia con las manos hiimedas. _ ) o
- Puede provocar descargas eléctricas, cortocircuitos, o incluso incendios. No manche el dial de potencia ni su
proximidad con sustancias extranas.

* Si esta exprimiendo 350 ml de zumo o mas al mismo tiempo, abra la tapa para extraer el zumo cada 350

mL. Si esta exprimiendo una gran cantidad de zumo, abra la ?alanca con frecuencia pararetirar la pulpa. La

gre~5|on delinterior de la cdmara puede elevarse e imposibilitar la apertura de la cubierta de la cdmaray provocar
afos.

*Si detecta agua o0 zumo en la parte principal o en cualquier otra zona del aparato, asegurese de eliminarla
con un pano seco antes de su uso.

* Utilice exclusivamente el filtro para helado al exprimir fruta congelada. No utilice el producto para
machacar o picar el hielo formado con el agua y cualquier otro ingrediente. Puede provocar danos o fallos.

* Si no lava el aparato inmediatamente después de su uso, puede quedar cubierto de pulpa, lo que
imposibilitara sudesmontaje o lavado, por lo que podria provocar deterioros en el rendimiento.
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5 0 GUIA DE COMPONENTES (JUEGO DE CAMARAS)

DEPOSITO

(D Conducto superior del depésito
(@ Conducto lateral del depdsito

®3 Guia de montaje

TORNILLO
(D Eje de tornillos
@ Arandela del tornillo

FILTRO INTERIOR

D Filtro interior

@ Puntos de conexion del filtro
interior

(3 Filtro para helado

@ Topes guia del filtro para helado

FILTRO EXTERIOR

(D Filtro para zumo [negro)
(@ Ala de filtro para zumo (J)
(3 Filtro para batido (naranjal
@ Ala delfiltro para batido (S)

CAMARA

(D Salida de pulpa

(@ Arandela de extraccion /arandela
de sellado

(3 Cubierta de extraccion
[Grapa de cubierta de extraccion
(@ Ranura de conexion del filtro
(® Marca de guia de montaje
@ a)

(©® Arandela de cdmara

(@ Salida del zumo

(® Tapa para zumo

(© arandela de tapa para zumo
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5 1 GUIA DE COMPONENTES
(PARTE CENTRAL, OTROS COMPONENTES)

BASE
(D Rotacion del motor
(@ Dial de potencia

ON

/

o

\

REV

BEHALTERSATZ

(D Recipiente de zumo
(@ Recipiente de pulpa

ZUBEHOR
(D Cepillo de limpieza
@ Empujador
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5 2 INFORMACION DETALLADA DE COMPONENTES

0 1 / depésito

(D Conducto superior del depésito: Utilice esta pieza para introducir verduras largas y estrechas,
como apio o zanahoria.

(@ Conducto lateral del depésito: Utilice este conducto para afadir tomates cherry, uvas, y frutas y
verduras troceadas.

(@ Marca de guia de montaje en el depésito: Marcas para comprobar el montaje de la cdmara. Las
piezas deben encajar correctamente para que funcionen.

0 2 / Kammer

@

® a o

(Cerrado) (Abierto)

(D Tapa para zumo/arandela de tapa para zumo: Tapa que evita que el zumo se derrame en caso de
extraccion. La arandela de la tapa para zumo viene montada dentro de la tapa.

(@ Salida para pulpa/helado: Salida para extraer la pulpa o helado.

(3 Cubierta de extraccién/grapa de cubierta de extraccion: La parte baja de la salida de la pulpa.
Elzumo se derramara en caso de que no esté correctamente montada.

@ Arandela de extraccion: Esta arandela viene montada en la cubierta de extraccion.

Elzumo se derramara en caso de que no esté correctamente montada.

(® Arandela de sellado: Esta arandela viene montada en la cubierta de extraccién.

Elzumo se derramara en caso de que no esté correctamente montada.

(® Marca de guia de montaje para la cdmara: Esta marca se utiliza al montar el depésito.
Elmontaje correcto garantiza un funcionamiento normal.

@ Ranura de conexidn del filtro: Ranuras de la cdmara que fijan las alas del filtro.

Ranura del fondo de la cdmara: Ranuras para fijar el filtro para helado y el filtro interior.

(9 Arandela de camara: Arandela situada en el centro de la cdmara. Si no esta correctamente
montada, el zumo sera derramado.
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5 3 INFORMACION DETALLADA DE COMPONENTES

0 3 / filtro para zumo

(negro)

(D Aladelfiltro parazumo:
Alas para fijar lacdmaray
elfiltro. Ajuste las alas de
invierno en las ranuras de la
camara.

o Utilice esta pieza para exprimir el zumo de frutas que contengan mucha pulpa, verduras/
frutas habituales. (Utilice el filtro para batidos en el caso de frutas blandas)
e Clasificacion de filtros: De color negro oscuro, mas oscuro que un filtro para batidos. Encontrara

una marca distintivaenelala[J].

e Puede exprimir el zumo de frutas y verduras comunes, como manzana, peray brdcoli con el
filtro para zumo. Algunos ingredientes deberan prepararse con cuidado. Compruebe cémo debe

prepararlos en la siguiente lista.

Batatafresca,
jengibre,
zanahoria, patata
fresca, ajo, diente
deledn, etc.

Tubérculos

Lave los ingredientes minuciosamente con agua del grifo para
eliminar cualquier sustancia extrana, como la tierra. En el caso de
ingredientes que contengan mucha fibra, como el jengibre, retire
la piel y cortelos en rodajas. A continuacion, introddzcalos
lentamente. Aligual que en el resto de tubérculos, cortelos en 3-4
cm antes de su uso. Cuando vaya a exprimir una gran cantidad de
alimentos, repita el proceso “Extraccion de 1 kg, desmontaje y
lavado™.

Brote de trigo,
cebolletas, col
rizada, perejilde
agua, cactus, apio,
col, espinaca, etc.

Verduras de
hoja/tallo

Aseguirese de haber cortado los ingredientes en 3~4cm.

En el caso de verduras estrechasy delgadas, como brotes de trigo
y cebolletas, coldéquelas en un manojo, de modo que los
ingredientes no se esparzan. Cértelos en 3-4 cm antes de su uso.
Cuando vaya a exprimir una gran cantidad de alimentos, repita el
proceso “Extraccion de 1 kg, desmontajey lavado”  La espinaca
genera muchas burbujas al exprimirla, lo que dificulta extraer su
zumo. Utilice exclusivamente una cantidad minima del zumo
multifrutas.

Frutas con
. Granada, etc.
pielgruesa

Retire la piel y corte la pulpa en tamanos que entren por la boquilla
del depdsito. Retire las semillas que no puedan masticarse con los
dientes.

En el caso de frutas y verduras que contengan una semilla duray de
gran tamano imposibles de masticar con los dientes, como el
melocoton, retire la semilla y utilice solamente la pulpa. Corte los
ingredientes en tamanos que entren por la boquilla del depdsito.

Caqui,
Frutascon albaricoque,
semillas grandes [EEELUECELI
etc.
Frutos secosy Almendras,
. nueces, habasen
judias remojo, etc.

No utilice frutos secos sin estar mezclados con frutas y verduras. En
primer lugar, vierta una mezcla de frutas y verduras y anada
gradualmente los frutos secos. En el caso de las habas, pongalas en
remojo en agua durante un dia antes de su uso. Para preparar zumo
de habas, anada aguay las habas con una proporcion de 1:1.

Platanos, fresas,
kiwis, tomates,
tomates cherry,

mangos, pifa, etc.

Filtro parazumo

prohibido

(frutas blandas)

No utilice el filtro para zumos en esta extraccion. Utilice el filtro
para batidos.
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5 4 INFORMACION DETALLADA DE COMPONENTES

0 4 [Filtro para batidos
(naranja)

(DAlas del filtro para batido:
Se utilizan para fijar el filtro
alacamara.Fijelasalasa
las ranuras de la camara
durante el montaje.

o Utilice esta pieza para exprimir el zumo de frutas blandas y frutas que contengan mucha pulpayfibra.
e Clasificacion de filtros: El filtro para batidos es ligeroy es de color naranja.

Encontrard una marca distintiva en el ala [S].

e Consulte la siguiente tabla de frutas extraiblesy la preparacion de cada ingrediente.

. Retire la piel y corte la pulpa en tamanos que entren por la boquilla
Citricos Por{;ﬁtghnzzgma' del depdsito. Asegurese de haber retirado la semilla no comestible
e antes de introducir los ingredientes.

Retire la piel y corte la pulpa en tamanos que entren por la boquilla
del depdsito. Asegurese de haber retirado la semilla no comestible
antes de introducir los ingredientes.

eI Pitahaya, melon,
gruesa pifa, sandia, etc.

Asegurese de haber retirado la semilla en frutas de semilla dura,
imposible de masticar con los dientes, y de frutas y verduras de
semilla grande, como el melocotén. Prepare solamente la pulpa, y
corte los ingredientes con un tamano que entre por la boquilla del
depdsito.

Separe cada uva del racimo. Si el ingrediente estuviera demasiado
blando, no lo exprima solo, mézclelo una pequena cantidad de otros
alimentos.

Melocoton blando,
caquiblando,
manzana madura,
uva, ciruela, cereza,
etc.

Frutas con
semilla/uvas

Baya, tomate,
tomate cherry, pifia,
etc.

Lave los alimentos minuciosamente y cértelos en tamanos que
entren por la boquilla. Retire el tallo en las frutas y verduras con tallo.

Retire la piel y los pediculos. Al utilizar un Unico material para
e B e Fresa, kiwi,mango, exprimir el zumo, introduzca la pieza de material duro, como la

yverduras etc. verdura de fibra dura o la manzana/zanahoria, antes de anadir el
material blando.

Anada solamente una cantidad minima de otros ingredientes para
Platano prepara un zumo multifrutas. Retire la piel con cuidado y cortelo en
3~4 cm para que entre por la boquilla.

* Como referencia, seleccione los ingredientes con precaucion si tiene algun tipo de alergia.

* Consulte la guia de preparacion de ingredientes, elija el filtro adecuado para cada alimento. Puede
derramarse el zumo o podria averiarse el producto.

* Ingredientes prohibidos: La insercion de estos ingredientes puede provocar daiios o fallos.

¢ Ingredientes no aptos para la extraccion de su zumo, como semillas de sésamo, granos de café, cortezas
de arbol, pimienta china

e Ingredientes hervidos (patatas, batatas, calabazas dulces, castanas), lochas, anguilas, gambas, caracoles,
calamares, pescado salado, etc.

¢ Frutas encurtidas en licor, miel, azcar, etc. (Como uvas, frambuesas coreanas, moras, etc.] y encimas
(herbéaceas, pinos, etc.)

¢ Ingredientes que no producen zumo segun las propiedades de los alimentos, como ttilos, aloe, cactus,
bellotas, etc. (Péngase en contacto con el centro de atencion al cliente y solicite informacién acerca de los
ingredientes que se utilizan con fines de extraccion. Le responderemos con todo detalle.)

o No utilice la maquina para triturar cereales.

¢ Hielo de agua congelada (deberd evitarse su uso en el filtro para zumo y helado)
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5 5 INFORMACION DETALLADA DE COMPONENTES

0 5 [Filtro para helado
@
@ Tope guia:
Al colocar elfiltro para heladoen la
camara, utilice la ranura de la misma
y encaje las guias por completo con el
filtro.

¢ Se utiliza para preparar granizados, batidos y helados con frutas congeladas.

o Elfiltro para helado se usa sin elfiltro externo.

¢ Pique frutas hasta un max. de 2 cmy congélelas antes de su uso.

Asegurese de retirar la semilla antes de la extraccion en el caso de frutas con semilla dura imposible
de masticar con los dientes.

¢ No utilice el aparato para machacar o picar el hielo formado con elaguay cualquier otro ingrediente.

o Elaparato podria detenerse en caso de que anada demasiados alimentos de forma simultanea o trozos
de tamano excesivo. Afade una cantidad reducida de ingredientes.

o Alexprimir frutas ligeramente descongeladas, el zumo podria derramarse por la salida de la pula/
helado. (Es habitual, no se trata de un fallo.)

¢ Consulte la siguiente tabla de frutas extraibles y como prepararlas. (Afiadir en cantidades minimas)

Frutas con piel
gruesa

Retire la piely corte la pulpa en tamarios que entren por la boquilla del

Sandia, melon, etc. depésitoy congele.

Utilice solamente frutas congeladas sin semillas. AsegUrese de haber
retirado las semillasy congelado la fruta previamente, en caso de
frutas con semillas imposibles de masticar con los dientes, como
mangos, melocotonesy limones. Seleccione uvas sin semillasy
congelelas antes de su uso.

Retire la piel del platanoy el kiwi con cuidadoy corte la fruta en 3-4 cm

Frutas con Mango, melocoton,
semillas uvas, etc.

Platano, fresa, kiwi,

Frutas blandas para que entre por la boquilla.
yverduras toaaetre » tomate Retire el tallo del tomate cherry, la fresa, etc. y congele las frutas antes
Ty, etc. q
e SU USO.
ON - .
0 6 /Dial de potencia
/ Accione elinterruptor hacia abajo o arriba para encender el aparato,
o detenerlo oactivar lamarcha atras.
\ [ONJ: Encendido: se utiliza para accionar el aparato'y exprimir el zumo.
[O]: Stop: se utiliza para detener el aparato.
REV

[REV1:Reverse (marcha atras}: se utiliza para reducir la presién del interior
de la cAmara mediante el empuje de los ingredientes cuando la maquina se
detiene 0 en caso de haber afadido demasiados alimentos. [En funcionamiento
exclusivo al apretar el dial. Se detiene al soltar la mano.)
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5 6 MONTAJE DEL JUEGO DE CAMARAS PARA ZUMOS

“ Filtro exterior

Depasito

. .- Camara
Tornillo
G _ —
Arandela del tornillo 0 Ajuste las alas del filtro exterior (@) con las
ranuras de lacamara(@).
Filtro interior
Guia de montaje) "
‘Deposito

Filtro exterior

Ranura de camara

N

Guia de montaje

0 Monte el depdsitoy la cdmara ajustando la
marca del depésito [W1(@) alamarcade
lacamara[g3].
Eldepdsito no se cerrara en caso de no haber
montado correctamente las piezas internas.

Cubierta de extraccion Camara
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5 7 % Guia de montaje con la parte principal en pég. 60.

Imi

X Filtrolinterior
rior

==

0 Coloque elfiltro interior de modo que encaje 0 Coloque el tornillo en el montaje en 02.
con elfiltro exterior de la cdmara. Asegurese de que la arandela del tornillo
Encaje los puntos de conexion (B) del filtro (®) esté correctamente colocada debajo del
interiory las alas del filtro exterior (@) durante el tornillo antes de montar las piezas.
montaje de las piezas.

Cubierta de
extraccion
Depasito

: v
v«n
| a a

0 Gire el depdsito en el sentido de las agujas 0 Asegurese de que la cubierta de extraccion
delreloj, porencimade lamarca [ggldela (@) de la camara esté correctamente cerrada.
camara. 1. Cierre la cubierta de extraccion y fijela con la
Eldepésito no se cerrara en caso de que haya grapa.
piezas internas que no se hayan montado 2.Silaarandela no esta correctamente
correctamente. montada o la palanca no esta cerrada como

corresponde, dicha palanca puede abrirse o
puede derramarse zumo durante la extraccion.
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5 8 MONTAJE DEL JUEGO DE CAMARAS PARA HELADOS

v

Tornillo ‘
@ 0 Retire la arandela de extraccion de la 0 2
Arandela del tornillo cubierta.
1. Al preparar helado, retire la arandela de
extraccion.

2. No retire la arandela de sellado.
Filtro para helado

©)

Topes guia del filtro para helado Tornillo

Guiade montaje

Yl

0 Coloque el tornillo en el montaje en 01. 0 5
Asegurese de que la arandela del tornillo

(@) esté correctamente colocada por
debajo del tornillo antes de montar las
piezas.
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5 9 % Guia de montaje con la parte principal en pag. 60.

] Asegurese de que la cubierta de extraccion (@) 0 Coloque el filtro para helado en la camara.
de lacdmara esté correctamente cerrada. Desplace el filtro hacia derecha e izquierda

1. Cierre la cubierta de extraccion y fijela con la hasta que el tope del filtro encaje en la ranura
grapa. situada en el fondo de la cdmara (3).
2.Silaarandela no esta correctamente montada

o la palanca no esta cerrada como corresponde,

dicha palanca puede abrirse o puede derramarse

zumo durante la extraccion.

~-Deposito

i Y <
o | a o

] 5 Haga coincidir lamarca [ W 1(®)) del 0 6 Gire el depdsito en el sentido de las agujas
depésitoy lamarca [ g1 (@) de la camara al del reloj, por encima de lamarca [ g1 de la
montar las piezas. camara.
Eldepdsito no se cerrara en caso de que haya Eldepdsito no se cerrara en caso de que haya
piezas internas que no se hayan montado piezas internas que no se hayan montado
correctamente. correctamente.
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6 0 INSTRUCCIONES DE MONTAJE:
JUEGO DE CAMARAS Y PARTE PRINCIPAL

0 1 Ajuste el juego de camaras a la parte principal.

0 En primer lugar, monte el juego de cdmarasy parte principaly después, enchufe el cable de
alimentacion con las manos secas.

0 3 E? Coloque el vaso de zumo (D) y el vaso de pulpa (@) al exprimir el zumo.

@ Coloque elvaso (@) debajo de la salida de pulpa al preparar helado.
El helado sale por la salida de pulpa/helado.

ijCompruebe el montaje!

o Compruebe si ha colocado el filtro seleccionado
El zumo no se exprimira correctamente en caso de que el filtro no se ajuste al

ingrediente.

o Compruebe que el depdsito esté correctamente cerrado. Puede provocar
lesiones o fallos.

o Compruebe que la tapa del zumo esté cerrada.
Manténgala cerrada hasta que proceda a servir el zumo.

o Compruebe que el juego de camaras esté correctamente montado.
El helado sale por la salida de pulpa/helado. Al preparar helado, retire la
arandela de extraccidn.

| Asegurese de que la arandela de extraccion/arandela de sellado/grapa de
cubierta de extraccion estén correctamente montadas.
En caso de que la cubierta de extraccion no esté correctamente cerrada, o el
montaje de la arandela no sea correcto, el zumo podria derramarse durante
la extraccion.
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61 COMO UTILIZAR EL DIAL DE POTENCIA
/CUANDO DEJAN DE FUNCIONAR LOS TORNILLOS

Uso del dial de potencia

@ Gire elinterruptor hacia arriba (en el sentido de las agujas del reloj) para la “Extraccién”, en el medio
para activar el "Stop” y hacia abajo para la "Marcha atras” (en sentido contrario a las agujas del reloj).
@ Por motivos de seguridad, el aparato no se detendra de inmediato pero la velocidad se ralentizara
para detenerse cuando sitle el dial en Stop [O] .

@ La funcién de marcha atras [REV] se activa cuando pulsa el dial con [REV]. (Se detiene al retirar la
mano.)

O ¢

Topes de tornillos en uso

* Eltornillo podria detenerse si afnade demasiados ingredientes o lo hace demasiado rapido.
*Sielaparatono contintaen funcionamiento después de haber solucionado los problemas, apaguelo
y péngase en contacto con el centro de atencion al cliente de Dahlert.

Gire el dial de potencia hacia la direccion [REV] y pulselo durante 3~5 segundos (en direccion
contraria alas agujas del reloj) y suéltelo. Repita este proceso 2-3 veces.

Gire el dial de potencia hacia la direccién [REV]y palselo durante 3~5 segundos (en direccion contraria a
las agujas del reloj] y suéltelo. Repita este proceso 2-3 veces.

(O

Cuando la marcha atras se detiene por completo, gire el dial de potencia a [ON] (en di-
recaon a las agujas del reloj) para que funcione el aparato.

Al girar al dial de potencia en la direccion de [ON] o [REV], asegurese de que el tornillo se detenga por
completo antes de girar el dial en la direccion deseada.
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6 2 MODO DE USO: PREPARACION DE ZUMO/HELADO
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6 3 MODO DE USO: ZUMO/HELADO

0 1 Asegurese de que la cubierta de extraccion y la tapa del zumo de la camara estén correctamente
cerrados.
(M Aunque la cubierta de extraccion esté cerrada, la pulpa se retirara. La velocidad y la cantidad de
pulpa extraida pueden ser diferentes dependiendo de los ingredientes utilizados.

Al exprimir zumo: Después de asegurarse de que la arandela de extraccionyla
arandela de sellado estén correctamente montadas, cierre la cubierta de extraccion.

Al preparar helado: Retire la arandela de extraccion de la cubierta
(@ No retire la arandela de sellado.

O

0 2 Gire el dial de potencia en la direccion [ON] (en direccion a las agujas del reloj).
® Escuchara un “clic” al girar el dial cuando el juego de cdmarasy el motor encajan.
@ Asegurese de que el juego de cdmarasy la parte principal estén correctamente montados.

0 3 Anada los ingredientes lentamente a la boquilla.

0 4 Silosingredientes no se afladen con precaucion o se quedan atascados en la boquilla, utilice el
empujador para presionar los ingredientes.
@ No utilice las manos ni ninguna herramienta diferente al empujador. De ser asi, podria provocar
danos en el producto o lesiones personales.
@ Si el aparato se detiene durante su uso debido a una sobrecarga, gire el dial a [REV] [en direccion
contraria a las agujas del reloj) para activar la marcha atras.

0 5 @ Cuando comienza a llenarse la cdmara de zumo, abra la tapa del zumo pararetirarlo.

(D La cdmara puede llenarse de zumo rapidamente, dependiendo de las propiedades de los
ingredientes. Asegurese de que el zumo no se derrame.

(@ Mantenga la tapa del zumo abierta durante la extraccion en el caso de utilizar ingredientes que
generen burbujas, como el repollo o la manzana.

@ Elhelado se extrae desde la salida para helado.

0 6 Después de exprimir los Ultimos ingredientes, accione el aparato en el siguiente orden: 30
segundos de rotacion normal > 5 segundos de rotacion en marcha atras > 30 segundos de rotacion
normal.”
® Exprime los ingredientes lentamente para extraer el zumo y necesita tiempo suficiente para
exprimir elzumo de los Ultimos ingredientes.

@ En caso de que la pulpa restante se retire de forma adicional con el aparato tras la extraccion,
conviene retirar el depdsitoy lavar las piezas.

0 7 Cuando se finalizan la extracciony retirada de la pulpa, gire el dial a la direccién
[ 0 1(endireccion alas agujas del reloj) para detener el aparato.
(D Por motivos de seguridad y rendimiento, el aparato se detendra por completo en 3-4 segundos,
este tiempo es necesario aunque el dial de potenciaestéen[ O 1.

0 8 Si hay restos de zumo/helado en la cdmara, retirelos inclinando la cdmara hacia delante.
@ Elzumo podria permanecer dentro de la cdmara en caso de zumos espesos, como el del tomate.
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6 4 SEPARACION Y LAVADO

% Después de finalizar el funcionamiento por
completo del aparato, desconecte el cable
de alimentacién con las manos secas. El
motor se detendré lentamente, aunque
haya detenido el aparato. Separe el juego de
camaras unos 3 sequndos después de haber
detenido la licuadora por completo.

01 Retire el juego de camaras de la parte
principal. Gire el depésito para abrirloy
elévelo para desmontar la unidad.

Utilice un cepillo de limpieza y lave el juego de
02 cadmaras con agua del grifo.

Para lavar la cAmara, abra la palancay la
03 tapa parazumos.

Limpie la parte principal con una toalla seca o
04 pano suave.

En el caso de arandelas de silicona, retire y
05 lavelas después de su uso.

(Arandela del tornillo, arandela de la tapa

para zumo, arandela de palanca, arandela de

la cdmara)

06 Vierta bicarbonato de sodio, &cido citrico o
vinagre en la mezcla de agua durante 30
minutos para proceder a la esterilizacion.

% Sino limpia la unidad inmediatamente después de su uso, la pulpa podria secarse y adherirse a la
unidad. Esto dificultaria el desmontaje y la limpieza, ademas de provocar deterioros en el rendimiento.
No lave el aparato con agua caliente ni hirviendo, ni con estropajos rizo, material abrasivo, disolventes
para el fregadero, ni cualquier otra herramienta afilada de limpieza. No introduzca el aparato en el
lavavajillas ni en la secadora. Después de su lavado, séquela a fondoy guérdelo en un lugar limpio.

W 4DCO1742 AFEE YA DT-SJ-19(102-A2) 7IH=0{_V.00.indd 64 $ 2019-08-13 2% 62282L




T o . T

6 5 DESMONTAJE Y LAVADO DE COMPONENTES DE SILICONA

(La arandela es un consumible, por lo que recomendamos cambiarlos cada 6 meses ~ 1 afo. Puede adquirir
los componentes en el centro de atencién al cliente.)

Montaje y desmontaje de la arandela del tornillo
(La arandela podria danarse en caso de que no esté montada como corresp

//JV» 3 S/ 7 — B

01 Gireeltornilloytire pafa ' 03 Coldque la ara‘ndela enlabase
retirarlo, como si estuviera laarandela de modo que la deltornilloy presione, de modo
pellizcandolo. parte estrecha esté orientada que no se calga.

hacia el exterior.

Montaje y desmontaje de la arandela de extraccion/arandela de sellado
(ELzumo podria derramarse en caso de que no esté montada como corresponde)

01 Sostengalaarandelay 02 Introduzca uno de los extremos (3 Introduzca el resto de piezasy
retirela con cuidado. y, a continuacion, coldquelo. coloquelas con firmeza.

Montaje y desmontaje de la arandela de la tapa para zumo de la cdmara
(ELzumo podra derramarse en caso de que no se haya montado correctamente.)

/

01 Retirelaarandelatirando hacia Q2 Despuésdesulavado,encaje Q3 Encajeelrestoyejerza presion
el exterior. un lado de la arandela como un alrededor del borde.

gancho.

Montaje y desmontaje de la arandela de la cdmara
(ELzumo podra derramarse en caso de que no se haya montado correctamente.)

01 Retirelaarandelatirandohacia Q2 Después de su lavado, atraviese Q3 Empuje el resto de la pieza de
el exterior de un lado. un lado por la perforacion de la modo que no quede ninguna
camara como si de un gancho parte plegada.
se tratara, y compruebe la
parte superior e inferior de la
arandela.
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6 6 ANTES DE SOLICITAR UNA REPARACION

Compruebe lo siguiente antes de solicitar una reparacion. En caso de cualquier solicitud o servicio de seguimiento, pongase en con-
tacto con nuestro servicio de atencion al cliente o nuestra pagina web http://www.dahlert.com. Compruebe el nimero del fabricante
odel cddigo de barras al solicitar piezas o cualquier servicio de seguimiento.

Cuandoeltornillo encaja en el motor; se produce un sonido. No tiene ninguna implicacion en el uso.

ghli_:rsricaunteo RUESIEEIN £ <t <onidose produce por la friccion entre laarandeladel tornilloy la camara. Esnormal.

3. La parte principal Ased( : . . .
. gurese de queel juegode cmarasylaparte principal estén correctamente montados.
no funciona de forma Asegurese de que esté apa adoalmontar)t)iesmontarel roducto.

: : gu queeste
R lolEeYelSREeTgleElel Asegurese de que esté apagadoalmontar/desmontarelproducto.  ©

Compruebequeelcablede Es posible que elaparato nofuncione tras un uso prolongado (30
alimentacion esté correctamente : minutos 0 mas]. Elaparato funcionara connormalidad tras el
conectado. enfriamiento de la parte principal (motor).

Elaparato nofuncionara sielvaso no estaajustado
:correctamente, Solamente funcionara cuando elicono de
:blogueo de la cdmara encaje con elicono del triangulo de la

Compruebe que el depdsitoesté

5. Nofuncionara. correctamente ajustado.

p elproductoha _
sidomontado segunelorden Consulte la guia de montaje pag. 56~60
W correspondiente. .

6Elaparatose . ' ettt ettt st ne s
: ¢Haintroducido cargas pesadas
defiene durante oingredientes de grantamanoen

elaparato?

CR(EW\%uLte lapag. 61 delmanualysigala guia de uso del boton

l Eltornillotiene partes rotasoarafiadas en la parte superior. Ademas de las marcas rectas de
moldeo en la parte superiory en los lados del tornillo, también cuenta con unamarcacurvaque se
B produceal moldear cualquier tornillo. E

7.Eltornilloestaroto o
tiene aranazos.

8.Elzumose

derrama por la salida
inmediatamente
después de anadir los
Ingredientes................

Dependiendo de los ingredientes utilizados, el zumo podria derramarse por lasalida de la pulpa.
Nosetratade ninguin defecto, sino que viene determinado por las propiedades delingredienteyla
fuga se detendra cuando el aparato esté en funcionamiento. Pongase en contacto conel centrode
atencional cliente en caso de que el zumo se derrame continuamente.

n lcasp deque [haya aﬁaddidp r&wa’s ingredientes quleEj los admitidos
e G i ‘enlacdmara, el zumo podria derramarse entre el depdsitoy
g‘géﬂ?grtﬁzgg'zﬂggg delazona :l@camara. Cuando exprima una gran cantidad de alimentos,
superior dela parteprincipal. | @segurese deabrira palancaylatapa del zumo tantas veces
9.Se derrama zumo de péﬂ aseen coﬂtactopcon npue'stro :como sea necesario para retirar el contenido del interior. Sise
lazona superior de la ser\%cio deatencionalcliente. detectaalgo deagua o zumoen la parte principal, eliminela de
parteprincipal. S anmediato,
) Elzumo se derramara silaarandela dela cdmara esta colocado
¢Estdmontada correctamente a : en direccion incorrecta o no esta correctamente colocada
arandeladelacamara? : Compruebe que laarandela de la cdmara esté correctamente

¢Haanadido demasiados

Es posible que quedemucha
pulpaenelinterior.

10. .Elldepésito Nose SRR oo i B e i
abrira. (‘Ha anadido sustancias extrafias ; |anade Cualquier sustancia extrana 0 solida a la camara,

7 ; ‘el funcionamiento en marcha atras puede provocar averias
os6lidas (semillas duras, comola ' - 2 : .
semilladel caquil? Pongase en contacto con el centro de atencion al cliente para

iseretirala pulparestante alencender el aparato, o la
segiradosotresveces enmarchaatras durante 10seg
posito se abrira correctamente.

icuadora
undos, el

icitar un servicio de repar:

Elaparato puede tambalearse ligeramente debido a a energia cinética del motor de la parte
principal. La extraccion de diferentes ingredientes puede generar diferentes grados de
11.Lacamarase movimiento, dependiendo de las propiedades de los ingredientes (duros o blandos). Es habitual,
tambalea (durante la que elmovimiento viene generado por el tornillo de rotaciony no se considera un problema.
extraccion). uede parecer que se desplaza con mayor intensidad al exprimir zumo de ingredientes duros [por

ejemplo, zanahoria/patata/rabanito/remolacha/colinabo, etc.) en comparacion conla extraccion
12.La pulpa se elimina
aungue la cubierta La pulpa se elimina siempre aungue cierre la palanca. La cantidady velocidad de extraccion puede
de extraccion esté variar dependiendo de losingredientes utilizados.

cerrada.
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67 ESPECIFICACIONES DE PRODUCTOS/GARANTIA

Especificaciones del producto

Nombre del producto Licuadora de baja velocidad  Funcionamiento nominal Menos de 30 minutos
Dahlert

Longitud de cable porhora  1.4m

Nombre del modelo DT-SJ-19 e
Motor Motor monofésico de induccién
Voltaje nominal 230-240V Fusible 250V 5A
Frecuencia nominal 50 Hz Peso 5.5kg

B T T OSSOSO
Consumo eléctriconominal 150W  baja con un consumo de Dimensiones An 223 mm/la. 232 mm/al. 458 mm
e POENGIE Slevada (W],
RPM 43RPM
Garantia legal
Nombre del producto Nombre del cliente Nombre del modelo

Importante: Rellene este formularioy envieselo a su distribuidor local donde adquirio el electrodoméstico
para una mayor proteccion de su compra, y conserve el recibo original.

Por la presente, se certifica que la licuadora de baja velocidad Dahlert esta cubierta por la garantia de
Dahlerty que esté libre de averias en la fabricacion del material y de la mano de obra.

Dahlert ofrece garantia legal de un (1) afio a partir de la fecha de compra al comprador original. La cobertura es
valida exclusivamente con el comprobante de la compra de un distribuidor local autorizado.
(Sin garantia internacional disponible)

La presente garantia no se aplica a dafos causados por accidente, uso erréneo, uso comercial, alteraciones, fallos
relacionados con el seguimiento de las instrucciones de funcionamiento, o dafios causados por piezas o servicios no
autorizados por Dahlert. Todas las averfas provocadas durante el transporte deberan reclamarse al transportista.
Dahlert renuncia a cualquier responsabilidad derivada de los dafios resultantes de pérdidas accidentales causadas
por el uso de este aparato.

Compruebe que la parte inferior de su producto Dahlert lleve una pegatina con un cddigo de barras.

Esta pegatina con cédigo de barras le ayudara a verificar que es un producto auténtico Dahlerty a identi-
ficar la fecha de fabricacion. La garantia del fabricante de Dahlert no cubre los productos con cédigos de
barras danados o si falta la pegatina. Debera inspeccionar los productos en el momento de su recepcion.

Pdngase en contacto con nuestro centro de servicio de atencidn al cliente en caso de servicio o asistencia con
cualquier problema técnico.

Fabricante: Dahlert
Sitio web de Dahlert: www.dahlert.com
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Mode d’emploi

( Uniquement pour un usage domestique / Garantie comprise )

| DT-SJ-19

AVANT DE LIRE LE MODE D'EMPLOI

1. Lisez les ‘Mesures de sécurité’ [p. 68~71) et utilisez l'appareil correctement.

2. Apres avoir lu le mode d'emploi, veuillez le conserver dans un endroit adapté pourvous y référer
ultérieurement.

3. Nutilisez pas l'appareil a l'étranger avec une alimentation en courant et une tension différentes.

4. Nous nous réservons le droit de procéder a des améliorations de la qualité sans notification préalable.

SOMMAIRE

68 Mesures de sécurité 82 Comment procéder au montage : Ensemble du

réservoir et corps principal
71 Précautions pendant le service

83 Utiliser le bouton dalimentation / Lorsque la vis
72 Piéces etaccessoires de butée est en service
76 Détails sur les composants 84 Comment utiliser lappareil
78 Montage delensembleduréservoira 86 Séparation et lavage / Démonter et laver les
jus composants en silicone
80 Monter lensemble du réservoiraglace 88 Avant de faire une demande de réparation
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89 Spécifications du produit/ Garantie

A MESURES DE SECURITE

01 Vous devez lire les <Mesures de sécurité>
02 Vous devez vous conformer aux <Mesures de sécurité>
03 Les mesures de sécurité sont classées comme suit.

Avertissement
Le non-respect des exigences figurant sur Uétiquette peut provoquer
des blessures, voire la mort.

*NE BRANCHEZ ET DEBRANCHEZ PAS AVEC DES MAINS HUMIDES. Cela pourrait provo-
quer une électrocution ou des blessures.

*N'UTILISEZ PAS DAUTRE TENSION QUE 230 - 240V AC.
Cela pourrait provoquer une électrocution, un incendie ou des performances anormales. Si
la puissance différe, cela peut raccourcir la durée de vie du moteur ou provoguer une panne.
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69 A MESURES DE SECURITE

* RACCORDEZ LE CABLE DE BRANCHEMENT CORRECTEMENT ET INSEREZ-LE FERME-
MENT DANS UNE PRISE MURALE. Il pourrait provoquer une électrocution ou un incendie.

* S| LE CABLE DE BRANCHEMENT EST ENDOMMAGE, IL DOIT ETRE REMPLACE PAR LE
SERVICE DU FABRICANT OU UNE PERSONNE SIMILAIRE AFIN D’EVITER TOUT RISQUE. Si
le cable dalimentation est endommagg, il peut provoguer une électrocution ou un incendie.

* NE DEMONTEZ JAMAIS LES PARTIES DE LENSEMBLE DU RESERVOIR ET N'INSEREZ
JAMAIS DE SUBSTANCES ETRANGERES DANS LA SORTIE DE JUS ET LA SORTIE DE LA
PULPE PENDANT QUE LA CENTRIFUGEUSE EST EN SERVICE. Il peut provoquer des bless-
ures, des accidents ou des incidents.

*NE METTEZ PAS LA MACHINE EN SERVICE LORSQUE QUE LE CABLE D’ALIMENTATION,
FILEST CASSE OU ENDOMMAGE OU LORSQUE LA PIECE ENFICHABLE EST LACHE. Il pour-
rait provoquer une électrocution, un incendie ou des blessures.

* NE PAS MOUILLER OU ASPERGER DE LEAU SUR LE CORPS PRINCIPAL. Faites attention
ane pas laisser de liquides ou d'autres substances pénétrer dans l'interrupteur de lappareil.

* N'UTILISEZ PAS LE BOUTON D’ALIMENTATION AVEC DES MAINS HUMIDES. Il pourrait
provoquer une électrocution ou un incendie.

*POUR VOTRE SECURITE, METTEZ LAPPAREIL A LA TERRE. (ASSUREZ-VOUS D'UTILISER
LAPRISE DECOURANTAVECLERACCORDALATERRE.)NERELIEZ JAMAISCET APPAREIL
A UNE CONDUITE DE GAZ, UN TUYAU D’EAU EN PLASTIQUE, UNE LIGNE TELEPHONIQUE,
ETC.

Cela pourrait provoquer une électrocution, un incendie, un dysfonctionnement ou une explosion.

* NE DEMONTEZ JAMAIS LENSEMBLE DU RESERVOIR PENDANT LE SERVICE ET N'IN-
SEREZ PAS LES DOIGTS, DES CORPS ETRANGERS COMME DES FOURCHETTES,
CUILLERES, ETC. DANS LA GOULOTTE DU TREMIE OU LA SORTIE A JUS. Cela pourrait
provoquer des blessures, des accidents ou une panne.

*LES APPAREILS PEUVENT ETRE UTILISES PAR DES PERSONNES AVEC DES CAPACITES
PHYSIQUES, SENSORIELLES OU MENTALES REDUITES OU MANQUANT D’EXPERIENCE
ET DE CONNAISSANCES S| ELLES SONT SURVEILLEES OU SI ELLES ONT RECU DES IN-
STRUCTIONS CONCERNANT LUTILISATION DE CAPPAREIL DE FACON SURE ET SI ELLES
COMPRENNENT LES RISQUES AFFERENTS. LES ENFANTS NE DOIVENT PAS JOUER AVEC
LAPPAREIL. LE NETTOYAGE ET LAMAINTENANCE D'UTILISATION NE DOIVENT PAS ETRE
EFFECTUES PAR DES ENFANTS. CET APPAREIL NE DOIT PAS ETRE UTILISE PAR DES EN-
FANTS. GARDEZ LAPPAREIL HORS DE PORTEE DES ENFANTS.

*N'UTILISEZ PAS LE PRODUIT LORSQUE VOUS PORTEZ DES OBJETS MAGNETIQUES (PAR
EXEMPLE DES BRACELETS MAGNETIQUES ETC.).
Placer des objets magnétiques pres du produit peut provoquer des dysfonctionnements.

Attention
Le non-respect des exigences figurant sur l'étiquette peut provoquer de

sérieuses blessures ou endommager lappareil.

*NE FAITES PAS FONCTIONNER LA CENTRIFUGEUSE LORSQUE LENSEMBLE DU RESER-
VOIRN'EST PAS MONTE CORRECTEMENT. Cela peut provoguer des blessures, des accidents
ou des incidents.
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7 0 A MESURES DE SECURITE

* LORSQUE VOUS CONSTATEZ UNE FUITE DE GAZ, NINSEREZ PAS LE CABLE DALIMENTATION
DANS LAPRISE DE COURANT. OUVREZ LA FENETRE POUR AERER IMMEDIATEMENT ET ENTIERE-
MENT LAPIECE. Cela pourrait provoquer des blessures ou une panne.

*SILAVIS CESSE DE TOURNER, FAITES TOURNER LE BOUTON DALIMENTATION DANS LA DIREC-
TON[REVIPOURTOURNER LAVIS DANS LA DIRECTION INVERSE PENDANT 3~5SECONDESET EN-
SUITE FAITES ANOUVEAU TOURNER LE BOUTON DANS LA DIRECTION [ON]. S| LAMACHINE CON-
TINUE DE SARRETER QUAND ELLE EST EN SERVICE, CELA PEUT PROVOQUER DES DOMMAGES
SURLESPIECESETUNE DEGRADATION FONCTIONNELLE DUEALASURCHAUFFE DUMOTEUR. Si
le probleme persiste, arrétez lappareil et contactez lespace clients de Dahlert.

*PENDANTL'OPERATION, NESSAYEZ PAS DE RETIRER LE CORPS PRINCIPAL, DE DEMONTERLEN-
SEMBLE DURESERVOIR OULES PIECES EtN'ESSAYEZ PAS DELES FERMER. Cela pourrait provoquer
desblessures ou une panne. Silest nécessaire d'interventr, éteignez lappareil et débranchez dabord le ca-
ble dalimentation.

* ASSUREZ-VOUS QUAUCUNE SUBSTANCE ETRANGERE NE PENETRE DANS LE TREMIE, HORMIS
LES INGREDIENTS EMPLOYES PENDANT LUTILISATION DE LA CENTRIFUGEUSE. Cela peut provo-
quer des dommages ou des casses.

* PLACEZ LAPPAREIL SUR UNE SURFACE PLANE ET STABLE. Cela pourrait provoquer des blessures
ouunepanne.

*NE FAITES PAS FONCTIONNER LAPPAREIL PENDANT PLUS DE 30 MINUTES EN CONTINU.
Cela peut provoguer une panne du moteur en raison dune surchauffe. Laissez-le refroidir suffisamment
pendant environ 5 minutes et remettez-le en service.

* EVITEZ LES CHOCS IMPORTANTS SUR LAPPAREIL ET NE LE FAITES PAS TOMBER. Cela pourrait
provoguer une électrocution, unincendie ou des dommages.

*SI LAPPAREIL DEGAGE UNE ODEUR DESAGREABLE, UNE CHALEUR EXCESSIVE OUDE LAFUMEE,
CESSEZ D'UTILISER LAPPAREIL IMMEDIATEMENT ET CONTACTEZ LESPACE CLIENTS LOCAL.
Lorsque vous utilisez un nouvel apparell, il dégage une odeur qui disparait naturellement avec le temps.

* DEBRANCHEZ TOUJOURS LAPPAREIL APRES UTILISATION. DEBRANCHEZ TOUJOURS LAPPAR-
EIL DELASOURCE DE COURANT SIVOUSLE LAISSEZ SANS SURVEILLANCE ET AVANT DE LE MON-
TER, DEMONTER OUNETTOYER. EN DEBRANCHANT LE CABLE DALIMENTATION, ASSUREZ-VOUS
DE LE TENIR PAR SON EXTREMITE SUPERIEURE. Tirez sur le céble pour débrancher peut provoquer
une électrocution ou unincendie.

* NE LAVEZ PAS LAPPAREIL A DES TEMPERATURES ELEVEES DE 8000760F) OU SUPERIEURES.
NE PLACEZ PAS LAPPAREIL AU LAVE-VAISSELLE, DANS UN DISPOSITIF DE SECHAGE POUR LA
VAISELLE OU DANS UN FOUR AMICRO-ONDES, ETC. Cela peut provoquer une perturbation ou une dé-
formation des pieces.

* LAMACHINE PESE APPROXIMATIVEMENT 5,5kg. LORSQUE VOUS DEPLACEZ LA MACHINE, AS-
SUREZ-VOUS DE TENIR LE CORPS PRINCIPAL FERMEMENT DES DEUX MAINS. Si vous tenez la ma-
chine par le réservoirou le c6té du corps principal, le corps principal peut tomber, provoquant ainsides bles-
sures ou des dysfonctionnements.

* N'UTILISEZ PAS LES PRODUITS CONCUS POUR UN USAGE DOMESTIQUE A DES FINS COMMER-
CIALES. Forcerune grande quantité d'ingrédients pourextraire le jus peutendommager les pieces. Veuillez
contacter lespace clients pour recevoir des consells sur L utilisation du produit a des fins comnmerciales.
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7 1 A PRECAUTIONS PENDANT LE SERVICE

* ILs'agit ici d’une indication sur la facon de couper les aliments. Ainsi, si vous souffrez dallergies, veuillez
choisir vos propres ingrédients, quivous conviennent.

* Ingrédients qui nécessitent une attention particuliére : Ingrédients, qui peuvent étre utilisés pour extraire
le jus mais qui nécessitent une attention speciale pour la preparation. o

- Pour les fruits a graines dures, qui ne peuvent éventuellement pas étre machées avec les dents [comme le
kaki, Labricot, le citron, la prune et la péche), assurez-vous que la graine a bien été retirée avant d'extraire le jus.
(Sinon, cela peut provoquer des dommages ou des dysfonctionnements.) )

- Pour les legumes avec de longues fibres dures (comme le cresson et le céleri, coupez-les en morceaux de
3~4cm de long pour les insérer dans Lappareil. _ ) )

- Extraire le jus des légumes-racines (comme le gingembre, Lail, etc.) en grande quantité en une seule fois peut
provoquer des dommages ou des dysfonctionnements. )

- Lorsque vous extrayez une grande quantité de jus, répétez l'opération, ‘Extrayez 1kg, démontez et lavez'

*Ingrédients a éviter : Insérer ces ingrédients peut provoquer des dommages ou dysfonctionnements.
- Lesingrédients, qui ne sont pas adaptés pour extraire du jus, comme les graines de sésame, les grains de cafe,
l'écorce des arbres, le poivre de Chine, etc. o o ]

- Les ingrédients cuits [pommes de terre, patates douces, citrouille, chataignes), loche, anguille, crevettes,
escargots, calmar, poisson salé, etc. . i

- Les fruits macérés dans la liqueur, le miel, le sucre, etc. (comme les grappes de raisin, framboises coréennes,
mdres, etc] et les enzymes (herbacées, herbe coréenne rock pine, etc% o o

- Les ingrédients, qui ne produisent pas de jus conformément aux caractéristiques de ces ingrédients comme le
tilleul, laloes, le cactus, le gland, etc. (Contactez Lespace clients de Dahlert et demandez-nous des informations
sur les ingrédients a utiliser pour extraire du jus. Nous vous répondrons en détail

- N'utilisez pas la machine pour moudre des céréales. _ o o

- Laglace préparée en congelant de l'eau (devrait étre évitée a la fois pour le filtre a jus et le filtre a glace)

*Silesingrédients se sont flétris aprés un stockage prolongé au réfrigérateur, ils peuvent produire moins de
jus ou seulement une tres petite quantite de jus.

* Nous vous recommandons de boire le jus des légumes verts et le jus de fruitimmédiatement apreés lavoir
extrait plutot que de le conserver pendant un certain temps.

* Ne pas presser a nouveau la pulpe qui a été déversée via la sortie de pulpe.
* Ne faites pas fonctionner Uappareil a vide avant d’insérer des ingrédients.

*Ninsérezpastropd’ingrédientsalafois. =~ = = o
- Sivous inserez une quantité excessive d'ingrédients épais, L'unité peut s'arréter.

* N'utilisez pas pendant plus de 30 minutes en continu.
- Cela pourrait provoquer une panne due a la surchauffe du moteur. ] _ o
Sivous utilisez l'appareil en continu, stoppez toutes les 5 minutes apres respectivement 30 minutes d'utilisation.

*N'insérez jamais de baguettes ou de cuilléres dans la sortie de pulpe pendant gue lappareil est en service.
- Insérer des baguettes et autres peut provoquer des dommages sur les pieces et des dommages physiques.

*N'utilisez aucun objet pour appuyer sur les ingrédients, hormis le pousseur.
- Ces objets pourraient rester coincés dans la vis et provoquer des blessures et des pannes.

* N'utilisez pas le bouton d'alimentation avec des mains humides o _
- Cela peut provoquer une électrocution, un court-circuit ou un incendie. Ne tachez pas le bouton d'alimentation
etautour de ce dernier avec des substances étrangeres.

*Sivous extrayez 350mlde jus ou davantage en une seule fois, ouvrez le bouchon Four lejus pourvider lejus
tous les 350mL. Si vous extrayez une grande quantité de jus, ouvrez le levier de levage fréquemment pour
déverser lapulpe. La pression a l'intérieur du réservoir pourrait augmenter et rendre L'ouverture du couvercle
du réservoir impossible ou provoquer des dommages.

*S'ilyadeleauou du;us sur le corps principal ou dans une quelconque zone de la machine, assurez-vous de
le sécher avec un chiffon humide avant d'utiliser lappareil.

* Utilisez uniquement Le filtre a glace pour les fruits surgelés. N'utilisez pas le produit pour broyer de la
glace congelée a base d’eau et d'autres ingrédients ou pour hacher. Cela peut provoquer des dommages ou
ysfonctionnements.

* Si vous ne procédez pas au lavage immédiatement aprés utilisation, il peut étre couvert de pulpe, ce qui
complique le démontage et le lavage ou peut provoquer une baisse des performances.
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7 2 GUIDE DES COMPOSANTS (ENSEMBLE DU RESERVOIR)

TREMIE

(D Goulotte supérieure du trémie
(@ Goulotte latérale du trémie

3 Guide dassemblage

VIS
M Axe de lavis
@ Jointdelavis

FILTRE INTERIEUR

M Filtre intérieur

) Points de fixation du filtre
intérieur

@ Filtreaglace

@ Rainures de guidage de la glace

FILTRE EXTERIEUR

(D Filtre ajus [noir)

(2 Saillie dufiltre ajus (J)

(3 Filtre a smoothies (orange)
@ Saillie du filtre & smoothies
(S)

RESERVOIR
@ (D Sortie de pulpe
(@ Joint d'extraction/ Joint d'étanchéité
(3 Couvercle de déversement / Languette
® @ du couvercle de déversement
@ Rainure de fixation du filtre
@ Marquage de guidage pour le montage

® 7 2
%§ o /% 5 @Jomtdu réservoir
5 (@ Sortie de jus

(® Bouchon pour le jus
® Jointdu bol ajus
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7 3 GUIDE DES COMPOSANTS
(CORPS PRINCIPAL, AUTRES COMPOSANTS)

SOCLE
(D Rotation Moteur
(@ Bouton d'alimentation

ON

/

o

\

REV

RECIPIENT
(D Réservoirajus
(@ Réservoir a pulpe

ACCESSOIRES

(D Brosse de nettoyage
@ Pousseur
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74 DETAILS SUR LES COMPOSANTS

0 1 [Trémie

(D Goulotte supérieure du trémie : Utilisez ce dispositif pour insérer des légumes longs et fins
comme le céleri et les carottes.

(@ Goulotte latérale du trémie : Utilisez ce dispositif pour insérer les tomates cerises, le raisin et des
fruits et légumes coupés en dés

(® Marquage de guidage de montage sur le trémie : Marquages pour contréler le montage sur le
réservoir. Les pieces doivent étre ajustées correctement pour pouvoir fonctionner.

0 2 / Réservoir

@
® a o

(Ferme) (Ouvert)

(D Bouchon pour le jus / Joint du bol & jus : Un bouchon pour éviter que le jus soit déversé en cas
d’extraction. Le joint du bol a jus est fixé a U'intérieur du bol a jus.

(@ Sortie de pulpe / de glace : Une sortie pour déverser la pulpe extraite ou la glace.

(3 Couvercle de déversement / Languette du couvercle de déversement : La partie inférieure de la
sortie de pulpe. Si elle n'est pas montée correctement, ily aura des fuites de jus.

@ Joint du dispositif d’extraction : Ce joint est fixé dans le couvercle de déversement. S'il n’est pas
monté correctement, ily aura des fuites de jus.

(® Joint d'étanchéité : Ce joint est fixé dans le couvercle de déversement. S'il n'est pas monté
correctement, ily aura des fuites de jus.

(® Marquage de guidage d’assemblage : Ce marquage de guidage est utilisé pour le montage sur le
trémie. Un montage correct garantit un service normal.

@ Rainure de fixation du filtre : Rainures du réservoir qui fixent les saillies du filtre.

Rainures sur le dessous du réservoir : Rainures pour fixer le filtre a glace et le filtre intérieur.

(© Joint du réservoir : Joint au centre du réservoir. S'il n'est pas monté correctement, ily aura des
fuites de jus.
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7 5 DETAILS SUR LES COMPOSANTS

0 3 / filtro para zumo

(negro)

@ Saillie duffiltre ajus

: Saillies pour fixer le
réservoir et le filtre. Ajustez
les saillies aux rainures du
réservoir.

« Utilisez ce dispositif pour extraire le jus de fruits contenant une quantité importante de pulpe,
légumes / fruits communs. (Utilisez Le filtre 8 smoothies pour les fruits a chair tendre)

e Classification des filtres : Noir foncé, qui est plus foncé que le filtre a smoothies. Vous trouverez
la marque distinctive du filtre sur la saillie [ J ].

e Vous pouvez extraire le jus de fruits et légumes communs comme les pommes, les poires et le
brocoliavec le filtre a jus. Certains ingrédients doivent étre préparés avec soin. Veuillez vérifier la
facon de les préparer conformément a la liste suivante.

Laver soigneusement les ingrédients sous l'eau courante pour
Patatesdouces retirer les matieres étrangeres comme la terre. Pour les

fraiches, ingrédients contenant une grande quantité de fibres comme le
Légumes- gingembre,  gingembre, retirez la peau, coupez-les en morceaux et insérez-
racines carottes,pommes les lentement. En ce qui concerne les légumes-racines, coupez-

deterrefraiches, les en morceaux de 3-4 cm avant utilisation. Lorsque vous
ail, pissenlit,etc. extrayez une grande quantité de jus, répétez lopération,
‘Extrayez 1kg, démontez et lavez'

Assurez-vous que les ingrédients sont coupés en morceaux de
3~4ecm. Insérez les légumes fins et étroits comme les agermes de
blé et la ciboulette par poignées dans l'appareil de facon a ce que
les ingrédients ne puissent pas s'éparpiller. Coupez-les en
morceaux de 3-4cm avant utilisation. Lorsque vous extrayez une
grande quantité de jus, répétez lopération, ‘Extrayez 1kg,
démontez et lavez' x Les épinards produisent un grand nombre
de bulles en extrayant leurjus, ce qui complique Uextraction du jus.
Utilisez uniquement une petite quantité pour des mélanges de jus.

Fruits3 Retirez la peau et coupez la pulpe en morceaux adaptés a l'entrée du

. Grenade,etc  trémie. Retirez les graines qui ne peuvent pas étre machées avec les

peau épaisse dents.

Kaki Pour les fruits et légumes contenant un grand noyau dur, qui ne peut
»

pas étre maché avec les dents, comme les péches, retirez le noyau
et utilisez uniguement la pulpe.

Germesdeblé,
ciboulette, chou
frisé, cresson,
cactus, céleri,
chou, épinards,
etc.

Légumes a
feuilles/
légumes tiges

Fruitsa

abricot, péche,
grands noyaux

etc. Coupez-les dans des dimensions adaptées a l'entrée du trémie.
N'utilisez pas les noix seules mais en combinaison avec des fruits et
Amandes légumes. Insérez d'abord les mélanges de fruits et légumes avant

Noix et
haricots secs

d'ajouter progressivement des noix. En ce qui concerne les haricots
secs, faites-les macérer dans de l'eau pendant une journée avant
utilisation. Pour obtenir du jus de haricots, utilisez de l'eau et des
haricots secsavec un rapportde 1:1.

noix, haricots
trempés, etc.

Banane,
fraise,
kiwi,tomate,  N'utilisez pas le filtre a jus pour extraire dujus. Utilisez le filtre a
tomatecerise, smoothies.
mangue,
ananas, etc.

Filtreajus
interdit (fruita
chair tendre)
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76 DETAILS SUR LES COMPOSANTS

0 4 / Filtre & smoothies
(orange)

@ Saillies du filtre a smoothies :
Elles sont utilisées pour fixer le filtre
sur le réservoir. Ajuster les saillies sur
les rainures du réservoir lorsque vous
lesassemblez.

o Utilisez ce dispositif pour extraire du jus de fruits a chair tendre et de fruits contenant une grande
quantité de pulpe et de fibres.

o Classification desfiltres : Le filtre a smoothies est de couleur orange. Vous trouverez la marque distinctive
dufiltre sur la saillie [S].

eReportez-vous au tableau suivant pour les fruits dont le jus peut étre extrait et la facon de préparer chaque
ingrédient.

Retirez la peau et coupez la pulpe dans une dimension adaptée a
lentrée du trémie. Assurez-vous que la graine, qui ne peut pas étre
machée, soit retirée avant d'insérer les ingrédients.

Pamplemousse,

Agrumes orange, citron, etc.

Fruitdudragon, Retirez la peau et coupez la pulpe dans une dimension adaptée a
melon,ananas, l'entrée du trémie. Assurez-vous que les graines impossibles a
pastéque,etc.  macher soient retirées avant d'insérer les ingrédients.

Fruitsa
peau épaisse

Pour les fruits a noyau dur, qui ne peut pas étre maché avec les dents

Péchesachair et pour les fruits et légumes avec un grand noyau comme les péches,

Fruitsa tendre, kakiachair assurez-vous que le noyau ait été retiré et préparez uniqguement la

graines/ tendre, pulpe. Coupez les ingrédients dans une dimension adaptée a l'entrée
grappesde pommes, du trémie.

raisin raisins, prunes, Egrappez tous les raisins. Si l'ingrédient a une chair trop tendre,

cerises, etc. nextrayez pas son jus seul mais mélangez-le a un autre ingrédient

en petite quantité.

Baies, tomate, Nettoyez soigneusement et coupez dans une dimension adaptée a

tomate cerise, ntvn’ X - ; . NP
ananas, etc. l'entree. Retirez les feuilles des fruits et légumes a feuilles.
) Retirez la peau et la queue. Lorsque vous utilisez un seul ingrédient
Fruitset Fraise, kiwi, pour extraire du jus, insérez un morceau d'ingrédient dur comme un
legumesa mangue,etc.  égume a fibre dure ou de la pomme/carotte avant d'insérer
chair tendre lingrédient a chair tendre.
Ajoutez uniquement une petite quantité d'autres ingrédients pour
Banane obtenir des mélanges de jus. Retirez soigneusement la peau et

coupez-les en morceaux de 3~ 4cm adaptés a Uentrée.

* Atitre d'information, choisissez les ingrédients soigneusement si vous souffrez dallergies.

* Reportez-vous au guide de préparation des ingrédients, choisissez le filtre adapté a l'ingrédient. Il peuty avoir
une fuite de jus ou le produit peut &tre endommagé.

* Ingrédients interdits : Insérer ces ingrédients peut provoquer des dommages ou dysfonctionnements.

e L esingrédients, quine sont pas adaptés pour extraire du jus, comme les graines de sésame, les grains de
café, 'écorce des arbres, le poivre de Chine

e Lesingrédients cuits [pommes de terre, patates douces, citrouille, chétaignes), loche, anguille, crevettes,
escargots, calmar, poisson salé, etc.

o | es fruits macérés dans la liqueur, le miel, le sucre, etc. [comme les grappes de raisin, framboises coréennes,
mres, etc) et les enzymes (herbacées, herbe coréenne rock pine, etc.)

e Lesingrédients, qui ne produisent pas de jus conformément aux caractéristiques de ces ingrédients comme le
tilleul, l'alogs, le cactus, le gland, etc. (Contactez l'espace clients de Dahlert et demandez-nous des informations
surles ingrédients a utiliser pour extraire du jus. Nous vous répondrons en détail )

o N'utilisez pas la machine pour moudre des céréales.

o L aglace préparée en congelant de 'eau (devrait étre évitée a la fois pour le filtre a jus et le filtre a glace)
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7 7 DETAILS SUR LES COMPOSANTS

0 5 [Filtre a glace

@ Rainure de guidage : Lorsque vous
ajustez un filtre a glace sur le réservoir,
utilisez la rainure située sur le réservoir
ainsi que la rainure sur le filtre comme
guidages pour qu’ils s'emboitent
parfaitement.

o Utilisé pour faire des granités, smoothies et de la glace en utilisant des fruits surgelés.

o | efiltre a glace est utilisé sans le filtre extérieur.

 Coupez les fruits en morceaux de 2cm et congelez-les entierement avant de les utiliser.

 Pourles fruits a graines dures, qui ne peuvent pas étre machées avec les dents, assurez-vous que la gaine ait

bien été retirée avant utilisation.

» N'utilisez pas la machine pour broyer de la glace congelée a base d'eau et dautres ingrédients ou pour hacher.

| amachine peut sarréter sivousy placez trop d'ingrédients en une seule fois ou un gros morceau. Insérez les

ingrédients en petite quantité.

o Lorsque vous extrayez du jus de fruits légérement décongelés, le jus peut s échapper de la sortie de pulpe/de

glace. [Cestnormalet il ne sagit pas d'un défaut)

 Reportez-vous a ce quisuit pour les fruits dont le jus peut étre extrait et comment les préparer. (Ajouter en

petites quantités)

Fruits a peau

Retirez la peau et coupez la pulpe en morceaux adaptés a lentrée du
épaisse

Pasteque, melon, etc. trémie et congelez-les.

Utilisez uniquement des fruits surgelés sans noyaux/pépins. Pour les
fruits, dont les noyaux ne peuvent pas étre machés avec les dents,
comme les mangues, péches et citrons, assurez-vous au préalable
que les noyaux soient retirés et congelez les fruits. Pour les raisins,
choisissez ceux sans pépins et congelez-les avant de les utiliser.

Retirez soigneusement la peau des bananes et des kiwis et coupez-
les en morceaux de 3-4 cm adaptés a lentrée.

* Pour les tomates cerises, fraises, etc., retirez les feuilles et congelez-
les avant utilisation.

Fruitsa

noyaux Mangue, péche,

raisins, etc.

/pepins

Fruits et Banane, fraise, kiwi,
(113 (- tomate, tomate cerise
chairtendre etc.

0 6 /Bouton d’alimentation

Tournezvers le haut ou le bas pour démarrer, arréter ouinverser le sens de

o marche.
\ [ONJ: Dérnarrer - Est utilisé pour faire fonctionner la machine pour extraire le jus.
REV [O]: Stop - Utilisé pourarréter la machine.

[REV:Inverserle sens de marche - Est utilisé pour réduire la pression a lintérieur
du réservoir en soulevant les ingrédients vers le haut lorsque la machine sarréte
ouquilyatropdingrédientsal'intérieur.

(Ne fonctionne que lorsque vous actionnez le bouton. Sarréte lorsque vous retirez
votre main.)
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7 8 MONTAGE DE LENSEMBLE DU RESERVOIR A JUS

Trémie

Vis

Joint de la vis

Filtre intérieur

Guide d’assemblage

Filtre extérieur

Couvercle de déversement

Réservoir
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“ Filtre extérieu

0 Ajustez les saillies dufiltre extérieur (@) sur
les rainures du réservoir ().

“Trémie

0 Assemblez le trémie et le réservoir en faisant
correspondre le marquage sur le trémie [ W]
(@) et le marquage sur le réservoir [a].
Siles piéces intérieures ne sont pas montées
correctement, le trémie ne se fermera pas.
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7 9 % Le guide d'assemblage avec le corps principal figure en p 82.

Imi

. ~ Filtre intérieur
rieur

==

0 Placez le filtre intérieur ajusté dans lefiltre 0 Placez lavis dans le point d'assemblage

extérieur du réservoir. 02. Assurez-vous que le joint de la vis (®)
Faites correspondre les points de fixation est disposé correctement sous la vis avant
(B)dufiltre intérieur et les saillies du filtre dassembler les pieces.

extérieur (@) en assemblant les piéces.

Couvercl‘e de
déversement

Trémie

0 Tournez le trémie dans le sens des aiguilles 0 Assurez-vous que le couvercle de déversement
d'une montre jusquau marquage [a] sur (@) du réservoir est fixé correctementa la

le réservoir. Le trémie ne fermera pas si languette.
les pieces intérieures ne sont pas montées 1. Fermez le couvercle de déversement et fixez-le
correctement. avec lalanguette.

2.Sile joint n'est pas monté correctement ou si le
levier nest pas fermé correctement, le levier peut
souvrirou il peutyavoir des fuites de jus pendant

Uextraction.
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8 0 MONTAJE DEL JUEGO DE CAMARAS PARA HELADOS

Vis

@ 0 Retirez le joint d'extraction dans le 0 2
Joint de lavis couvercle de déversement.

1. Lorsque vous préparez de la glace,

retirez le joint d'extraction.

2. Ne retirez pas le joint d'étanchéité.

Filtre a glace

©)

Rainures de guidage de la glace

Guide d'assemblage

Yl
0 Placez la vis dans le point d'assemblage 0 5
01
Assurez-vous que le joint de la vis (@) est
correctement mis en place sous la vis
avant d'assembler les piéces.
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8 1 % Guia de montaje con la parte principal en pag. 82.

] 2 Assurez-vous que le couvercle de déversement 0 Placez le filtre a glace dans le réservoir.

(@) du réservoir est fixé correctement a la Faites bouger le filtre de gauche a droite jusqu'a
lal'}guette. , . ce que la rainure du filtre soit ajustée a la rainure
1. Fermez le couvercle de déversement et fixez-le cur le dessous du réservoir [®i_
avec la languette. ) .
2.Sile joint n'est pas monté correcterent ou si le
levier n'est pas fermé correctement, le levier peut
souvrir ou Il peuty avoir des fuites de jus pendant
U'extraction.

v
v <
a o

] Faites correspondre le marquage [VI1(®B) 0 6 '(Ij'gurnez lettré_mie dans le sens def g uillef
sur le trémie et le marquage [ g1 (@) sur le une montre jusquau marquage surle

réservoir en assemblant les pieces. reservorr. ! -
e . s Le trémie ne fermera pas si les pieces
Le trémie ne fermera pas si les pieces

== ; intérieures ne sont pas montées correctement.
Interieures ne sont pas montees correctement.

W 4DCO1742 AFEE YA DT-SJ-19(102-A2) 7IH=0{_V.00.indd 81 $ 2019-08-13 2% 62285L




T o . T

8 COMMENT PROCEDER AU MONTAGE
: ENSEMBLE DU RESERVOIR ET CORPS PRINCIPAL

0 1 Ajuster le réservoir au corps principal.

0 Montez d'abord lensemble du réservoir et le corps principal, ensuite branchez le cable
d'alimentation avec des mains séches.

0 3 E? Mettez le bola jus () et le bola pulpe (@) en place lorsque vous extrayez dujus.

@ Placez le bol (@) sous la sortie de pulpe lorsque vous préparez de laglace.

La glace sortira de la sortie de pulpe/glace.

Controlez une fois le montage effectué !

ﬂ Compruebe si ha colocado el filtro seleccionado
Elzumo no se exprimira correctamente en caso de que el filtro no se ajuste al ingrediente.

& Contrdlez sivous avezinséré le filtre de votre choix
Le jus n'est pas extrait en douceur si le filtre n'est pas adapté a l'ingrédient.

# Contrdlezsile trémie estfermé correctement. pourrait provoquer des blessures ou une
panne.

o Contrélezsile bouchon pour le jus est fermé.
Maintenez le fermé jusqu’a ce que vous souhaitiez que le jus s'écoule.

& Controlezsilensemble du réservoir est monté correctement.

o Laglace sort de la sortie de pulpe/glace. Lorsque vous préparez de la glace, retirez le joint du
dispositif d’extraction.

o Assurez-vous que le joint d’'extraction / joint d'’étanchéité/ la languette du couvercle de
déversement sont montés correctement.
Sile couvercle de déversement n'est pas fermé correctement ou si le montage du joint n'est
pas correct, le couvercle de déversement peut s'ouvrir ou il peut y avoir une fuite de jus pendant
l'extraction.
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8 UTILISER LE BOUTON D’ALIMENTATION /
LORSQUE LA VIS DE BUTEE EST SEN SERVICE

Utiliser le bouton d’alimentation

® Tournezvers le haut [dans le sens des aiguilles d'un montre) pour ‘Extraire’, placez au centre pour ‘Stopper” et
tournez vers le bas (dans le sens inverse des aiguilles d'une montre) pour ‘Inverser le sens de marche'.

@ Pour des raisons de sécurité, la machine ne sarrétera pas instantanément mais ralentira lorsque vous
placez le bouton sur Stop [O].

@ Lafonction Inverser le sens de marche [REV] est active quand vous maintenez le bouton sur [REV]. (S'arréte
lorsque vous retirez votre main.)

O ¢

Vis de butée en service

* La vis peut s'arréter si vous mettez trop d'ingrédients ou les ingrédients trop rapidement.
*Sila machine ne fonctionne pas a nouveau, méme apres les recours suivants, mettez la machine
hors service et contactez l'espace clients de Dahlert.

1 Tournez le bouton d'alimentation dans la direction [REV] et maintenez le pendant 3~5 secondes
(dans le sens inverse des aiguilles d'une montre) et lachez-le. Répétez cette opération 2-3 fois.

La fonction « Reverse » (Inversion du sens de marche] pousse les ingrédients dans le réservoir vers le
haut. La fonction « Reverse » est active quand vous maintenez le bouton et elle s'arréte quand vous retirez

o

Lorsque le mouvement d’inversion du sens de marche s'arréte complétement, tournez
le bouton d'alimentation sur [ON] (dans le sens des aiguilles d’'une montre) pour la mise
en service.

En tournant le bouton d'alimentation en direction [ON] ou [REV], assurez-vous que la vis s'arréte
totalement avant de tourner le bouton d'alimentation dans un sens au choix.
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8 COMMENT UTILISER LA MACHINE :
PRODUIRE DU JUS / DE LA GLACE

0 Assurez-vous que le couvercle de déversement et le bol a jus soient fermés correctement.
D La pulpe est déversée méme si le couvercle de déversement est fermé. La vitesse et la quantité de
déversement de la pulpe peut dépendre des ingrédients utilisés.

En extrayant du jus : Aprés vous étre assuré que le joint d'extraction et le joint d'étanchéité
sont montés correctement, fermez le couvercle de déversement.

En produisant de la glace : Retirez le joint d'extraction dans le couvercle de déversement.
® Ne retirez pas le joint d'étanchéité.

©d

0 Tournez le bouton d'alimentation dans le sens [ON] (dans le sens des aiguilles d'une montre).
D Le son ‘clic’, que vous entendez lorsque vous tournez le bouton, est le son produit lorsque
l'ensemble du réservoir et le moteur sajustent L'un dans l'autre.

@ Assurez-vous que 'ensemble du réservoir et du corps principal sont ajustés correctement.

0 3 Insérez lentement les ingrédients dans Uentrée.

0 4 Siles ingrédients ne descendent pas lentement ou s'ils sont coincés dans Llentrée, utilisez le
pousseur pour pousser les ingrédients vers le bas.
@ N'utilisez jamais les mains ou d'autres outils, hormis le pousseur. Si cette regle nest pas
respectée, cela peut provoquer des dommages sur le produit ou des dommages physiques.
@ Si la machine sarréte en raison d'une surcharge, tournez le bouton d'alimentation vers [REV](dans
le sens inverse des aiguilles d'une montre] pour la faire fonctionner dans le sens inverse.

0 5 @ Lorsque le jus commence a remplir le réservoir, ouvrez le bol a jus pour déverser le jus.

@ Le réservoir peut se remplir de jus rapidement en fonction des caractéristiques des ingrédients.
Assurez-vous qu'il n'y ait pas de fuites de jus.

(@ Gardez le bol a jus ouvert pendant l'extraction d'ingrédients produisant de nombreuses bulles,
comme le chou et les pommes.

@ Laglace est déversée via la sortie a glace.

0 6 Une fois que vous avez extrait les derniers ingrédients, faites fonctionner la machine dans lordre
suivant : « 30 secondes de rotation normale > 5 secondes de rotation dans le sens inverse > 30
secondes de rotation normale. »

(D Lappareil presse doucement les ingrédients pour en extraire le jus et a besoin de suffisamment de
temps pour extraire le jus des derniers ingrédients.

@ Si la pulpe restante est retirée en continuant a faire fonctionner la machine apreés lextraction, il est
judicieux de retirer le trémie et de laver les pieces.

0 7 Une fois lextraction et le déversement de la pulpe terminés, tournez le bouton dans le sens
[ 0 1(dans le sens des aiguilles d'une montre) pour stopper lappareil.
@ Pour des raisons de performances et de sécurité, la machine mettra 3-4 secondes avant de
sarréter complétement, méme sile bouton d'alimentation est placé sur[ O .

S'ilyadujus/de la glace resté dans le réservoir, faites-le sécouler en inclinant lensemble du

réservoir vers lavant.
@ Pour les jus épais, comme le jus de tomate, il peut encore y avoir du jus dans le réservoir.
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8 6 SEPARATION ET LAVAGE

% Unefois que le produita completement terminé
son travail, débranchez le cable d'alimentation
avec des mains seches. Le moteur ralentira
lentement méme lorsque vous aurez stoppé
la machine. Séparez 'ensemble du réservoir
environ 3 secondes apres l'arrét complet de la
machine.

01 Retirez l'ensemble du réservoir du corps
principal. Tournez le trémie pour ouvrir et levez
pour démonter lunité.

02 Utilisez une brosse de nettoyage et lavez
l'ensemble du réservoir sous l'eau courante.

03 Pour le réservoir, ouvrez le levier de levage et le
bolajus pourle lavage.

04 Nettoyez le corps principal avec une serviette
séche ou un chiffon doux.

05 Encasdemballagesensilicone, retirez et lavez-
les aprés utilisation. (Joint de la vis, joint du bol &
jus, joint du levier de levage, joint du réservoir)

06 Faites tremper dans un mélange d'eau,
de bicarbonate de soude, d'acide citrique
ou de vinaigre pendant 30 minutes pour la
stérilisation.

% Silunité n'est pas nettoyée immeédiatement apres utilisation, la pulpe peut sécher et coller a lunité,
ce qui rendra le démontage et le nettoyage difficile et peut également provoquer une baisse des
performances. Ne lavez pas a l'eau bouillante, avec des tampons a récurer, des matériaux abrasifs ou
des outils de nettoyage agressifs. Ne pas mettre au lave-vaisselle ou dans un appareil pour sécher la
vaisselle. Apres le lavage, laissez sécher soigneusement naturellement et rangez lappareil dans un
endroit propre.
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8 7 DEMONTER ET LAVER LES COMPOSANTS EN SILICONE

(Les joints sont des produits consommables qu'il est recommandé de remplacer tous les 6 mois ~ 1 an. Vous
pouvez acheter des composants en vous adressant a l'espace clients).

Monter et démonter le joint de lavis )
[S’il n’est pas monté correctement, le joint peut étre endommagé)

01 Retournezlavisettirez pourla le 03 Placezlejointsurle dessous de
retirer comme sivous étiezen joint de facon a ce que la partie lavis et appuyez dessus pour
train de la serrer. fine du joint soit dirigée vers qu'elle ne retombe pas.

U'extérieur.

Monter et démonter le joint d’extraction / joint d’étanchéité
(S’il n’est pas monté correctement, il peut y avoir une fuite de jus)

: &3
w ]

01 Maintenezlejointetretirez-le Q2 Insérez un des c6tés, puis 03 Insérezles autres pieces
en douceur. poussez-le vers le bas. et poussez les vers le bas
fermement.

Monter et démonter le joint du réservoir du bol a jus
(Ily aura des fuites de jus s'iln’est pas monté correctement.)

01 Retirezle joint méme s'il est 02 Apres le lavage, ajusterdabord Q3 Ajustez le reste et appuyez-le
sorti. un c6té du joint comme un sur la totalité du bord.
crochet.

Monter et démonter le joint du réservoir
(Ily aura des fuites de jus s'il n’est pas monté correctement.)

01 Retirezlejoint mémes'il est 02 Apreés le lavage, ajuster un 03 Appuyezsurle reste du joint de
sorti d'un coté. coté avec lorifice du réservoir facon a ce qu'aucune partie ne
comme un crochet en soit pliée.
controlant le haut et le bas du
joint.
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8 8 AVANT DE FAIRE UNE DEMANDE DE REPARATION

Controlez les points suivants avant de demander une réparation. Pour un service de suivi et pour toute question pendant L utilisation
du produit, veuillez contacter notre espace clients ou vous rendre sur notre site internet http://www.dahlert.com. Mentionnez le
numéro du fabricant ou le numéro figurant sous le code barre lorsque vous demandez un service de suivi ou des pieces.

[T RellloF=)l C'est le bruit qu'on entend lorsque la vis est ajustée sur le moteur. Celanaaucunimpact sur
rant la machine. IEETN

Cesonestproduit par lafriction entre le joint de lavis et e réservoir. Cest normal.

3. Le corps principal ne Ass . . . . _—
. S urez-vous que lensemble du réservoir et du corps principal sont ajustés correctement.
fonctionnera pasalui Assurez-vous que le produit est éteint en le montant/ le démontant

: JUEIEr e q ontes col ;
feco Gl I Assurez-vous que le produit est ét t.e.nlem@nta.n.t%.Le.d.empntant- ..........................................
PRI Lamachine peut ne plus fonctionnerapres une utilisation
Controlezsilecable :prolongée (30 minutes ouplus). La machine fonctionnera

ggrl:fgggag?]? estbranche : nofrmg ement une fois que le corps principal [moteur) aura
: refroidi,

Lamachine ne fonctionnera pas sile trémie n'est pas ajusté
:correctement, Elle ne fonctionnera correctement que sil'icone
: Cadenaf duréservoir correspondal'icone du triangle surle
e

5. Cela neveut pas

fonctionner: Controlezsiletrémie estajusté

correctement.

Contrdlezsile produitest monté

correctement danslordre Reportez-vous au guide dassemblage P. 78~82
R | 2ssemblage.
(A== B Tig< Rl ; Ha introducido cargas pesadas
S EINAIEY oM 0 ingredientes de grantamanoen

S Lavisprésente des marquesde fissures ou de rayures sur le haut. En plus des marques droites
7.Lavispresente des 8 moulage sur le haut et sur les cotés de lavis, elle J)résente également une marqueincurvée.

(r};arr;q;uerzge fissures ou lToultes ces marques ont été faites lors du moulage de lavis. Ceest normal et celanaaucun effet sur
: ilisation.

8.Ily ades fuites de ) o L . )

jusau niveau de la Enfonction desingrédients utilisés, le jus peut séchapper de la sortie de pulpe. Celanaaucun
sortie directement impact mais est dui aux caractéristiques de lingrédient et la fuite s arréteralorsque lamachine est
ETolS VIR elale S en service. Sile jus sen échappe en permanence, contactez lespace clients.

: Reportez-vous ala p.83 du mode demploi et conformez-vous
aux consignes concernant L utilisation du bouton [REV].

vl 1C e A Silaguantité dingrédientsinsérée est plus élevée que la capacité
ﬁ-‘fﬁﬂ‘éﬁfﬂ?ﬁ%ﬁ?ﬁs continue duréservorr, il peuty avoir des fuites dejus entre le trémie et le
de sgécha orduh ajut ducorps . eservoir Lorsque vous extrayez une grande quantité dejus,
9 Leius <échanpe d rindi al%%ntactez notre esrpace :ouvrezle levier etle bola jus aussi souvent que nécessaire pour
v eJdUS S echappe du glients? ourconcertation PACE : déverserle contenusitugal intérieur. Silyadeleauoudujussur
autdu corps principal. P ' e corps principal, essuyez- diatement. .

yaurades fuites dejus silejoint du réservoirest monté dans le
mauvais sens ou sil nest pas ajusté hermétiquernent. Controlez

Lejoint du réservoir est-il monté

2 7 .
correctement? ejointduréservoirestmonte correcternent,

:Sila pulpe restante est déversée en mettant la machine en
:marche ou silamachine fonctionne en sens inverse pendant 10
condes a deux ou trois reprises, le trémie souvrira en douceur:

L peutyavoir beaucoup de pulpe
restanta lintérieur.

10.Letrémieneveut  JRs. RIS I . AR .
pas SOuvrr. Avez-vousinséré desmatieres  : Sivous introduisez des matieres étrangeres ou solides dans

étrangeres ousolides dans :le réservarr, faire fonctionner la marche en sens inverse peut

(appareil (graines durescomme  :augmenter les dommages. Contactez notre espace clients pour
M lesgrainesdekakil? . demanderun servicederéparation. ... ...

Lamachine peutvibrer lentement enraison de [énergie cinétique du moteur du corps principal.

Extraire dujus de différents ingrédients peut provoquer différents degrés de mouvements

enfonction des caractéristiques desingrédients (a chair tendre ou dure). Cest normal car ce

mouvement est causé par lavis en rotation et ce nest pas considéré comme un probleme. IL

se peutque lesvibrations soient plusintenses en extrayant dujus d'ingrédientsa chair dure _

ar exemple des carottes/pommes de terre/radis/betteraves/choux-raves, etc.) comparéa

11. Le réservoir vibre
(lors de Uextraction).

12. La pulpe est
déversée méme
lorsque le couvercle
de deversement est
fermé.

La pulpe est déversée naturellement, méme lorsque vous fermez le levier. La quantité et le taux
déversés dépendent desingrédients utilisés.
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8 9 SPECIFICATIONS DU PRODUIT / GARANTIE

Spécifications du produit

Nom du produit Centrifugeuse lente de Nombre d’heures ~ Moins de 30 minutes
Dahlert de fonctionnement

Nom du modeéle DT-SJ-19 Longueurducable 14m
Tension nominale 230- 240V Moteur Moteur asynchrone monophasé
Fréquence nominale 50 Hz Fusible 250V 5A

" Lefficacité énergétique e
Consommation électrique  150W estfaible 2 unniveaude  Poids 55kg

...onsommation électrique

RPM 43RPM Dimensions Largeur 223mm /Longueur 232 mm / Hauteur 458 mm
Garantie
Nom du produit Nom du consommateur Nom du modéle

Fournisseur

Adresse

Important : Pour une meilleure protection de votre achat, remplissez et envoyez ce formulaire par courriel
au revendeur local auquel vous avez acheté lappareil et conservez le recu original.

Ce formulaire certifie que la centrifugeuse lente Dahlert est couverte par la garantie de Dahlert, attestant
qu’elle est exempte de défauts de matériaux et de main d'ceuvre.

Dahlertaccorde une garantie d'un (1) an & compter de la date d'achat par l'acheteur d'origine. La garantie n'est vala-
ble qu'avec une preuve d'achat d'un distributeur local agréé. (Pas de garantie internationale disponible)

Cette garantie ne couvre pas les dommage causés par un accident, un usage erroné, un abus, un usage a des fins
commerciales, une modification, le non-respect des instructions de service ou un dommage causé par des pieces
ou un service non autorisé par Dahlert. Les dommages causés par le transport doivent étre réclamés au transpor-
teur. Dahlert rejette toute responsabilité pour les dommages consécutifs résultant de dommages indirects dus a
L'utilisation de cet appareil.

Regardez sous votre appareil Dahlert ou se situe 'autocollant avec un code barre.

Cet autocollant avec un code barre permet de vérifier qu’il s'agit bien d’un authentique produit Dahlert et
d’identifier la date de fabrication du produit. La garantie du fabricant Dahlert ne couvre pas les produits
avec des codes-barres manquants ou endommagés. Les produits doivent étre inspectés a la réception.

Pour toute demande de service et d'assistance en cas de problemes techniques, veuillez contacter notre es-

pace clients local.

Fabricant: Dahlert
Site Internet Dahlert : www.dahlert.com
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Manuale di istruzioni
( per esclusivo uso domestico / garanzia inclusa )

| DT-SJ-19

PRIMA DI LEGGERE IL MANUALE

1. Leggere le "Precauzioni di sicurezza” (p. 90~93) e utilizzare l'elettrodomestico in modo corretto.
2. Dopo aver letto il manuale, conservarlo in un luogo idoneo per riferimenti futuri.

3. Non utilizzarlo all’'estero dove sono utilizzate alimentazioni e tensioni diverse.

4. Qualsiasi miglioramento della qualita e soggetto a modifiche senza alcun preavviso.

INHALTSVERZEICHNIS

90 Precauzioni di sicurezza 104 Come effettuare il montaggio: Set
camera e scocca
93 Attenzione durante il funzionamento
105 Utilizzo del selettore di potenza/quando
94 Parti e accessori la coclea si ferma durante l'impiego

96 Dettagli dei componenti 106 Utilizzo

100 Montaggio del set dellacameradel 108 Separazione e lavaggio/Smontaggio e
succo lavaggio di componenti in silicone

102 Montaggio del set della cameraperil 110 Prima di richiedere una riparazione
gelato
111 Specifiche del prodotto/garanzia

A PRECAUZIONI DI SICUREZZA

01 Leggere le <Precauzioni di sicurezza>
02 Attenersi alle <Precauzioni di sicurezza>
03 Le precauzioni sono classificate nel modo seguente.

Avviso
Il mancato rispetto delle indicazioni riportate sull'etichetta puo por-

tare a gravi lesioni, anche letali.

*INON INFILARE O SFILARE LASPINA CON LE MANIUMIDE. Puo causare una scossa elet-
trica o lesioni.

*NON UTILIZZARE TENSIONI DIVERSE DA 230 - 240V AC.

Cio potrebbe causare una scossa elettrica, un incendio o un rendimento anomalo. Se la ten-
sione e diversa, la durata del motore potrebbe ridursi o potrebbero verificarsi guasti.
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9 1 A PRECAUZIONI DI SICUREZZA

*INSERIRE CORRETTAMENTE E SALDAMENTE IL CAVO DI ALIMENTAZIONE IN UNA PRE-
SA AMURQO. Puo causare una scossa elettrica o un incendio.

* SE IL CAVO DI ALIMENTAZIONE E DANNEGGIATO DEVE ESSERE SOSTITUITO DAL
SERVIZIO DI ASSISTENZA DEL PRODUTTORE O DA ALTRO PERSONALE QUALIFICATO,
PER EVITARE QUALSIASI RISCHIO. Se il cavo ¢ danneggiato puo causare scossa elettrica
o unincendio.

* NON SMONTARE MAI LE PARTI DEL SET camera O INSERIRE SOSTANZE ESTRANEE
NELLUSCITA DEL SUCCO E DELLA POLPA MENTRE LESTRATTORE E IN FUNZIONE. Cio
puo causare lesioni, incidenti o problemi

* NON UTILIZZARE LA MACCHINA SE IL CAVO DI ALIMENTAZIONE O IL FILO EROTTOO
DANNEGGIATO O SE LA SPINA E ALLENTATA. Puo causare una scossa elettrica, un incen-
dio o lesioni.

*NON INUMIDIRE O BAGNARE LA SCOCCA. Prestare attenzione a non far penetrare liquidi
o altre sostanze nell'interruttore dell’elettrodomestico.

*NON UTILIZZARE IL SELETTORE DI POTENZA CON LE MANI UMIDE. Cio puo causare una
scossa elettrica o un incendio.

*PER RAGIONI DI SICUREZZA, CREARE UN COLLEGAMENTO DI TERRA PER LELETTRO-
DOMESTICO. (ACCERTARSI DI UTILIZZARE LUSCITA CON IL COLLEGAMENTO A TERRA).
NON CREARE IL COLLEGAMENTO DI TERRA TRAMITE IL TUBO DEL GAS, IL TUBO DI
PLASTICA DELLACQUA, LA LINEA TELEFONICA, ECC. Puo causare una scossa elettrica,
un incendio, malfunzionamento o un'esplosione.

* NON SMONTARE MAI IL SET DELLA camera DURANTE IL FUNZIONAMENTO, NON IN-
SERIRE DITA, OGGETTI ESTRANEI COME FORCHETTE, CUCCHIAI, ECC. NELLO SCIVOLO
DELLA TRAMOGGIA O NELLUSCITA DEL SUCCO. Cio pud causare lesioni, incidenti o guasti.

* GLI ELETTRODOMESTICI POSSONO ESSERE UTILIZZATI DA PERSONE CON LIMITATE
CAPACITA FISICHE, SENSORIALI 0 MENTALI O SENZA ESPERIENZA E CONOSCENZE SE
SUPERVISIONATE O ISTRUITE IN MERITO ALL'USO DELLELETTRODOMESTICO IN MODO
SICURO E SE COMPRENDONO | RISCHI CONNESSI. | BAMBINI NON DEVONO GIOCARE
CON LELETTRODOMESTICO. PULIZIA E MANUTENZIONE NON DEVONO ESSERE ESE-
GUITE DABAMBINI. QUESTO ELETTRODOMESTICO NON DEVE ESSERE USATO DA BAM-
BINI. TENERE LELETTRODOMESTICO LONTANO DALLA PORTATA DEI BAMBINL.

*NON UTILIZZARE IL PRODOTTO SE SI INDOSSANO OGGETTI CON FORZA MAGNETICA

(PER ES. BRACCIALETTIMAGNETICI, ECC.).
Oggetti magnetici collocati vicino al prodotto possono causare malfunzionamenti.

Attenzione
Il mancato rispetto delle indicazioni riportate sull'etichetta puo causare
lesioni gravi o danni all'elettrodomestico.

*NON UTILIZZARE LESTRATTORE SE IL SET DELLA CAMERA NON E MONTATO CORRET-
TAMENTE. Cio potrebbe causare lesioni, incidenti o problemi
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9 2 A PRECAUZIONI DI SICUREZZA

*SE S| INDIVIDUA UNA PERDITA DI GAS NON INSERIRE IL CAVO DI ALIMENTAZIONE NELLA
PRESA. APRIRE IMMEDIATAMENTE LA FINESTRA PER AREARE. Cio puo causare lesioni o
guasti.

*SE LACOCLEASMETTE DI GIRARE, RUOTARE IL SELETTORE DI POTENZA NELLA DIREZI-
ONE [REV] PER FAR RUOTARE LA COCLEA IN SENSO INVERSO PER 3~5 SECONDI E RUO-
TARE POINUOVAMENTE IL SELETTORE DI POTENZA NELLA DIREZIONE [ON]. SE LAMAC-
CHINA CONTINUA A FERMARSI DURANTE IL FUNZIONAMENTO POTREBBE CAUSARE
DANNI ALLE PARTI E UN CALO DEL RENDIMENTO A CAUSA DEL SURRISCALDAMENTO
DEL MOTORE. Se il problema persiste fermare la macchina e rivolgersi al centro di assistenza
clienti Dahlert.

*DURANTE IL FUNZIONAMENTO NON TENTARE DI SPOSTARE LASCOCCA, DISMONTARE
IL SET camera O PARTI O DI BLOCCARLI. Cio pud causare lesioni o guasti. Se & necessario
intervenire, spegnere la macchina e staccare il cavo di alimentazione.

* ACCERTARSI CHE NESSUNA SOSTANZA ESTRANEA, OLTRE AGLI INGRENDIENTI, PEN-
ETRINELLA TRAMOGGIA DURANTE L'USO DELLO SPREMITORE. Questo potrebbe causare
dannio rotture.

* COLLOCARE LELETTRODOMESTICO SU UNA SUPERFICIE PIANA E STABILE. Cio puo
causare lesioni o guasti.

*NON UTILIZZARE LELETTRODOMESTICO PER OLTRE 30 MINUTI ALLAVOLTA.
Sipotrebbero altrimenti presentare danni al motore o surriscaldamento. Farlo raffreddare suf-
ficientemente per circa 5 minuti prima di riutilizzarlo.

*EVITARE DI FAR SUBIRE FORTI COLPI O CADUTE ALL'ELETTRODOMESTICO. Cio potrebbe
causare una scossa elettrica, un incendio o danni.

* SE LELETTRODOMESTICO EMETTE UN ODORE SGRADEVOLE, UN RISCALDAMENTO
ECCESSIVO 0 FUMO, SPEGNERLO IMMEDIATAMENTE E RIVOLGERSI AL CENTRO DI AS-
SISTENZA CLIENTI LOCALE. Quando si utilizza un elettrodomestico nuovo si avverte un odore
particolare che svanisce naturalmente col tempo.

*STACCARE SEMPRE LA SPINA DOPO L'USO. STACCARE SEMPRE LELETTRODOMESTICO
DALLALIMENTAZIONE SE VIENE LASCIATO INCUSTODITO O PRIMA DEL MONTAGGIO, DEL-
LO SMONTAGGIO O DELLA PULIZIA. TENERE SEMPRE DALLA SPINA IL CAVO DI ALIMEN-
TAZIONE QUANDO LO SISTACCA. Tirare il cavo puo causare scossa elettrica o un incendio.

*NON LAVARE LELETTRODOMESTICO AD ALTATEMPERATURA (80007460F O SUPERIORE).
NONMETTERE LELETTRODOMESTICO IN LAVASTOVIGLIE, INUN'ASCIUGATRICE, NEL MI-
CROONDE, ECC. Questo puo potrebbe causare problemi o una deformazione della parte.

*LAMACCHINA PESA CIRCA5,5 kg. QUANDO SI SPOSTA LAMACCHINA, TENERE BENE LA
SCOCCA CON ENTRAMBE LE MANI. Tenendo la macchina dalla camera o dalla parte laterale
della scocca c'e il rischio di caduta di quest ultima con rischio di lesioni o malfunzionamenti.

*NON UTILIZZARE PRODOTTI DOMESTICI PER SCOPI COMMERCIALL
Linserimento di una quantita eccessiva di ingredienti per l'estrazione pud danneggiare le parti.
Contattare il centro di assistenza clienti per consigli sull' uso del prodotto per scopi commerciali.
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9 3 A ATTENZIONE DURANTE IL FUNZIONAMENTO

j“dﬂue_sto eunriferimento sucometagliaregliingredienti, quindinel casodiallergie selezionare gliingredienti
idonei.

* Ingredienti che richiedono attenzione: Ingredienti che possono essere utilizzati per Uestrazione ma che
richiedono attenzione nella preparazione.

- Nel caso di frutti con seme non masticabile (cachi, albicocche, limoni, prugne e pesche) accertarsi di rimuovere
Isemiprima dell'estrazione. _ _ _

(In caso contrario si possono verificare danni o malfunzionamenti).

- Verdure con fibre lunghe e dure (come l'enagra e il sedano) vanno tagliate ad una lunghezza di 3~4cm.

- Lestrazione di succo da radici [come zenzero, aglio, ecc.) in grande quantita pud causare danni o malfunziona-
menti.

- Nel caso di estrazioni in grande quantita, ripetere il processo, “Estrarre 1kg, smontare e lavare”

* Ingredienti da evitare: Linserimento di questi ingredienti puo causare danni o malfunzionamenti.

- Ingredienti non idonei all'estrazione di succo come semi di sesamo, chicchi di caffe, cortecce, pepe cinese, ecc.
- ITgred|ent| bolliti (patate, patate dolci, zucche, castagne), cobite, anquilla, gamberett, littorina, calamari, pesce
salato, ecc.

- Fruttaimmersa in liquori, miele, zucchero, ecc. [per es. uva, lampone coreano, more, ecc.) ed enzimi (herbacea,
orostachys, ecc.) _ o o _

- Ingredienti che non producono succo in base alle loro caratteristiche, come tiglio, aloe, cactus, ghiande, ecc.
_[codntattalr_elll centro di assistenza clienti Dahlert per gli ingredienti da utilizzare per 'estrazione. Vi risponderemo
In dettaglio).

- Non utilizzare la macchina per frantumare cereali. o .

- Ghiaccio preparato congelando acqua (da evitare sia per il filtro del succo, sia per quello del gelato)

* Se gli ingredienti sono avvizziti dopo essere stati conservati a lungo in frigorifero, possono produrre una
quantita inferiore di succo.

* Sj consiglia di bere il succo di verdura e frutta subito dopo la sua estrazione, anziché conservarlo per lungo
tempo.

* Non spremere nuovamente la polpa scartata dall'uscita polpa.
* Non far girare al minimo il prodotto prima diinserire gliingredienti.

* Non inserire troppi ingredienti in una volta sola. o _
- Se siinserisce una quantita eccessiva di ingredienti spessi, L'unita puo bloccarsi.

* Non utilizzare per pit1 di 30 minuti consecutivi. -
- Questo potrebbe causare quasti a causa del surriscaldamento del motore.. S
Se siusa l'elettrodomestico In modo continuo, fermarlo per 5 minuti per ogni 30 minuti di impiego.

* Non inserire mai bastoncini o cucchiai nell'uscita polpa durante il funzionamento.
- Linserimento di bastoncini o oggetti simili puo causare danni alle parti e lesioni.

* Non pressare gliingredienti con nessun oggetto al di fuori dello spingitore.
- Questi potrebbero attaccarsi alla coclea e causare lesioni e guasti.

* Non utilizzare il selettore di potenza con le manibagnate _ ] o _
- Questo potrebbe causare una scossa elettrica, un corto circuito o un incendio. Non macchiare il selettore di
potenza e l'area vicina con sostanze estranee.

* Se si estraggono 350 ml o piti di succo in una volta sola, aprire il juice cap Per scaricare il succo ogni 350 mL.
Nel caso di estrazione di una grande quantita di succo, aprire la leva di sollevamento per eliminare la polpa.
La pressmge all'interno della camera puo aumentare e rendere impossibile l'apertura coperchio della camera
o causare danni.

* Se sulla scocca o sul supporto in qualsiasi area della macchina sono presenti acqua o succo, accertarsi di
asciugarli con una panno umido prima dell'uso.

* Per la frutta congelata usare soltanto il filtro per gelato. Non utilizzare il prodotto per frantumare ghiaccio
creato con acqua e altriingredienti o per tritare. Questo potrebbe causare danni o malfunzionamenti.

*Senonsi procedeal_lavqﬂgiosub_ito dopol'usopotrebberocrearsiincrostazioniacausadellapolpa, rendendo
difficile lLo smontaggio e il Lavaggio e questo potrebbe anche causare una riduzione delle prestazioni.
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9 4 GUIDA COMPONENTI (SET CAMERA)

T o . T

TRAMOGGIA

(D Scivolo tramoggia superiore
(@ Scivolo tramoggia laterale

3 Guida per il montaggio W

COCLEA

(M Asse della coclea
(@ Guarnizione coclea

FILTRO INTERNO

@ Filtrointerno

@ Filtro interno punti di collegamento
® Filtro gelato

@ Filtro gelato sporgenze di guida

FILTRO ESTERNO

D Filtro succo (nero)

@ Aletta filtro succo (J)

(3 Filtro frappé (arancione)
@ Alettafiltro frappe (S)

O @0 ®

0
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CAMERA

(D Uscita polpa

(@ Guarnizione di estrazione /
guarnizione di tenuta

(® Coperchio scarico/

Curva coperchio scarico

@ Scanalatura collegamento filtro
(® Segno di guida per il montaggio
@ a)

(©® Guarnizione camera

(@ Uscita succo

Juice cap

(® Guarnizione juice cap
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9 5 GUIDA COMPONENTI (SCOCCA, ALTRI COMPONENTI)

Base

(D MotorSpin
(@ Selettore di potenza

ON

/

o

\

REV

Set brocca

(@ Brocca succo
(@ Brocca polpa

Accessori
(D Spazzola di pulizia
(@ Spingitore
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9 6 DETTAGLI DEI COMPONENTI

0 1 / Tramoggia

(DScivolo tramoggia superiore: Da utilizzare per inserire verdura lunga e stretta come sedano e carote.
(2 Scivolo tramoggia laterale : Da utilizzare per inserire pomodori ciliegini, uva e frutta e verdura
tagliate a dadini

(3®Montaggio del segno guida sulla tramoggia : Segni per il controllo del montaggio con la camera. Le
parti devono essere montate correttamente per funzionare.

0 2 / Camera

©)
=
0 o6 o
= (Geschlossen) (Offen)
@
%} ?
®

'@

(D Juice cap / Guarnizione juice cap: Un coperchio per evitare che il succo venga scartato in caso di
estrazione. La guarnizione del coperchio succo € montata all'interno del coperchio succo.

(2 Uscita polpa/gelato: Un'uscita per lo scarico della polpa dell'estrazione o del gelato.

® Coperchio discarico / curva del coperchio di scarico: La parte inferiore dell'uscita polpa.

Se non e montata correttamente, si presenta una perdita di succo.

@ Guarnizione di estrazione: Questa guarnizione & montata nel coperchio di scarico.

Se non & montata correttamente, si presenta una perdita di succo.

(® Guarnizione di tenuta: Questa guarnizione & montata nel coperchio di scarico.

Se non e montata correttamente, si presenta una perdita di succo.

(® Segno di guida montaggio camera: Il segno di quida & usato per l'assemblaggio con la tramoggia.
L'assemblaggio corretto garantisce un funzionamento normale.

(@ Scanalatura collegamento filtro: Scanalature della camera che fissano le alette del filtro.
Scanalaturainferiore della camera: Scanalature per il fissaggio del filtro gelato e del filtro interno.
(9 Guarnizione della camera: Guarnizione nel centro della camera. Se non montata correttamente
causa la perdita di succo.
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9 7 DETTAGLI DEI COMPONENTI

0 3 / Filtro succo (nero)

(D Aletta filtro succo :
Alette peril fissaggio di
camera e filtro. Posizionare
le alette sulle scanalature
della camera.

« Da utilizzare per estrarre il succo da frutta con molta polpa e verdura/frutta comune.

(Utilizzare il filtro frappé per la frutta morbida)

* Classificazione delfiltro: Nero, pit scuro del filtro frappe. Sull'aletta € riportato il marchio distintivo del
filtro[J 1.

e Con il filtro succo € possibile estrarre il succo da frutta e verdura comuni come mele, pere e broccoli.
Alcuni ingredienti vanno preparati con cura. Controllare la loro preparazione in base all'elenco riportato
di sequito.

Lavare bene gli ingredienti sotto l'acqua corrente e rimuovere

Patate dolci - S
sostanze estranee come la terra. Nel caso di ingredienti
fresche, zenzero, . - . ;
L. contenenti molte fibre come lo zenzero, rimuovere la buccia e
Radici carote, patate

tagliarli a fette, inserendoli poi lentamente. Le radicivanno tagliate
a una lunghezza di 3-4 cm. Nel caso di estrazioni in grande
quantita, ripetere il processo, “Estrarre 1 kg, smontare e lavare”

Tagliare gli ingredienti a una lunghezza di 3~4cm. Gli ingredienti
sottili e stretti come i germogli di grano e l'erba cipollina vanno

fresche, aglio,
tarassaco, ecc.

Germoglidigrano,

erbacipollina, " S do ch i q Taqliarl
cavoloverza,  nseriti amanciate, in modo che non si disperdano. Tagliarli a una
Verdure con *  lunghezza di 3-4 cm prima dell'uso. Nel caso di estrazioni in
. enagra, cactus, . . "
foglia/gambo sedano grande quantita, ripetere il processo, “Estrarre 1 kg, smontare e
cavolo. s ir;aci lavare™ x Gli spinaci creano molte bolle durante l'estrazione,
e'ccp * rendendo difficile l'estrazione del succo. Utilizzarne solo una

modica quantita per il succo misto.
Frutta con Rimuovere la buccia e tagliare la polpa in una dimensione idonea
. Melograno, ecc. . . ; ) T
buccia spessa all'ingresso della tramoggia. Rimuovere i semi che non masticabili.
Nel caso di frutta con semi grandi e duri che non masticabili come le
Frutta con Cachi, albicocche, pesche, & necessario rimuovere il seme [nocciolo) e usare solo la
semi grandi pesche,ecc.  polpa. Tagliare la frutta a pezzi con dimensioni idonee all'ingresso
dellatramoggia.
Non utilizzare la frutta secca da sola, ma in combinazione con frutta

e verdura. Inserire prima la miscela di frutta e verdura e poi
Fruttaseccae Mandorle,noci, gradualmente la frutta secca. Per quanto riguarda i fagioli, vanno

legumi fagioli, ecc. messia mollo inacqua un giorno prima dell'uso.
Per ottenere il succo di fagioli, il rapporto tra acqua e fagioli deve
esseredi 1.

Banane, fragole,
Filtro succo kiwi, pomodori,
(el JH LN 11 Ml pomodori ciliegini,
(frutta morbida) ULl EELELETS
ecc.

Non utilizzare il filtro succo per l'estrazione. Utilizzare il filtro
frappe.
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9 8 DETTAGLI DEI COMPONENTI

0 4 [ Filtro frappe

(arancione)

(D Alette filtro frappeé
: Utilizzate per fissare il
filtro alla camera. Fissare
le alette sulle scanalature
della camera quando
vengono riunite.

 Da utilizzare per l'estrazione del succo da frutta morbida e da frutta contenente molta polpa e molta fibra.
o Classificazione delfiltro: ILfiltro frappé e chiaro di colore arancione. Sull'aletta & riportato il segno distintivo
delfiltro[S].

o Fare riferimento alla sequente tabella per la frutta e la preparazione di ogni ingrediente.

Entfernen Sie die Schale und schneiden Sie das Fleisch auf eine

Pompelmi,arance, Grife, die durch den Trichtereinlass passt. Stellen Sie sicher, dass

limoni, ecc. nicht zu zerkauende Kerne entfernt werden, bevor Sie die Zutaten
einfihren.

Agrumi

Pitaya,melone, Rimuovere la buccia e tagliare la polpa in modo che passi
ananas,anguria, nell'ingresso della tramoggia. Accertarsi di rimuovere i semi non
ecc. masticabili quando si inseriscono gliingredienti.

Fruttacon
buccia spessa

Nel caso di frutta con semi duri non masticabili e di frutta e verdura
con un seme grande [nocciolo) come le pesche, accertarsi di
Pesche,cachi,  rimuovere ilseme e preparare solo la polpa. Tagliare gliingredienti in
mele, uva, prugne, dimensioniidonee all'ingresso della tramoggia.
ciliegie, ecc. Separare ogni acino dal grappolo. Se l'ingrediente € troppo morbido
non va estratto da solo, ma in combinazione con un altro ingrediente
in piccole quantita.

Frutta con
semi/uva

Bacche, pomodori,

pomodori ciliegini, Pulire bene e tagliare a pezzi con dimensioni idonee. Rimuovere

eventualmente il picciolo.

ananas, ecc.

Rimuovere la buccia e il gambo. Quando si usa un singolo materiale
Fruttae Fragole, kiwi,  per l'estrazione del succo, inserire un pezzo di materiale solido come
verdura mango, ecc. una verdura con fibra resistente o una mela/carota prima di inserire
morbide il materiale morbido.

Aggiungerne solo una modica quantita ad altri ingredienti per

Bananen preparare un succo misto.
Rimuovere la buccia e tagliare a pezzi di 3~4 cm idonei all'ingresso
tramoggia.

*Scegliere gliingredienti con cura, nel caso di allergie.

*Fare riferimento alla guida sulla preparazione degliingredienti, scegliere il filtro adatto all'ingrediente. Potrebbe

verificarsi una perdita di succo o il prodotto potrebbe essere danneggiato.

* Ingredienti non consentiti: Linserimento di questi ingredienti puo causare danni o malfunzionamenti.

e Ingredienti non idonei all'estrazione di succo come semi di sesamo, chicchi di caffe, cortecce, pepe cinese.

o Ingredienti bolliti [patate, patate dolci, zucche, castagne), cobite, anguilla, gamberetti, littorina, calamari, pesce
salato, ecc.

o Fruttaimmersa in liquori, miele, zucchero, ecc. (per es.uva, lampone coreano, more, ecc.) ed enzimi [herbacea,
orostachys, ecc)

¢ Ingredienti che non producono succo in base alle loro caratteristiche, come tiglio, aloe, cactus, ghiande, ecc.
(contattare il centro di assistenza clienti Dahlert per gliingredienti da utilizzare per U'estrazione. Vi
risponderemo in dettaglio).

¢ Non utilizzare la macchina per frantumare cereali.

¢ Ghiaccio preparato congelando acqua (da evitare sia per il filtro del succo, sia per quello del gelato)
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9 9 DETTAGLI DEI COMPONENTI

0 5 [ Filtro gelato

(D Sporgenza guida:

Quando si posiziona L filtro gelato sulla
camera, utilizzare la scanalatura sulla
camera e la sporgenza sul filtro come
guide per il loro fissaggio completo.

o Utilizzato per preparare slushy, frappé e gelato usando frutta congelata.

o |Lfiltro gelato € usato senza filtro esterno.

o Tagliare la frutta a dadini di 2 cm e congelarla del tutto prima dell'uso.

* Nel caso di frutti con seme non masticabile, rimuovere i semi prima dell'estrazione.

¢ Non utilizzare la macchina per frantumare ghiaccio creato con acqua e altri ingredienti o per tritare.

* |a macchina puo bloccarsi se siinserisce troppo materiale alla volta o un pezzo troppo grande. Inserire gli
ingredienti in piccole quantita.

* Nel caso di estrazione da frutta leggermente scongelata, si possono presentare perdite attraverso l'uscita
della polpa/del gelato. (Questo & normale, non & un difetto).

o Fare riferimento a quanto riportato di sequito per la frutta e per la sua preparazione.
[Aggiungere in piccole quantita)

Frutta con
buccia Anguria, melone, ecc.
spessa

Rimuovere la buccia e tagliare la polpa in una dimensione idonea
all'ingresso della tramoggia e congelare.

Utilizzare esclusivamente frutta congelata senza semi. Nel caso di
el Mango, pesche, uva, frutti con semi non masticabili, come mango, pesche e limoni,

accertarsi che i semi siano stati rimossi e congelare primai frutti. Per
quanto riguarda l'uva, scegliere varieta senza semi e congelarla prima
dell'uso.

semi ecc.

AT Banana, fragole, Kiwi, i oere la buccia dibanane e kiwi etagliare a pezzidi3~-4cm
verdura pomodori, pomodori idoneiall'ingresso tramoggia. Per i pomodori ciliegini, le fragole, ecc.
morbide ciliegini, ecc. rimuovere il picciolo e congelarli prima dell uso.

ON .
0 6 / Selettore di potenza
/ Girare verso l'alto oil basso peravviarlo, fermarlo oinvertire
o
[ON] :Start - Usato per far funzionare la macchina in modalita di estrazione succo.
\ [O]: Stop - Usato per fermare la macchina.
IREV1:Reverse - Utilizzato perridurre la pressione allinterno della camera
REV pressando gli ingredienti quando la macchina si ferma o sono stati inseriti troppi

ingredienti. (Funziona solo tenendo il selettore. Si ferma quando si toglie la mano).
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1 0 0 MONTAGGIO DEL SET CAMERA SUCCO

“ Filtro esterno

(W

Guida per it montaggio”

Coclea

Guarnizione coclea 0 Posizionare le alette del filtro esterno
(@) sulle scanalature della camera (3).

Filtrointerno

% Guida perilmé“‘ S Atd0gid)

- Tramoggia

Filtro esterno

Scanalatura camera
el

®
a)e

Segno di guida per il montaggio

0 Unire latramoggia e la camera facendo
combaciareil segno sulla tramoggia [ W 1(@)
equellosullacamera [gg].
Se le partiinterne non sono montate
correttamente, la tramoggia non si chiude.

Coperchio scarico Camera
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1 0 1 % Guida di montaggio con scocca a p. 104.

Imi

“ Filtro interno
rno

==

0 Collocareil filtro interno nel filtro esterno 0 Posizionare la coclea nell'unitain 02.
all'interno della camera. Accertarsi che la guarnizione della coclea (®)
Far combaciare il punto di collegamento () sia posizionata correttamente al di sotto della
delfiltrointerno e le alette del filtro esterno (@) coclea, prima diassemblare le parti.
durante l'assemblaggio delle parti.

Tramoggia

: v
v«n
| a a

0 Girare la tramoggia in senso orario verso 0 Accertarsi che il coperchio scarico (D)
ilsegno [a] sulla camera. della camera sia fissato correttamente alla
LLa tramoggia non si chiude se le parti curva.
interne non sono montate correttamente. 1. Chiudere il coperchio scarico e fissarlo alla
curva.

2.Se la guarnizione non € montata
correttamente o se la leva non & chiusa
correttamente, quest'ultima puo aprirsi
o potrebbero presentarsi perdite di succo
durante l'estrazione.

W 4DCO1742 AFEE YA DT-SJ-19(102-A2) 798 =0{_V.00.indd 101 $ 2019-08-13 2% G:ZBZL




| T T

(T

1 0 2 MONTAGGIO DEL SET CAMERA GELATO

Tramoggia

v@

Guida per ilmontaggio=

Coclea

Guarnizione coclea 0

Filtro gelato

©)

Filtro gelato sporgenze di guida

Guida per il montaggio

0
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Rimuovere la guarnizione di
estrazione nel coperchio scarico.

1. Quando si prepara il gelato,
rimuovere la guarnizione di estrazione.
2.Non rimuovere la guarnizione di
tenuta.

Coclea

Posizionare la coclea nell'unita in 01.
Accertarsi che la guarnizione coclea (@)
sia correttamente collocata sotto alla
coclea prima di assemblare le parti.

05
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1 0 3 % Guida di montaggio con scocca a p. 104

] Accertarsi che il coperchio scarico (D) della 0 Collocare il filtro gelato nella camera.
camera sia fissato correttamente alla curva. Muovere avanti e indietro il filtro fino a

lUEC;Udere Il coperchio scarico e fissarloalla quando la sporgenza sulfiltro non entra nella
2.Se la guarnizione non & montata correttamente scanalatura sul fondo della camera (@).

ose la leva non e chiusa correttamente,

quest'ultima puo aprirsi o potrebbero presentarsi

perdite di succo durante l'estrazione.

—Trichter

i Y <
o | a o

] 5 Far combaciare il segnol W 1(®) sulla 0 6 Girare la tramoggia in senso orario verso il
tramoggia e il segno [g§1(@) sulla camera segno [ @] sulla camera.
quando si assemblano le parti. La tramoggia non si chiude se le parti interne
La tramoggia non si chiude se le partiinterne non sono montate correttamente.

non sono montate correttamente.
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1 0 COME EFFETTUARE IL MONTAGGIO
: SET CAMERA ESCOCCA

0 1 Posizionare il set camera sulla scocca.

0 Montare prima il set camera e la scocca e poi collegare il cavo di alimentazione (con
le mani asciutte).

Posizionare il contenitore del succo (D) e il contenitore della polpa (@) quando
0 3 si estrae il succo.

Posizionare il contenitore (@) al di sotto dell'uscita della polpa quando
si preparail gelato.

Il gelato fuoriesce dall'uscita della polpa/del gelato.
Controllare dopo il montaggio!

ﬂ Priifen Sie, ob Sie das richtige Sieb Ihrer Wahl eingesetzt haben.
Der Saft wird nicht reibungslos extrahiert, wenn das Sieb nicht zur Zutat passt.

& Controllare diaver inserito il filtro di vostra scelta
ILsucco non viene estratto regolarmente se il filtro non & adatto agli ingredienti.

& Controllaresela tramoggia é chiusa correttamente.
Cio puo causare lesioni o guasti.

& Controllare se il juice cap e chiuso.
Tenerlo chiuso fino a quando non si desidera versare il succo.

¢ Controllare se il set camera & montato correttamente.

&1 gelato fuoriesce dall'uscita della polpa/del gelato.
Quando si prepara il gelato, rimuovere la guarnizione di estrazione.

& Accertarsi che la guarnizione di estrazione/la guarnizione di tenuta/la curva coperchio
scarico siano montati correttamente. Se il coperchio scarico non e chiuso correttamente o
se il montaggio della guarnizione non & corretto, il coperchio scarico potrebbe non aprirsi o
potrebbero esserci perdite di succo durante l'estrazione.
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1 0 UTILIZZANDO IL SELETTORE DI POTENZA /
QUANDO LA COCLEA SI ARRESTA DURANTE LIMPIEGO

Utilizzo del selettore di potenza

@Girare verso l'alto (in senso orario) per “Estrarre”, posizionare al centro per "Fermare” e girare verso il basso
(senso antiorario) per il "Reverse" (inversione).

@ Per ragioni di sicurezza la macchina non si ferma istantaneamente, ma rallenta gradualmente quando si
imposta il selettore su Stop [ © 1.

@ Lafunzione Reverse [REV] & attiva quando si tiene il selettore su [REV]. (Si disattiva quando si toglie la mano).

Arresto della coclea durante l'uso

* La coclea puo fermarsi nel caso vengano inseriti troppi ingredienti o se il loro inserimento e troppo veloce.
* Se la macchina non si riattiva anche dopo aver provato i sequenti rimedi, va spenta e occorre mettersi in
contatto con il centro di assistenza clienti Dahlert.

Girare il selettore di potenza nella direzione di [REV] e tenerlo per 3~5 secondi (in senso antio-
rario), quindi rilasciarlo. Ripetere questa azione per 2-3 volte.

La funzione "Reverse” spinge gliingredienti verso l'alto all'interno della camera. La funzione "Reverse” e
attiva quando si tiene il selettore e si disattiva quando questo viene rilasciato.

(O}

Quando il movimento di inversione (reverse) arriva a un arresto completo, girare il se-
lettore di potenza nella direzione di [ON] (senso orario) per attivare la macchina.

Quando si gira il selettore di potenza nella direzione di [ON] o [REVI, accertarsi che la coclea si arresti
completamente prima di girare il selettore nella direzione desiderata.
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1 0 I7UTILIZZO: PREPARAZIONE DI SUCCHI / DI GELATO

0 Accertarsi cheil coperchio scarico e il juice cap della camera siano chiusi correttamente.
(D Anche se il coperchio scarico & chiuso la polpa viene fatta fuoriuscire. La velocita e la quantita di polpa
fuoriuscita puo differire a seconda degli ingredienti usati.

Quando si estrae succo: Dopo essersi accertati che la guarnizione di estrazione e la
guarnizione ditenuta sono montati correttamente, chiudere il coperchio scarico.

Quando si preparail gelato: Rimuovere la guarnizione di estrazione nel coperchio scarico.
(D Non rimuovere la guarnizione di tenuta.

©d

0 2 Girare il selettore di potenza nella direzione di [ON] (senso orario).
®IL"clic” che si sente quando si gira il selettore € il suono emesso dal set camera e dal motore quando si
innestano.
(@ Accertarsiche il set camera e la scocca siano montati correttamente.

0 3 Inserire lentamente gliingredienti.

0 Se gliingredienti non scendono regolarmente o se sono bloccati all'ingresso, utilizzare lo spingitore.
(® Non utilizzare la mano o utensili diversi dallo spingitore. Questo potrebbe causare dannial prodotto o
ferimenti.

@ Se la macchina siferma durante l'uso a causa di sovraccarico, girare il selettore di potenza su [REV]
(senso antiorario) per far girare la macchina in senso opposto.

0 5 @ Quandoil succo comincia a riempire lacamera, aprire il juice cap per scaricareil succo.

(D La camera si pud riempire rapidamente con il succo, in base alle caratteristiche degliingredienti.
Accertarsi che nonvi siano perdite di succo.

(@ Nel caso diingredienti che producono molte bolle, come i cavoli e le mele, tenere il juice cap aperto
durante l'estrazione.

@ L gelato viene scaricato attraverso l'uscita del gelato.

0 6 Dopo aver estratto gli ultimi ingredienti far girare la macchina con “30 secondi di rotazione normale >5
secondi dirotazione inversa > 30 secondi di rotazione normale”, in questo ordine.
(D Spreme lentamente gliingredienti per estrarre il succo e necessita del temnpo necessario per estrarre
il succo dagli uttimiingredienti.
(2 Se la polpa rimanente viene rimossa facendo girare la macchina ulteriormente dopo L'estrazione,
opportuno rimuovere la tramoggia e lavare le parti.

0 7 Al completamento dell’'estrazione e dello scarico della polpa, girare il selettore nella direzione di
[o](senso antiorario) per fermare lamacchina.
® Per motivi di rendimento e di sicurezza, la macchina impieghera 3-4 secondi per fermarsi
completamente, anche quando il selettore di potenza & su[O].

0 8 Se nella camera rimangono residui di succo/gelato, versarli ribaltando in avanti il set camera.
D Ilsucco denso, come quello di pomodoro, pud rimanere all'interno della camera.
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1 0 8 SEPARAZIONE E LAVAGGIO

% Dopo aver fermato completamente la macchina,
staccare il cavo di alimentazione con le mani
asciutte. I motore si arrestera lentamente
anche quando si ferma la macchina. Separare
ilset camera dopo circa 3 secondi dall'arresto
completo della macchina.

01 Rimuovere il set camera dalla scocca. Girare la
tramoggia per aprire e sollevarla per smontare
['unita.

02 Utilizzare una spazzola per la pulizia e lavare il
set camera sotto l'acqua corrente.

03 Perlacamera, aprire la leva disollevamentoe il
Juice cap per il lavaggio.

04 Pulire la scocca con una asciugamano asciutto
o un panno morbido.

05 Nel caso diguarnizioniin silicone, rimuoverle e
lavarle dopo l'uso.
(Guarnizione della coclea, guarnizione del juice
cap, guarnizione della leva di

06 Immergere nella miscela diacqua, bicarbonato
di sodio, acido citrico 0 aceto per 30 minuti per la
sterilizzazione.

% Se 'unita non viene pulita subito dopo 'uso, la polpa puo seccare e aderire all'unita. Questo rende lo
smontaggio e la pulizia difficili e puo causare anche una riduzione delle prestazioni. Per il lavaggio non
utilizzare acqua molto calda o bollente, pagliette, materiali abrasivi, solventi o utensili di pulizia affilati. Non
mettere in lavastoviglie o in asciugatrice. Dopo il lavaggio, procedere all'asciugatura naturale e conservare in
un‘area pulita.
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1 0 9SMONTAGGIO E LAVAGGIO DI COMPONENTI IN SILICONE

(La guarnizione & un componente deperibile e se ne consiglia la sostituzione ogni 6 mesi ~ 1 anno. |
componenti possono essere acquistati attraverso il centro clienti).

[Itlontaggio e smontaggio della guarnizione coclea
a

guarnizione puo danneggiarsi se non € montata correttamente)

240 AN A AN ‘ -V
01 Capovolgere lacocleaetirare Q2 Dopoillavaggiotenere la 03 Collocare la guarnizione sul fondo
per rimuoverla come si dovesse guarnizione in modo che la parte della coclea e spingerla in modo

stringerla. sottile sia rivolta verso l'esterno. che non possa staccarsi.

Montaggio e smontaggio della guarnizione di estrazione/della guarnizione di tenuta
(Se non montata correttamente possono presentarsi perdite di succo)

01 Tenerelaguarnizioneetirarla Q2 Inserire uno deibordie spingerlo Q3 Inserire le altre parti e fissarle
fuori lentamente. verso il basso. bene in basso.

Montaggio e smontaggio della guarnizione del juice cap camera
(In caso dimontaggio noncorretto possono presentarsi perdite di succo).

01 Rimuovere la guarnizione come (2 Dopoillavaggio, inserire prima Q3 Inserire il resto e spingerlo

se fosse tirata al rovescio un lato della guarnizione come intorno al bordo.
fosse un gancio.

ggio e smontaggio della guarnizione camera
rmontaggio noncorretto possono presentarsi perdite di succo).

Monta
(In caso

01 Rimuovere la guarnizione come Q2 Dopoillavaggioinserireunlato Q3 Spingereilresto della

se fosse tirata al rovescio da un accanto al foro della macchina guarnizione in modo che

lato. come un gancio, controllando la nessuna delle parti sia piegata
parte superiore e inferiore della
guarnizione.
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1 1 0 PRIMA DI RICHIEDERE UNA RIPARAZIONE

Prima di richiedere unariparazione, verificare quanto seque. Per il servizio di follow-up e per qualsiasi domanda relativa al prodotto,
viinvitiamo a contattare il servizio clienti o a visitare la homepage http://www.dahlert.com Nel caso di richiesta di follow-up o di parti,
controllare ilnumero del produttore o il numero sotto al codice a barre.

pvitigel Cchina.uando Questo suono & prodotto dall'innesto della coclea nel motore. Questo non ha effettisull utilizzo.

CECACTLEUCEINN () csto ¢ prodotto dallattritotra a guarnizione della coclea e la camera. Questo @ normale.

Controllare cheil set camera e la scocca siano montati correttamente.

1.Sentoun “clic”q

Allineareisensoridi
SICUreZza, ...}

Controllare cheil cavodi :Lamacchina pud non funzionare dopo un uso prolungato (30
alimentazione sia collegato ‘minuti o oltre].: La macchina funzionera normalmente dopo che
correttamente, lascocca [motore) sié raffreddata.

WA EIETEC el Il Controllare se latramoggia e
sicurezza. installata correttamente.

Controllareseil prodottoé o _ _ _

montato correttamentee Fare riferimentoalla guida peril montaggio P. 100~104
S—— 1l ordine giusto. ...
(R RETEo el oo Il Sono presenti carichielevatio
e Ve CINER pezzigrandiallinterno
funzionamento............. B L S SR

La coclea hauna crepa o presenta graffi sulla parte superiore. Oltre ai segni di formatura sulla
parte superiore e laterale della coclea cigesta presentaanche unsegno curvo: tutti questi segini
NSRS am— "o effettuati durante laformatura della coclea. Sono normalie non hanno alcunimpatte ulluso..
VLo L= lITEwER A seconda degliingredienti usati, il succo puo uscire dall'uscita polpa. Nonssitratta di un difetto;
CTLJolvoloF= =l EI O cio € causato dalle caratteristiche dell'ingrediente e la perdita si ferma quando la macchina éin
glii i unzione. Seil succo fuoriesce conti

Homessotroppiingredienti? Seil : Se quanto inseritova oltre la capacita della camera, il succo pud
succo continuaafuoriusciredalla : fuoriuscire tra la tramoggia e la camera. Nel caso diestrazione
partesuperioredellascocca,  :diunagrande quantita, accertarsidiaprirelaleva el juice cap

9.C'¢unaperditadi richiedere la consulenzadel :con lafrequenza necessaria per scaricare L contenuto all interno.
succodallaparte  centrodiassistenzaclienti. muovere immediatamente acqua o succo dalla scocca.

superiore dellascocca. ‘Nel casoin cuilaguarnizione della camerasiamontatanella
:direzione shagliata 0 se non & fissata bene, possono presentarsi
: perdite di succo. Controllare che la guarnizione sia montata

rrettamente.

 Dutrehhe eccere oresentefronas | o€ 8 polpa residua & scaricata facendo grarelamacchina osela
ng;g?ggiﬁﬁieaﬁfﬂgfﬁgte PP acchina ruotata in senso inverso per 10 secondi per due otre
9.C'2unaperditadi p _________________________ s volte, latramoggia siaprira regolarmente.

succodallaparte Sonostatiinseritimateriali 1, o
SVl TR dvow: Nl estranei o solidi (semiduri
come quellodei cachi)?

:Fareriferimentoa p. 105 del manuale e sequire le indicazioni per
luso del pulsante [REV].

7.Lacocleahaunacrepa
o presenta graffi

Laguarnizionedellacameraé
montata correttamente?

Intal caso far girare lamacchina in senso inverso pud peggiorare
:idanni. Rivolgersi al centro diassistenza clienti per richiedere il
:serviziodi riparazione.

Lamacchina puo oscillare leggermentea causa della forza cinetica del motore della scocca.
. Lestrazione del succo dadiversiingredienti pud generare diversi livelli di movimento, in base
11.Lacameraoscilla alle caratteristiche degli in[?aredientl (durio resistentil. Cioe normale, poichéilmovimentoe
(I CIRS :velo/< Al causato dalla rotazione della coclea e questo non & considerato un problema. Sembra oscillare

magﬂ

12.Lapolpavienc |/
oz lyoz E ey Yo Iplo ol | a polpa viene scaricata naturalmente anche quandossichiude la leva. La quantita scaricataela
iL ﬁ_o perchioscaricoe relativavelocita dipendono dagliingredienti utilizzati.

chiuso.
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1 1 1 SPECIFICHE DEL PRODOTTO/GARANZIA

Specifiche del prodotto
NomeProdotto Estrattore a spremitura lenta Capacita operativa nominale Meno di30minuti
Dahlert
Ora Cavo Lunghezza T4m
Nome modello DT-SJ-19
Motore Motore monofase ainduzione
Tensione nominale  230- 240V
Fusibile 250V 5A
Frequenzanominale 50Hz
o . -~ Peso 5.5kg
i “Lefficienza energet\ca e
Potenza nominale 150W' bassa con una potenza
L \N
i oA lerata (), Dimensioni In uscita La223mm/Lu232mm/
Giri/min 43 U/min H458 mm
Garanzia
Nome prodotto Nome cliente Nome modello
Fornltore Data di acquisto Numero diserie del produttore

Ind|r|zzo

Importante: Per una migliore protezione dell'acquisto & necessario compilare e inviare il presente modulo
aundistributore locale dove é stato effettuato l'acquisto e conservare la ricevuta originale.

Questa certifica che l'estrattore a spremitura lenta Dahlert & coperto dalla garanzia Dahlert che certifica
che il prodotto non ha difetti nei materiali o nella lavorazione.

Dahlert fornisce una garanzia diun (1) anno dalla data di acquisto dal venditore originale. La copertura & valida solo
con la prova diacquisto di un distributore locale autorizzato. (Non & disponibile alcuna garanzia internazionale)

La garanzia non si applica in caso di danni causati da incidente, uso improprio, uso commerciale, modifiche, manca-
to rispetto delle istruzioni d'uso o di danni causati da parti o assistenza non autorizzati da Dahlert: | danni causati dal
trasporto vanno richiesti al trasportatore. Dahlert declina qualsiasi responsabilita per danni conseguenti derivanti
da perdite incidentali causate dall'uso di questo elettrodomestico.

Controllare sul fondo del prodotto Dahlert per individuare un adesivo con un codice a barre.

Questo adesivo con codice a barre aiuta a verificare un prodotto Dahlert originale e a identificare la data
di produzione. La garanzia del produttore di Dahlert non copre prodotti con adesivi con codice a barre
mancanti o danneggiati. | prodotti saranno controllati dietro presentazione della ricevuta.

Per l'assistenza in caso di problemi tecnici invitiamo a rivolgersi al nostro centro di assistenza clienti locale.

Produttore: Gahlert
Pagina web Dahlert: www.dahlert.com
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Instrukcja obstugi
(Tylko do uzytku w gospodarstwach domowych / Dotaczono gwarancje)

| DT-SJ-19

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO ZAPOZNANIA SIE ZINSTRUKCJA

1.Przeczyta rozdziat .Srodki ostroznoéci” str. 112-115) i uzywac urzadzenia zgodnie z przeznaczeniemi
zaleceniami.

2. Po zapoznaniu sie z instrukcja obstugi nalezy przechowywac ja w bezpiecznym miejscu do uzytku w
przysztosci.

3. Nie uzywac urzadzenia poza krajem zamieszkania, poniewaz sie¢ zasilajaca moze miec inne napiecie.
4. Producent moze wprowadzi¢ usprawnienia produktu bez uprzedzenia.

SPIS TRESCI

112 Srodki ostroznosci 126 Sposob montazu: zespot komoryi korpus

115 Srodki ostroznosci podczasobstugi 127 Korzystanie z pokretta zasilania/ zatrzymanie
slimaka wtrakcie uzytkowania
116 Czesciiakcesoria
128 Sposob uzycia
118 Informacje o podzespotach
130 Rozbieranie i mycie / Demontazi mycie
122 Montaz zespotu komory do sokow podzespotow silikonowych

124 Montaz zespotu komorydolodow 132 Przed oddaniem urzadzenia do naprawy

133 Dane techniczne produktu/gwarancja

A SRODKI 0STROZNOSCI

01 Zapozna¢ sie z rozdziatem <Srodki ostroznoéci>.
02 Przestrzegac zalecen podanych w rozdziale <Srodki ostroznosci>.
03 Srodki ostroznosci sa oznaczone nastepujaco.

Ostrzezenie
Zignorowanie ostrzezen na etykietach moze spowodowac powazne
obrazenia ciata lub $mier¢.

*PODLACZAC WTYCZKI ANI JEJ NIE ODEACZAC MOKRYMI DEONMI. Niezastosowanie
sie do tego zalecenia moze doprowadzi¢ do porazenia pradem lub obrazen ciata.

*NIE PODLACZAC DO SIECI ZASILAJACEJ O NAPIECIU INNYM NIZ 230240V AC.
Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze doprowadzi¢ do porazenia pradem, pozaru lub
nieprawidtowej pracy urzadzenia. Jezeli urzadzenie zostanie podtaczone do sieci o innym
napieciu, moze to skrécic zywotnosc silnika lub spowodowac jego usterke.
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1 1 3& SRODKI 0STROZNOSCI

*PRAWIDLOWO EODLACZYC PRZEWOD ZASILAJACY | MOCNO DOCISNAC JEGOWTYCZ-
KE DO GNIAZDA SCIENNEGO. Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze doprowadzi¢ do
porazenia pradem lub pozaru.

* JEZELI PRZEWOD ZASILAJACY JEST USZKODZONY, NALEZY ZLECIC JEGO WYMIANE
SERWISOWI PRODUCENTA LUB INNEMU SPECJALISCIE, ABY ZAPOBIEC ZAGROZENIOM.
Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, moze spowodowac porazenie pradem lub pozar.

*NIGDY NIE ROZBIERAC CZESCI ZESPOLU KOMORY ANI NIE WKLADAC ZADNYCH
PRZEDMIOTOW DO OTWORU WYLOTOWEGO SOKU | OTWORU WYLOTOWEGO MIAZSZU,
GDY SOKOWIROWKA PRACULE. Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze doprowadzm
do obrazen ciata, wypadku lub uszkodzenia urzadzema

* JEZELI PRZEWOD ZASILAJACY JEST PEKNIETY LUB USZKODZONY ALBO JEGOWTYCZ-
KA JEST OBLUZOWANA, NIE NALEZY UZYWAC URZADZENIA. Niezastosowanie sie do tego
zalecenia moze doprowadzi¢ do porazenia pradem, pozaru lub obrazen ciata.

* NIE MOCZYC ANI NIE ROZLEWAC WODY NA KORPUS. Zachowa¢ ostroznosé, aby nie
dopuscic¢ do dostania sie zadnych ptynéw lub innych substancji do wytacznika urzadzenia.

*NIE OBSLUGIWAC POKRETLA ZASILANIA MOKRYMI DEONMI. Niezastosowanie sie do
tego zalecenia moze doprowadzi¢ do porazenia pradem lub pozaru.

* ZE WZGLEDOW BEZPIECZENSTWA UZIEMIC URZADZENIE. (UZYWAC GNIAZDA Z PRZE-
WODEM OCHRONNYM,). NIE POD£ACZAC DO RUR GAZOWYCH, RUR WODY Z TWORZYWA
SZTUCZNEGO, LINII TELEFONICZNEJ ANI INNYCH PRZEWODOW. Niezastosowanie sie do
tego zalecenia moze doprowadzi¢ do porazenia pradem, pozaru, usterki lub wybuchu.

*NIGDY NIE ROZBIERAC ZESPOLU KOMORY PODCZAS PRACY ANI NIE WKEADAC
PALCOW, PRZEDMIOTOW, TAKICH JAK WIDELCE, £YZKIITD., DO MISKI ZASYPOWEJ ANI
OTWORU WYLOTOWEGO SOKU. Niezastosowanie sie do tego zalecema moze doprowadzi¢
do obrazen ciata, wypadku lub uszkodzenia urzadzenia.

*URZADZENIE MOZE BYC UZYWANE PRZEZ 0SOBY 0 OGRANICZONEJ SPRAWNOSCI FIZY-
CZNEJ, SENSORYCZNEJ LUB UMYSLOWEJ, A TAKZE 0SOBY NIEPOSIADAJACE DOSWI-
ADCZENIA | WIEDZY POD WARUNKIEM, ZE ZOSTANA ONE OBJETE NADZOREM | POIN-
STRUOWANE W ZAKRESIE KORZYSTAN IAZ URZADZENIA W BEZPIECZNY SPOSOB | GDY
SA ONE SWIADOME ZAGROZEN Z TYM ZWIAZANYCH. DZIECIOM POD ZADNYM POZOREM
NIE WOLNO BAWIC SIE URZADZENIEM. DZIECI BEZ NADZORU NIE MOGA ZAJMOWAC SIE
CZYSZCZENIEM | KONSERWACJA URZADZENIA. DZIECI NIE MOGA OBStUGIWAC TEGO
URZADZENIA. PRZECHOWYWAC URZADZENIE W MIEJSCU NIEDOSTEPNYM DLA DZIECI.

* NIE UZYWAC URZADZENIA, NOSZAC LUB PRZENOSZAC PRZEDMIOTY NAMAGNESO-
WANE (NP. BRANSOLETY MAGNETYCZNE ITD.). Zblizanie namagnesowanych przedmiotow
do produktu moze spowodowac jego usterke.

Przestroga
Zignorowanie ostrzezen na etykietach moze spowodowac powazne
obrazenia ciata lub uszkodzenie urzadzenia.

* NIE URUCHAMIAC SOKOWIROWKI, GDY ZESPOL KOMORY NIE JEST ZLOZONY
PRAWIDLOWO. Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze doprowadzi¢ do obrazen ciata,
wypadku lub uszkodzenia urzadzenia.
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1 1 4 A SRODKI 0STROZNOSCI

*WRAZIE WYCZUCIA GAZU NIE PODEACZAC WTYCZKI PRZEWODU ZASILAJACEGO DO GNIAZ-
DA SIECIOWEGO. NIEZWELOCZNIE OTWORZYC OKNO, ABY ZAPEWNIC ODPOWIEDNIA WENTY-
LACJE. Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze doprowadzi¢ do obrazen ciata lub usz-
kodzenia urzadzenia.

* JEZELI SLIMAK PRZESTANIE SIE OBRACAC, OBROCIC POKRETLO ZASILANIA W KIERUNKU
[REV] NA 3-5 SEKUND, ABY OBROCIC SLIMAK W PRZECIWNYM KIERUNKU, A NASTEPNIE
PONOWNIE OBROCIC POKRETLO W KIERUNKU [ON]. JEZELI URZADZENIE NADAL BEDZIE
SIE ZATRZYMYWAC W TRAKCIE PRACY, MOZE TO SPOWODOWAC USZKODZENIE CZESCI | OB-
NIZENIE JEGO SPRAWNOSCI ZE WZGLEDU NA PRZEGRZANIE SILNIKA. Jezeli problem bedzie
sie powtarzac, nalezy wytaczy¢ produkt i skontaktowac sie z biurem obstugi klienta Dahlert.

* W TRAKCIE PRACY NIE PODEJMOWAC PROB PRZESUWANIA KORPUSU, DEMONTAZU
ZESPOLU KOMORY ANI CZESCI, ANI NIE BLOKOWAC ICH. Niezastosowanie sie do tego zalece-
nia moze doprowadzic¢ do obrazen ciata lub uszkodzenia urzadzenia. Jezeli zachodzi potrzeba
vvykonama jakiej$ czynnosci, nalezy najpierw wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ jego przewdd
zasilajacy od gniazda.

* PODCZAS KORZYSTANIA Z SOKOWIROWKI NALEZY ZAPOBIEGAC DOSTANIU SIE DO MISKI
ZASYPOWEJ SUBSTANCJI INNYCH NIZ UZYWANE SKELADNIKI. Niezastosowanie sie do tego
zalecenia moze spowodowac uszkodzenie lub pekniecie czesci urzadzenia.

* UMIESCIC URZADZENIE NA PLASKIEJ | STABILNEJ POWIERZCHNI. Niezastosowanie sie do
tego zalecenia moze doprowadzi¢ do obrazen ciata lub uszkodzenia urzadzenia.

*NIE UZYWAC URZADZENIA JEDNORAZOWO DEUZEJ NIZ 30 MINUT. Niezastosowanie sie do
tego zalecenia moze spowodowac usterke silnika w wyniku jego przegrzania. Pozostawi¢
urzadzenie do ostygniecia na co najmniej 5 minut przed ponownym uzyciem.

* NIE UDERZAC MOCNO URZADZENIA ANI GO NIE UPUSZCZAC. Niezastosowanie sie do tego
zalecenia moze doprowadzi¢ do porazenia pradem, pozaru lub uszkodzenia urzadzenia.

* JEZEL|I Z URZADZENIA WYDOBYWA SIE NIEPRZYJEMNY ZAPACH CZY DYM LUB GDY

URZADZENIE NADMIERNIE SIE NAGRZEWA, NALEZY NATYCHMIAST JE WYLACZYC | SKON-

TAKTOWAC SIE Z LOKALNYM BIUREM OBSLUGI KLIENTA. W przypadku uzytkowania nowego

Erzadzema moze sie z niego wydobywacé sie zapach, ktéry powinien po pewnym czasie zni-
nac

* ZAWSZE ODLACZAC, URZADZENIE PO ZAKONCZENIU UZYTKOWANIA. ZAWSZE ODLACZAC
URZADZENIE OD ZRODEA ZASILANIA, JEZELI ZOSTANIE POZOSTAWIONE BEZ NADZORU
PRZED MONTAZEM, DEMONTAZEM LUB CZYSZCZENIEM. ODLACZAJAC PRZEWOD ZASILA-
JACY, ZAWSZE TRZYMAC ZA WTYCZKE PRZEWODU ZASILAJACEGO. Ciagniecie za przewod w
celu odtaczenla go od gniazda sieciowego moze spowodowac porazenie pradem lub pozar.

*NIE MYC URZADZENIAW WODZIE O TEMPERATURZE 8000760F) LUBWYZSZE J. NIEWKLADAC
URZADZENIA DO ZMYWARKI DO NACZYN, SUSZARKI ANI MIKROFALOWKI ITD. Niezastoso-
wanie sie do tego zalecenia moze doprovvadZ|c do znieksztatcenia czesci.

* URZADZENIE MA MASE OKOLO 5,5 kg. PRZENOSZAC URZADZENIE, NALEZY TRZYMAC MOC-
NO JEGO -KORPUS OBIEMA REKAMI Jezeli urzadzenie bedzie przenoszone, trzymajac za ko-
more lub bok, korpus moze spaé¢ i spowodowac obrazenia ciata lub usterke urzadzenia.

*NIE UZYWAC PRODUKTOW PRZEZNACZONYCH DO GOSPODARSTWA DOMOWEGO W CELACH
KOMERCYJNYCH. Wtozenie zbyt duzej ilosci sktadnikéw moze spowodowac uszkodzenie czes-
ci urzadzenia. Aby uzyskac informacje dotgczace uzytkowania urzadzenia w celach komercy-
jnych, nalezy skontaktowac sie z blurem obstugi klienta.
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* Ponizej przedstawiono informacje dotyczace sposobu przycinania sktadnikow; w razie jakichkolwiek alergii nalezy
dobrac odpowiednie sktadniki.

* Sktadniki wymagajace przygotowania: przedstawionych sktadnikéw mozna uzywac do wyciskania, ale trzeba je
uprzednio przygotowac. ) ] o o . . .
- Przed wyciskaniem soku nalezy usunac pestkl z owocéw z twardymi nasionami, ktérych nie mozna pogryz¢ zebami
(np. f(]jurmaI morela, cytryna, Sliwka i brzoskwinia). (W przeciwnym razie moze to spowodowac uszkodzenie lub usterke
urzadzenial.
- W przypadku warzyw z dtugimi i twardymi wtoknami (takich jak seler chifski i seler zwyczajny) nalezy pociac je na ka-
watki o dtugosci3-4cm.  ~ _ o _ ) )
- Wyciskanie soku z duzej iloci warzyw korzeniowych (takich jak imbir, czosnek itd ) naraz moze spowodowac uszkodzenie
lub usterke urzadzenia. = . ‘ ) _

- Wyciskajac sok z duzej ilosci sktadnikéw nalezy powtarzac nastepujacy proces: wycisnac sok z 1 kg sktadnikow, roztozyc¢
umyc.

*Sktadniki, ktorych nalezy unikac: wtozenie tych sktadnikéw moze spowodowac uszkodzenie lub usterke urzadzenia.
- Sktadniki, z ktorych nie mozna wyciskac soku, takie jak ziarna sezamu, ziarna kawy, kora drzewna, pieprz syczuanski itd.
- Sbktadlmkl g%towane (ziemniaki, bataty, dynia, kasztan jadalny), koza pospolita, wegorz, krewetki, slimak, katamarnica,
ryby solone itd. . . L . , L .

- Owoc%mar(ijowane walkoholu, miodzie, cukrze itd. (takie jak winogrona, jezyna koreaniska, morwa itd.) i enzymy (ziota,
orostachys itd.

- Sktadniki, ktore nie wytwarzaja soku ze wzgledu na swoje cechy, takie jak lipa, aloes, kaktus, zotad? itd. (Aby uzyskac
wiecej informacji o sktadnikach uZywanF/ch dowyciskania, nalezy skontaktowac sie z biurem obstugi klienta Dahlert; pra-
cownicy biura udziela szczegotowych informacji.

- Nie uzywac urzadzenia domielenia ziaren zboz. _ o )

- L6d powstaty wskutek zamrozenia wody (unikac zaréwno w przypadku filtra do sokow, jak i filtra do lodéw)

* Jezeli sktadniki uschty po dtugim przechowywaniu w lodéwce, moga dawac mniej soku, a nawet bardzo mato.

* Zaleca sie picie sokow z warzyw zielonych i sokéw owocowych bezposrednio po wycisnieciu. Przechowywanie ich
przez dtuzszy czas nie jest zalecane.

* Nie wyciska¢ ponownie miazszu wypuszczonego przez otwor wylotowy miazszu.
* Nie zostawiac produktu bezczynnego przed wktadaniem sktadnikow.

* Nie wktadac zbyt duzejilosci sktadnikow naraz. ) _ )
- W przypadku wtozenia zbyt duzej ilosci sktadnikéw lub grubych sktadnikéw urzadzenie moze sie zatrzymac.

*Nie uzywac urzadzenia jednorazowo dtuzej niz 30 minut. - _ y
- Moze to spowodowac usterke ze wzatedu na przegrzanie silnika. W przypadku pracy ciagtej urzadzenia nalezy zrobi¢
pieciominutowa przerwe po kazdych 30 minutach uzytkowania.

* Nie wktadac pateczek anityzek do otworu wylotowego miazszu wtrakcie pracy. o
- Wtozenie pateczek i podobnych przedmiotow moze spowodowac uszkodzenie czescii obrazenia ciata operatora.

* Sktadniki dociskac wytacznie przy uzyciu popychacza. ) o .
- Inne narzedzie moze zosta¢ pochwycone przez slimaka, powodujac obrazenia ciata i usterke urzadzenia.

* Nie obstugiwac pokretta zasilania mokrymi dtonmi. , 4 . o
- Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze doprowadzi¢ do porazenia pradem, zwarcia lub pozaru. Nie dopusci¢ do
zabrudzenia pokretta zasilania ani jego otoczenia substancjami obcymi.

* W przypadku jednorazowego wyciskania co najmniej 350 ml soku nalezy otwierac zatyczke otworu wylotowego
soku, aby spusci¢ kazde 350 ml. Wyciskajac duze ilosci soku nalezy czesto otwierac zamkniecie otworu wylotowego
miazszu, aby usunac jego nadmiar. W przeciwnym razie moze wzrosnaé cisnienie wewnatrz komory, uniemozliwiajac
otwarcie jej pokrywy lub powodujac uszkodzenia.

* Jezeli na korpusie albo w dowolnym miejscu urzadzenia jest jakas woda lub sok, nalezy ja zetrze¢ sucha szmatka
przed uzyciem urzadzenia.

*W przypadku owocéw mrozonych nalezy uzywac wytacznie filtra do lodéw. Nie uzywac produktu do kruszenia lodu
lzvk\deYI |Lmych s(lj(tad_nlkowanl do rozdrabniania. Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze spowodowac uszkodzenie
ub usterke urzadzenia.

* Jezeli urzadzenie nie zostanie umyte od razu po uzyciu, miazsz we wnetrzu moze zaschnac, utrudniajac rozbieranie
urzadzenia i jego mycie, a takze spowodowac spadek jego wydajnosci.
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MISKA ZASYPOWA

(D Gorny otwar miski zasypowej
(@ Boczny otwor miski
zasypowej

(3® Oznaczenie utatwiajgce

montazv

SLIMAK

(D 0 élimaka

(@ Pierécien uszczelniajacy
Slimaka

FILTR WEWNETRZNY

(DFiltr wewnetrzny

(@ Zaczepy mocujace filtra
wewnetrznego

@ Filtrdo lodéw

@ Zaczepy ustalajace filtra
do loddw

FILTRWEWNETRZNY

D Filtr do sokdw (czarne)

(@ topatka filtra do sokow (J)
® Filtr do koktajli
([pornaranczowe

@ t opatka filtra do koktaili (S)

O @0 ®
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KOMORA

(D Otwor wylotowy miazszu

(@ Pierscien uszczelniajacy otworu wylotows
(3® Pokrywa otworu wylotowego / zaczep pol
@ Rowek mocujacy filtra

(® Oznaczenie utatwiajace montaz [a a]
(® Pierscien uszczelniajacy komory

@ Otwor wylotowy sou

/Zatyczka otworu wylotowego soku

(@ Pierscien uszczelniajacy zatyczki otworu:
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1 1 INFORMACJE O PODZESPOLACH
(KORPUS, INNE PODZESPOLY)

Podstawa
(D Trzpien napedowy silnika
(@ Pokretto zasilania

ON

/

o

\

REV

Zestaw pojemnikow
(D Pojemnik na sok
(@ Pojemnik na miazsz

Akcesoria
(D Szczotka do czyszczenia
(@ Popychacz

otowego / uszczelnienie
:p pokrywy otworu wylotowego

[5)

voru wylotowego soku
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0 1 [/ Miska

zasypowa

(D Gérny otwor miski zasypowej : stuzy do wktadania dtugich i waskich warzyw, takich jak seler
zwyczajny i marchewka.

(2 Boczny otwér miski zasypowej : stuzy do wktadania pomidoréw koktajlowych, winogron oraz
owocow i warzyw pokrojonych w kostke.

(3@ 0znaczenie utatwiajace montaz na misce zasypowe;j : stuzy do poprawnego montazu miski
zasypowej na komorze. Cze$ci musza pasowac idealnie, aby rzadzenie dziatato poprawnie.

0 2 / Komora

©)

® o o

(Zamkniete) (Otwarte)

(D Zatyczka otworu wylotowego soku / pierscien uszczelniajacy zatyczke otworu wylotowego
soku: zatyczka zapobiegajaca wyptywaniu soku w trakcie wyciskania. Pierscien uszczelniajacy
zatyczke otworu wylotowego soku jest umieszczany wewnatrz zatyczki.

(@ Otwoér wylotowy miazszu/lodéw: stuzy do oprézniania maszyny z migzszu lub spuszczania lodéw.
(3 Pokrywa otworu wylotowego / zaczep pokrywy otworu wylotowego: dolna czeé¢ otworu
wylotowego miazszu. Jezeli nie zostanie zamocowana prawidtowo, sok bedzie wyciekac.

@ Pierscien uszczelniajacy otworu wylotowego: ten pierscien uszczelniajacy jest umieszczany w
pokrywie otworu wylotowego. Jezeli nie zostanie zamocowany prawidtowo, sok bedzie wyciekac.

(® Uszczelnienie: ten pierscien uszczelniajacy jest umieszczany w pokrywie otworu wylotowego.
Jezeli nie zostanie zamocowany prawidtowo, sok bedzie wyciekac.

(® Oznaczenie utatwiajace montaz komory: to oznaczenie jest uzywane podczas montazu miski
zasypowej na komorze. Poprawna praca urzadzenia jest mozliwa tylko, gdy urzadzenie zostanie
ztozone prawidtowo.

@ Rowek mocujacy filtra: rowki komory, w ktére wktada sie topatki filtra.

Dolne rowki komory: stuza do mocowania filtra do lodéw i filtra wewnetrznego.

(9 Pierscien uszczelniajacy komory: pierécien uszczelniajacy posrodku komory. Jezeli nie zostanie
zamocowany prawidtowo, sok bedzie wyciekac.
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0 3 / Filtr do sokow

(czarny)

(D Lopatka filtra do sokéw:
topatki do mocowania filtra
w komorze. Umiescic jew
rowkach w komorze.

* Stuzy do wyciskania soku z owocow majacych duza ilo$¢ miazszu, zwyktych warzyw/owocow.
(W przypadku owocow miekkich nalezy uzywac filtra do koktajli).

e Opis filtra: w kolorze czarnym; ciemniejszy niz kolor filtra do koktajli. Oznaczenie utatwiajace
odréznienie filtra mozna znalez¢ na topatce [ J 1.

e Filtr do sokow pozwala na wyciskanie soku z ogélnie dostepnych owocow i warzyw, takich jak
jabtka, gruszki i brokuty. Niektdre sktadniki wymagaja starannego przygotowania. Nalezy zapoznac
sie z ponizsza lista zawierajaca informacje o ich przygotowywaniu.

Swieze bataty,
Warzywa imbir, marchewki,
. ziemniaki,
WPV 70snek, mniszek
lekarskiitd.

Umy¢ sktadniki doktadnie pod biezaca woda, aby usunac ciata
obce, takie jak gleba. W przypadku sktadnikow zawierajacych
mnostwo widkien, takich jak imbir, nalezy je obrac i pokroi¢ na
kawatki, a nastepnie wktada¢ powoli. Inne warzywa korzeniowe
nalezy pokroi¢ na kawatki o dtugosci 3-4 cm. Wyciskajac sok z
duzej ilosci sktadnikow nalezy powtarzac nastepujacy proces:
wycisnac sok z 1 kg sktadnikow, roztozyc i umyc.

Kietki pszenicy,
szczypior, jarmuz,

Warzywa seler chinski,
lisciaste/ kaktus, seler
zwyczajny,
todygowe kapusta, szpinak
itd.

Pociac sktadniki na kawatki o dtugosci 3-4 cm. W przypadku
cienkich i waskich warzyw, takich jak kietki pszenicy i szczypior,
nalezy wktadac je garsciami, tak aby sktadniki sie nie rozdzielaty.
Pociac je na kawatki o dtugosci 3-4 cm. Wyciskajac sok z duzej
ilosci sktadnikéw nalezy powtarzac nastepujacy proces:
wycisnac sok z 1 kg sktadnikéw, roztozy¢ i umyé.x Wyciskanie
samego szpinaku powoduje powstawanie duzej ilosci
pecherzykdéw, co utrudnia wyciskanie soku. Uzywac tylko
niewielkiej ilosci mieszanego soku.

Owocezgruba .
Granatitd.
S g

Obrac ze skorki i pokroi¢ miazsz na kawatki, ktére zmieszcza sie w
otworze miski zasypowej. Usunac nasiona, ktérych nie mozna
pogryz¢ zebami.

Owoce zduzymi Hurma, morela,

W przypadku owocdw i warzyw z duzymi i twardymi nasionami,
ktdrych nie mozna pogryz¢ zebami, takich jak brzoskwinia, nalezy
usunac nasiona i uzyc tylko miazszu. Pokroi¢ je na kawatki, ktdre
zZmieszcza sie w otworze miski zasypowe;.

Nie uzywac¢ samych orzechdw, ale potaczy¢ je z innymi owocami i
warzywami. Najpierw wtozy¢ mieszanke owocow i warzyw, a
nastepnie stopniowo dodawac orzechy. Przed uzyciem fasole nalezy
moczy¢ w wodzie przez caty dzien. Aby zrobi¢ sok z fasoli, nalezy
dodac fasole iwode w stosunku 1:1.

. . brzoskwinia
nasionami itd.
Migdaty, orzech
Orzechy woski,
ifasole namoczonafasola
itd.
N Banan, truskawka,
kiwi, pomidor,
owoce (owoce pomidory
koktajlowe,

miekkie)

mango, ananas itd.

Nie uzywac filtra do sokéw do wyciskania. Zamiast niego nalezy
uzy¢ filtra do koktajli.
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0 4 [ Filtr do koktajli

(pomaranczowy)

(D Lopatkifiltra do koktajli:
stuza do mocowania filtraw
komorze. Umiescic je w rowkach
w komorze, sktadajac urzadzenie.

¢ Stuzy do wyciskania soku z owocéw miekkich i owocéw majacych duza ilos¢ miazszu i wtokien.
e Opis filtra: w kolorze pomaranczowym; filtr do koktajli jest jasny.

Oznaczenie utatwiajace odréznienie filtra mozna znalez¢ na topatce [S .

e Wiecejinformacji o owocach, z ktérych mozna wyciskac sok przy uzyciu tego filtra, mozna znalez¢
w ponizej tabeli. Przedstawiono w niej tez sposdb przygotowania sktadnikdw.

S Grejpfrut, Obrac ze skérki i pokroi¢ miazsz na kawatki, ktére zmieszcza sie w

e pomarancza,  otworze miski zasypowej. Przed wtozeniem sktadnikéw usunac
Y cytrynaitd. wszystkie nasiona [pestki), ktérych nie mozna pogryzc.

. Obrac ze skorki i pokroi¢ miazsz na kawatki, ktore zmieszcza sie w

Owiﬁilg;um an':I;aaj:';?Etozrzid otworze miski zasypowej. Przed wtozeniem sktadnikow usunac
b ' " wszystkie nasiona [pestki), ktérych nie mozna pogryzc.

Miekka W przypadku owocow z twardymi nasionami, ktorych nie mozna
v pogryzc zebami, oraz owocow i warzyw z duzymi nasionami, takich

Owocez n?ig?ksakmpﬁ:é Jak brzoskwinia, nalezy usunac nasiona (pestke] i przygotowac tylko
nasionami/ rzeirzate 'ablké miazsz. Pokroic sktadniki na kawatki, ktdre zmieszcza sie w otworze
winogrona v'\)Iinoj ronajéliwki' miski zasypowej. Oddzieli¢ poszczegdlne grona z kisci. Jezeli sktadnik

vgiénie'itd * Jest zbyt miekki, nalezy go wymieszac z innym sktadnikiem, dodajac
. niewielkie jego porcje po trochu.
Jago:gﬁzg?rlgory, Oczyscic¢ doktadnie i pokroic je na kawatki, ktére zmieszcza sie w
p otworze miski zasypowej. W przypadku owocow i warzyw z todyga
koktajlo:ltvde, ananas | p szyputka nalezyja usunad.

Obrac ze skorki i usunac szyputke. Podczas wyciskania soku z

Truskawki, kiwi, jednego miekkiego sktadnika przed jego wtozeniem nalezy wtozy¢

mangoitd. kawatek twardego sktadnika, takiego jak warzywo z mocnymi
widknami lub jabtko/marchewka.

Dodawac tylko niewielka ilos¢ do innych sktadnikéw, aby zrobic sok
Banany mieszany. Obrac ze skorki i pokroi¢ na kawatki o dtugosci 3-4 cm,
ktére zmieszcza sie w otworze.

Miekkie owoce
iwarzywa

*W przypadku alergii nalezy ostroznie dobierac sktadniki.

* Zapoznac sie z instrukcjami przygotowywania sktadnikow, aby wybrac filtr odpowiedni do sktadnikéw.
Niewtasciwy dobor filtra moze spowodowac wyciekanie soku lub uszkodzenie urzadzenia.

* Sktadniki niedozwolone: wtozenie tych sktadnikéw moze spowodowac uszkodzenie lub usterke
urzadzenia.

o Sktadniki, z ktérych nie mozna wyciskac soku, takie jak ziarna sezamu, ziarna kawy, kora drzewna,
pieprz syczuanski

o Sktadniki gotowane (ziemniaki, bataty, dynia, kasztan jadalny), koza pospolita, wegorz, krewetki,
Slimak, katamarnica, ryby solone itd.

» Owoce marynowane w alkoholu, miodzie, cukrze itd. (takie jak winogrona, jezyna korearnska, morwa
itd.) i enzymy (ziota, orostachys itd.)

o Sktadniki, ktore nie wytwarzaja soku ze wzgledu na swoje cechy, takie jak lipa, aloes, kaktus, zotad?
itd. [Aby uzyskac wiecej informacji o sktadnikach uzywanych do wyciskania, nalezy skontaktowac sie z
biurem obstugi klienta Dahlert; pracownicy biura udziela szczegdtowych informacjil.

o Nie uzywac urzadzenia do mielenia ziaren zbéz.

o L6d powstaty wskutek zamrozenia wody (unikaé zaréwno w przypadku filtra do sokéw, jak i filtr do
lodow)
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0 5 / Filtr do lodéw

(D Zaczep ustalajacy: Umieszczajac
filtr do lodow w komorze, nalezy uzy¢é
rowkdww komorze i zaczepdw filtra, aby
prawidtowo zamocowac obie czesci.

* Stuzy do robienia napojow z pokruszonego lodu i soku (slushie), koktajli [smoothie) oraz lodéw z
zamrozonych owocow.

o Filtrdo lodow jest uzywany bez zewnetrznego filtra.

e Pokroi¢ owoce na kawatki o dtugosci 2 cm i zamrozi¢ je przed uzyciem.

¢ Przed uzyciem nalezy usunac pestke z owocdw z twardymi nasionami, ktdrych nie mozna pogryz¢
zebami.

o Nie uzywac urzadzenia do kruszenia lodu z wody i innych sktadnikow ani do rozdrabniania.

¢ Urzadzenie moze sie zatrzymac w przypadku wtozenia zbyt duzej ilosci sktadnikow lub wtozenia
zbyt duzego kawatka. Wktadac sktadniki po trochu w niewielkich ilosciach.

o W przypadku przetwarzania delikatnie rozmrozonych owocéw sok moze wyciekac przez otwor
wylotowy miazszu/lodu. (Jest to zjawisko normalne i nie oznacza usterki).

¢ Wiecejinformacji o owocach, ktére mozna przetwarzac, mozna znalez¢é w ponizej tabeli.
Przedstawiono w niej tez sposéb przygotowania sktadnikéw. (Dodawac po trochu w niewielkich
ilosciach).

Owoce z Obrac ze skorkii pokroi¢ miazsz na kawatki, ktére zmieszcza siew
gruba skorka

Arbuz, melon itd. otworze miski zasypowej, i zamrozi¢.

Uzywac tylko mrozonych owocow bez nasion. Przed uzyciem owocow
Owoce z Mango, brzoskwinie, Znasionam, ktorych nie mozna pogryz¢ zebami, takich jak mango,
’ " brzoskwiniai cytryna, nalezy usunaé nasiona [pestke) i zamrozic

nasionami winogronaitd.  o,oce W przypadku winogron nalezywybrac odmiane bez nasion|
zamrozi¢ je.
Miekkie Ban.an., trusl.(awka, Obrac ze skérki (banany i kiwi bardzo doktadnie] i pokroi¢ na kawatki o
owloce i kiwi, pomidor, dtugosci 3-4 cm, ktére zmieszcza sie w otworze. W przypadku
pomidory koktajlowe pomidoréw koktajlowych, truskawek itd. usunac szyputke i zamrozi¢
warzywa itd przez uzyciem.
oN 0 6 I
/ Pokretto zasilania
/ Obroci¢ w gore lubw dét, aby odpowiednio uruchomic lub zatrzymac urzadzenie
o albo obraci¢ slimakaw przeciwna strone.
\ [ONJ: uruchamianie — stuzy do wtaczania wyciskania soku.
[O]: zatrzymanie — stuzy do zatrzymywania urzadzenia
REV

IREV 1: obracaniew przeciwnym kierunku — stuzy do obnizania ciénienia
wewnatrz komory przez wypychanie sktadnikéww gére komory, gdy urzadzenie
sie zatrzyma lubw komorze jest zbyt wiele sktadnikow. (Urzadzenie pracuje w tym
trybie tylko po przytrzymaniu pokretta; zostanie zatrzymane pojego puszczeniu).
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montaz

Lopatka filtra) |

Rowek komory_.

N

Pierscien uszczelniajacy slimaka

Filtr wewnetrzny

/‘

G Wl
Oznaczenie

utatwiajace |\ i

Oznaczenie
utatwiajace

Pokrywa otworu
wylotowego

Komora

W 4DCO1742 AFEE YA DT-SJ-19(102-A2) 7§ =0{_V.00.indd 122 $ 2019-08-13 2% GZZBZg

Filtr zewnetrzny

0 Witozy¢ topatki filtra zewnetrznego (@) w
rowkach w komorze (3).

- Miska
zasypowa

0 Zatozy¢ miske zasypowa na komore,
dopasowujac oznaczenie na misce
zasypowej [ W1((@) do oznaczeniana
komorze [gy].
Jezeli czesciwewnetrzne sa zamocowane
nieprawidtowo, nie bedzie mozna zamknac
miski zasypowej na komorze.
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1 2 3 % Montaz na korpusie przedstawiono na str. 126,

Imi

rzny

N
G

0 Witozy¢ filtr wewnetrzny do filtra
zewnetrznego zamocowanego w komorze.
Wyréwnac zaczepy mocujace (B filtra
wewnetrznego z topatkami filtra zewnetrznego
(@), taczac obie czedci ze soba.

Miska
zasypowa

: v
v <
| a a

0 Obroci¢ miske zasypowa w prawo, az jej
oznaczenie zrowna sie z oznaczeniem na
komorze [ g1
Jezeli czeSciwewnetrzne sa zamocowane
nieprawidtowo, nie bedzie mozna zamknac
miski zasypowej na komorze.

0

0
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Umiesci¢ slimak wewnatrz zespotu
przedstawionego narys. 02. Przed
ztozeniemn czesci upewnic sie, ze pierscien
uszczelniajacy $limaka (@) jest prawidtowo
umieszczony pod slimakiem.

Upewnic sie, ze pokrywa otworu
wylotowego (D) komory jest prawidtowo
zabezpieczona przy uzyciu zaczepu.

1. Zamkna¢ pokrywe otworu wylotowego i
zabezpieczyc ja zaczepem.

2. Jezeli pierscien uszczelniajacy jest
umieszczony nieprawidtowo lub zaczep
nie jest zamkniety poprawnie, moze sie
otworzyc albo w trakcie wyciskania z
urzadzenia bedzie wyciekac sok.
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Miska
zasypowa
W)e L o)
Oznaczenie——=
utatwiajace montaz
Slimak <
@ 0 Wyjaé pierécien uszczelniajacy z 0 2
Pierscien uszczelniajacy pokrywy otworu wylotowego.
slimaka 1. Podczas wytwarzania lodow nalezy
usunac pierscien uszczelniajacy
otworu wylotowego.
Filtr do lodow 2. Nie wolno wyjmowac uszczelnienia.

©)

Zaczepy ustalajace filtra do lodow

Slimak

Oznaczenie utatwiajace montaz

Pokrywa otworu

wylotowego
——

0 Wtozy¢ $limaka do zespotu 0 5
przedstawionego narys. 01.
Przed ztozeniem czesci upewnic sie, ze

pierscien uszczelniajacy élimaka (@) jest
prawidtowo umieszczony pod slimakiem.
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1 2 5 % Montaz na korpusie przedstawiono na str. 126,

Pokrywa otworu
wylotowego

] 2 Upewnic sie, ze pokrywa otworu wylotowego 0 Wiozyc filtr do lodow do komory.
(@) komory jest prawidtowo zabezpieczona przy Delikatnie obracac filtr w lewo i w prawo, az
uzyciu zaczepu. zaczepy mocujace filtra wejda w rowki na
1. Zamkna¢ pokrywe otworu wylotowego i spodzie komory (3.
zabezpieczy¢ ja zaczepem.
2. Jezeli pierscien uszczelniajacy jest umieszczony
nieprawidtowo lub zaczep nie jest zamkniety
poprawnie, moze sie otworzyc albo w trakcie
wyciskania z urzadzenia bedzie wyciekac sok.

Miska
zasypowa

v
v <

) 5 Wyréwna¢ oznaczenie[ W 1(®) na misce 0 Obraécic miske zasypowa w prawo,
2asypowe] zoznaczeniem na az jej oznaczenie zréwna sie z

komorze [a] (@) oznaczeniem na komorze [ g} 1.
Jezeli cze$ci wewnetrzne sa zamocowane Jezeli czgsci wewnetrzne sg
nieprawidtowo, nie bedzie mozna zamknaé zamocowane nieprawidtowo, nie
miski zasypowej na komorze bedzie mozna zamknad¢ miski

zasypowe] na komorze.
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0 1 Zamocowac komore do korpusu.
0 Najpierw zamocowac zespot komory do korpusu, a potem podtaczy¢ przewdd
zasilajacy suchymi dtonmi.

Umiesci¢ pojemnik na sok (D) i pojemnik na miazsz (@) pod otworami
0 3 wylotowymi podczas wyciskania soku.

Umiesci¢ pojemnik (@) pod otworem wylotowym miazszu podczas robienia lodéw.
Lody wychodza przez otwdr wylotowy migzszu/lodow.

Czynnosci kontrolne po montazu

ﬁ Sprawdzic, czy wtozony zostat prawidtowy filtr. Wybdr filtra nieprzystosowanego do danych
sktadnikéw spowoduje utrudnienia podczas wyciskania soku.

& Sprawdzi¢, czy miska zasypowa jest zamknieta prawidtowo. Niezastosowanie sie do tego
zalecenia moze doprowadzi¢ do obrazen ciata lub uszkodzenia urzadzenia.

o Sprawdzic, czy zatyczka otworu wylotowego soku jest zamknieta.
Otworzyc ja dopiero, aby spusci¢ gotowy sok.

& Sprawdzi¢, czy zespét komory jest ztozony prawidtowo.

o Lody sa oprozniane przez otwor wylotowy miazszu/lodow. Podczas wytwarzania lodow
nalezy usunac pierscien uszczelniajacy otworu wylotowego.

& Upewni¢ sie, ze pierscien uszczelniajacy otworu wylotowego / uszczelnienie / zaczep
pokrywy otworu wylotowego sa zamocowane prawidtowo.
Jezeli pokrywa otworu wylotowego jest nieprawidtowo zamknieta lub pierscien
uszczelniajacy jest nieprawidtowo wtozony, pokrywa otworu wylotowego moze sie otworzy¢
lub w trakcie wyciskania z urzadzenia moze wyciekac sok.
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1 2 7 KORZYSTANIE Z POKRETLA ZASILANIA /
ZATRZYMANIE SLIMAKA W TRAKCIE UZYTKOWANIA

Korzystanie z pokretta zasilania

@ Obréci¢ w gbre (w prawo), aby uruchomié .wyciskanie”, ustawié posérodku, aby .zatrzymac”, oraz
obréci¢ w dét (w lewo), aby obréci¢ Slimak w przeciwnym kierunku.

@ Ze wzgledow bezpieczenstwa urzadzenie nie zatrzymuje sie od razu po przestawieniu pokretta w
pozycje zatrzymania [© ], ale powoli zmniejsza predkos¢.

@ Funkcja obrotéw w przeciwnym kierunku [REV] jest aktywna tylko po przytrzymaniu pokretta w
pozycji [REV]. [Zostanie wytaczona po jego puszczeniu).

*Wtozenie zbyt duzej ilosci sktadnikdw lub zbyt szybkie ich wktadanie moze spowodowacd zatrzymanie $limaka.
* Jezeli urzadzenia nie bedzie mozna uruchomi¢ mimo wykonania ponizszych czynnosci, nalezy je wytaczyc i
skontaktowac sie z biurem obstugi klienta Dahlert.

Obrdci¢ pokretto zasilania w pozycje [REV] (w lewo) i przytrzymac je przez 3-5s, a
potem je pusci¢. Powtorzyc te czynnosc 2-3 razy.

Funkcja ..obracania w przeciwnym kierunku” wypycha sktadniki w komorze do gory. Jest aktywna
po przytrzymaniu pokretta i wytacza sie po jego puszczeniu.

(O

Po catkowitym zatrzymaniu obrotow w przeciwnym kierunku obroci¢ pokretto
za5|lan|a w pozycje [ON] (w prawo), aby uruchomi¢ urzadzenie.

Przed przystapieniem do obracania pokretta zasilania w pozycje przeciwnego kierunku obrotow
([ON] lub [REV]) najpierw upewnic¢ sie, czy $limak jest catkowicie nieruchomy.
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1 2 9SPOS(§B UZYCIA: WYCISKANIE SOKU / ROBIENIE LODOW

Upewnic sie, ze pokrywa otworu wylotowego i zatyczka otworu wylotowego soku sa zamkniete
poprawnie.

(D Miazsz jest wypuszczany, nawet gdy pokrywa otworu wylotowego jest zamknieta. Predkosc iilos¢
wypuszczanego miazszu zalezy od uzytych sktadnikéw.

9 Podczas wyciskania soku: po sprawdzeniu, czy pierscien uszczelniajacy otworu wylotowegoi
uszczelnienie sa wtozone prawidtowo, zamknac pokrywe otworu wylotowego.

Podczas robienia lodow: wyjac pierscien uszczelniajacy z pokrywy otworu wylotowego.
@ Nie wolno wyjmowac uszczelnienia.

0 2 Obrocic¢ pokretto zasilaniaw pozycje [ON] (w prawo).
® Odgtos .trzasniecia” styszalny po obréceniu pokretta oznacza, ze zespdt komory i trzpien silnika
dopasowaty sie do siebie.
@ Upewnic sie, ze zespot komory i korpus sa ztozone prawidtowo.

0 3 Powoli wktadac sktadniki do otworu wlotowego.

0 4 Jezeli sktadnik nie spada do komory lub utknie w otworze wlotowym, nalezy uzyc popychacza, aby go
wepchnad.
@ Nie uzywad dtoni ani zadnych narzedziinnych niz popychacz. W przeciwnym razie moze to
spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub obrazenia ciata.
@ Jezeliurzadzenie zatrzyma sie w trakcie uzytkowania ze wzgledu na przeciazenie, nalezy obrécic
pokretto zasilania w pozycje [REV] (w lewo), aby obréci¢ $limak w przeciwnym kierunku.

0 5 9 Kiedy sok zacznie wypetnia¢ komore, otworzyc zatyczke otworu wylotowego soku,
aby go spuscic.
(D Komora moze sie bardzo szybko wypetni¢ sokiern w zaleznosci od wtasciwosci sktadnikéw. Nie
dopuscic¢ do wyciekania soku.
@W przypadku sktadnikdw, ktérych wyciskanie powoduje powstawanie duzejilosci pecherzykdw,
takich jak kapusta i jabtko, nalezy otworzy¢ zatyczke otworu wylotowego soku podczas wyciskania.
@ Lody wychodza przez otwor wylotowy lodow.

0 6 Po wycisnieciu wszystkich sktadnikéw nalezy wykona¢ nastepujaca procedure: 30 sekund obrotéw
w normalnym kierunku > 5 sekund w odwrotnym kierunku > ponownie 30 sekund obrotéww
normalnym kierunku.

D Urzadzenie wolno wyciska sok ze sktadnikéw, dlatego potrzebna jest odpowiednia ilo$¢ czasu do
wycisniecia soku z ostatniej partii sktadnikow.

@ Jezeli pozostaty miazsz zostanie oprozniony przez wykonanie dodatkowej procedury po wycisnieciu
soku, tatwiej bedzie zdja¢ miske zasypowa i my¢ czesci urzadzenia.

0 7 Po zakonczeniu wyciskania i oprézniania miazszu obroci¢ pokretto w kierunku [ © 1(w lewo), aby
zatrzymac urzadzenie.
D Ze wzgleddw bezpieczenstwa urzadzenie zatrzyma sie dopiero po 3-4 sekundach po obréceniu
pokretta zasilania w pozycje [O].

0 8 Jezeliw komorze pozostana jakis sok lub jakies lody, nalezy je wylac, przechylajac zespot komory do

przodu.
DW przypadku gestego soku, takiego jak sok poridorowy, moze on pozostac we wnetrzu komory.
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% Po catkowitym zatrzymaniu urzadzenia
odtaczyc jego przewdd zasilajacy suchymi
dtorimi. Silnik zatrzymuije sie powoli chwile
po wytaczeniu urzadzenia. Zdjac zespot
komory okoto trzech sekund po catkowitym
zatrzymaniu urzadzenia.

01 Zdjac zespot komory z korpusu. Obrdci¢ miske
zasypowa, aby ja odblokowac, i uniesc ja w celu
zdjecia z komory.

02 Uzy¢ szczotki do czyszczenia i umyc¢ zespdt
komory pod biezaca woda.

03 Otworzyc zaczep i zatyczke otworu wylotowego
soku, aby umy¢ komore.

04 Oczysci¢ korpus suchym recznikiem lub
miekka szmatka.

05 W przypadku silikonowych pierscieni
uszczelniajacych wyjac je i umyc¢ po kazdym
uzyciu. (Pierscien uszczelniajacy $limaka,
pierscien uszczelniajacy zatyczki otworu
wylotowego soku, pierscien uszczelniajacy
zaczepu, pierécien uszczelniajgcy komory)

06 Moczy¢ w mieszance wody, sody oczyszczonej,
kwasu cytrynowego lub octu winnego przez 30
minut, aby wysterylizowac.

% Jezeli urzadzenie nie zostanie oczyszczone od razu po uzyciu, miazsz moze wyschnac i przylgnac do
urzadzenia. Utrudni to rozbieranie urzadzenia i jego czyszczenie, a takze moze doprowadzi¢ do spadku
jego wydajnosci. Nie my¢ goraca ani wrzaca woda. Nie czysci¢ skrobakiem metalowym, materiatami
Sciernymi, rozpuszczalnikami ani ostrymi narzedziami. Nie wktada¢ do zmywarki do naczyn ani suszarki
do naczyn. Po umyciu wysuszy¢ doktadnie i naturalnie, a nastepnie przechowywac w czystym miejscu.
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(Uszczelnienie jest materiatem eksploatacyjnym i zaleca sie jego wymiane co 6 miesiecy ~ rok; podzespoty
mozna kupi¢ za poérednictwem biura obstugi klienta).

Montaz i demontaz pierscienia uszczelniajacego slimaka
(Niewtasciwy montaz moze spowodowac uszkodzenié pierscienia uszczelniajacego).

AN //l/‘)ﬁ \ | = /‘ - \ - 5 . —V
01 Odwrdcic¢ slimaka i $ciagnad 02 Poumyciutrzymac pierscien Q3 Umiescic pierscien uszczelniajacy
pierscien uszczelniajacy, uszczelniajacy, tak aby jej cienka na spodzie Slimaka i wcisnac go, tak

Sciskajac go. czesc¢ byta skierowana na aby nie wypadat.
zewnatrz.

Montaz i demontaz pierscienia uszczelniajacego otworu wylotowego / uszczelnienia
(Niewtasciwy montaz moze spowodowac wyciekanie soku)

=\ X

01 Chwycic¢ uszczelnienie 02 Wtozyc uszczelnienie pojednej Q3 Wtozyc¢ pozostate czesci
iwyciagnac je ptynnym stronie, a nastepnie je potozyc. pierscienia i mocno je docisnac.
ruchem.

Montaz i demontaz pierscienia uszczelniaia]cego zatyczki otworu wylotowego soku komory
u).

(Niewtasciwy montaz spowoduje wyciekanie so

1
01 Zdjac pierscien uszczelniajacy, Q2 Poumyciu zatozy¢ jedna strone Q3 Zamocowad pozostata czesc
ciagnac go na zewnatrz. pierscienia uszczelniajacego, pierscienia, a nastepnie

zaczepiajacja. docisnac go po obwodzie.

Montaz i demontaz pierscienia uszczelniajacego komory
(Niewtasciwy montaz spowoduje wyciekanie soku).

01 Zdjac pierscien uszczelniajacy, @2 Poumyciu zatozy¢ jedna strone Q3 Docisnac pozostata czesé
ciagnac go na zewnatrz. pierscienia uszczelniajacego pierscienia, tak aby nie dopuscic¢
na otwar komory, zaczepiajac do jego zagiecia.
ja, jednoczesnie sprawdzajac
gorna i dolna czesc pierscienia.
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1 3 2 PRZED ODDANIEM URZADZENIA DO NAPRAWY

Przed oddaniem urzadzenia do naprawy nalezy wykonac nastepujace czynnosci. Aby uzyskac wiecej informacji o serwisie pos-
przedaznym i odpowiedzi na wszelkie pytania dotyczace uzytkowania produktu, nalezy skontaktowac sie z biurem obstugi klienta lub
zapoznac zwitryna http://www.dahlert.com Zlecajac serwis posprzedazny lub zamawiajac czesci zamienne, nalezy podac numer
producenta lub numer umieszczony pod kodem kreskowym.

1. Podczas

uruchamiania Dzwiek powstaje, gdy slimak dopasowuie sie do trzpienia silnika. Nie wptywa to na dziatanie
u&fﬁdzema”stychac urzadzenia.

«Klikniecie

Ten odgtos powstaje w wyniku tarcia miedzy pierscieniem uszczelniajacym slimaka a komora.
@ Jestto normalne.

3. Korpus nie dziata
samodzielnie

Upewnic sie, ze sa zmontowane zgodnie z instrukcjami montazu.
Przed montazem/demontazem urzadzenia sprawdzic, czy zasilanie jest wytaczone.

Sprawdzic, czy przewdd :Urzadzenie moze przestac dziatac go dtugim uzytkowaniu,
zasilajacy jest podtaczony : (conajmniej 30 minut). Urzadzenie bedzie dziatac normalnie,
prawidtowo. dy korpus{sdmk] ostygnie.

. . ) Urzadzenie nie bedzie dziatac, jezeli miska zasyﬁowa jest
5. Urzadzenie nie Sprawdzic, czy miska zasypowa :zamocowana nieprawidtowo. Bedzie dziatac tylko, gdy ikona
dziata. jestzamocowana prawidtowo.  :tréjkata na misce zasypowej jest wyréwnana z ikona ktodki

Nna Komorze.

Sprawdzic, czy urzadzenie jes! ) .
rawidtowo ztozone zgodniez  :Instrukcje montazu mozna znalez¢ na str. 122-126.
jinstrukcjami.

. zadzeme Do,qrzadzeqialwtbiﬁﬁa.z.bmt.:c.i.ui : Zapoznac sie ze str. 127 instrukcji obstugi i postepowac
zatrzymuje sie ilosc sktadnikow lub zbytduze i zgodnie ze wiskazéwkami dotyczacymi Ustawiania pokretta
kawatki sktadnikow. w pozygji [REV].

e Na gorze slimaka sa pekniecia i rysy. Poza prostymi sladami formowania na gérze i po bokach
Z.UF;?;Peua 1l $limak ma tez zakrzywiony élad%lszystk_ie powstaty wtrakcie formowania slimaka. Jestto
zjawisko normalne i nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

8. Sok wycieka z W zaleznosci od uzywanych sktadnikéw sok moze wydobywac sie przez otwdr wylotowy
OV TI GV [N miazszu. Nie jest to wada urzadzenia, ale wynika z wtasciwosci sktadnika. Sok powinien
oE{r%zqkp,o WAV przestac lecie¢ po uruchomieniu urzadzenia. Jezeli sok wycieka przez caty czas, nalezy
sktadnikdw,

Wtozono zbyt duza ilos¢
sktadnikow. Jezeli sok bedzie

: Jezeliilosc sktadnikow jest wieksza niz pojernosc komory,
\S/\(/Jk mfz_e vvgcw_ech,me,diy m|slkq zasypowa a komora.

lent o airne tvede Wyciskajac duze ilosci soku, nalezy otwieraC zaczepi
Egggb&yﬂgrggfs r‘))rnr:: %35’;2 :zatyczke otworu wylotowego soku tak czesto, jak to mozliwe,

9. Sok wycieka z gornej s T :aby usunac nadmiar sktadnikéw zwnetrza. Jezelina
czesci kc)J/rpusu. gornel SIezbluremobstuglkllenta korpusie jest woda lub sok, nalezy je zetrze¢ niezwtocznie.

ok bedzie wyciekad, jezel pierécierh uszczelniajacy komory

:zostariie wtozony w nieprawidtowym kierunku lub nie jest

:dokrecony. Sprawdzic, czy pierscien uszczelniajacy komory
t

Sprawdzi¢, czy pierscien
uszczelniajacy komory jest
zatozony prawidtowo.

.., iJezelipozostaty miazsz zostanie usuniety przez wtaczenie
Wewnatrz urzadzeniamoze by¢ :urzadzenia lubslimak urzadzenia bedzie obracanyw

10. Nie mozna duza ilos¢ miazszu. : pg_zecwvnym kierunku przez 10 s dwa lub trzy razy, utatwi to

Otworzyé mlskl ....................................................................

zasypowej. Wtozono ciata obce lub state do Jezellwkornorze sa cwrazteaciovkjrge# E)nségées, uga/%g%ryvlaeg:jeal e
urzadzenia (twarde nasiona, Y p

takie jak nasiona hurmal. towad sie z biurem obstugi klienta, aby

Urzadzenie moze drgac delikatnie wwyniku energii kinetycznej silnika korpusu. Wyciskanie soku
. zroznych sktadnikéw moze spowodowac nierdwnomierna prace urzadzeniaw zaleznosci od

DIYVERTEN I3 \tasciwosci skiadnikéw (twarde Lub miekkie). Jest to zachowanie normalne, poniewaz ruch jest
(IS ZRMVEITEUIE) Il powodowany przez obracajacy sie slimak. Nie jest to problerem. Komora moze drgac znacznie
mocniej podczas wyciskania soku z twardych sktadnikw (. marchewka, ziemniaki, rzodkiewka,
burak, kalarepa itd .7mz w przypadku miekkich i wodnistych sktadnikdw.

:obrotow w kierunku E
:uszkodzenia. Skonta

12. Miazsz jest
oprozniany, nawet
gdy pokrywa otworu
wylotowego jest
zamknieta.

Miazsz jest zwykle wysuwany, nawet zzamknietym zaczepem. lloé¢ i predko$c oprézniania
moga sie roznic w zaleznosci od uzywanych sktadnikow.
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1 3 3 DANE TECHNICZNE PRODUKTU / GWARANCJA

Dane techniczne

Nazwa produktu Sokowiréwka wolnoo- Znamionowy czaspracy  Ponizej 30 minut
brotowa Dahlert
“ Dtugosc przewodu T4m
Nazwa modelu DT-SJ-19
* Silnik Jednofazowy silnik indukcyjny
Napiecie znamionowe 230-240V
- Bezpiecznik 250V 5A
Czestotliwos¢ znamionowa 50 Hz e
IO - Masa 5.5kg
. , Sprawnosc energetycznajest
Znamionowy pobormocy  150W niska przy wysokim Zlnagmon OSSOSO
b U
B L SHYPORTEETOY - zewnetrzne szer.223mm/dt. 232 mm/ wys. 458 mm
Predkos¢ obrotowa 43 U/min
Gwarancja
Nazwa produktu KNazwa klientaundenname Nazwa modelu
Dostawca Data zakupu Numer seryjny producenta
Adres

Wazne: Aby zapewnic lepsza ochrone urzadzenia, nalezy wypetnic ten formularz i wystac¢ go do lokalnego
dystrybutora, od ktérego urzadzenie zostato zakupione, i zachowa¢ dowdd zakupu.

To jest poswiadczenie, ze sokowiréwka wolnoobrotowa Dahlert jest objeta gwarancja firmy Dahlert na
wady materiatowe i wykonania.

Firma Dahlert udziela gwarancji na rok (1) od daty zakupu przez pierwszego kupca. Gwarancja obowiazuje tylko po
okazaniu dowodu zakupu od autoryzowanego sprzedawcy.
[Gwarancja miedzynarodowa nie jest dostepnal.

Gwarancja nie obejmuje szkdd wynikajacych z wypadkdw, niewtasciwego uzycia, naduzycia, uzycia do celéw
komercyjnych, modyfikacji, nieprzestrzegania instrukcji obstugi ani szkéd spowodowanych przez czesci lub nieau-
toryzowany serwis. Szkody powstate podczas transportu nalezy zgtosi¢ przewoznikowi. Firma Dahlert wytacza
odpowiedzialnos¢ za wszelkie szkody wynikowe i straty wynikajace z uzytkowania tego urzadzenia.

Sprawdzi¢ spod urzadzenia Dahlert i poszukac naklejki z kodem kreskowym.

Ta naklejka z kodem utatwia zweryfikowanie oryginalnosci produktu firmy Dahlert i okreslenie daty
produkcji. Gwarancja producenta Dahlert nie obejmuje produktéw z brakujacymi lub uszkodzonymi nakle-
jkami z kodem kreskowym. Produkty nalezy sprawdzic po odebraniu.

Aby uzyskac serwis i pomoc z problemami technicznymi, nalezy skontaktowac sie z lokalnym serwisem.

Producent:Sahlert
Witryna Dahlert : www.dahlert.com
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MHCTpyKuMS no akcnayaTauuu
( Tonbko ans poMaLLHero Ucrnonb3oBaHus / FapaHTUIAHBIN TasoH NpunaraeTcs )

| DT-SJ-19

NEPEA NPOYTEHUEM UHCTPYKLIUA

1. O3HakoMbTECH C pasaesiom «Mepbl NpeoCTOPOXKHOCTY A Be30nacHoro Ucnonb3osaHus» (cTp. 134-
137) M Micnonb3yiiTe yCTPOVCTBO HaAJIEXaLLVMM 0BPa3oM.

2.Tlocne NpoYTeHUs UHCTPYKLMM N0 3KCMTyaTalum XpaHuTe ee B JOCTYMHOM MecTe 19 JalbHeliLero
VCMONb30BaHNS.

3. He nogkutovalite ycTPOMCTBO K po3eTKaM 3a rpaHuLIe, eCAvi TUM 3NeKTPOMUTaHUS v HanpsikeHvie B
PO3eTKe OTAIMYaloTCS.

4.Tlpov3BoauTenb 0CTaBAsSET 3a coboii NMPaBO BHOCKTb yCOBEPLUEHCTBOBaHMSA He3 yBeJOMAIEHNS.

COAEP)XAHUE
134 Mepbi npegocTopoXXHOCTH ANS 148 MNopsipok cbopku: OT>KMMHAs KOp3WHa 1
be30onacHoro Mcnonb3oBaHms OCHOBHOVA KOprTyC

137 Mepbi npegoCcTOpOXHOCTY BO BPEMS! 149 Wcnonb3oBaHue Nepektoyatens nuTaHus /

3KCnyaTaummu Ecnm wHex octaHoBMNCA BO BpeMsi paboTbl
138 [etanu naxkceccyapbl 150 Kak nonb30BaThCsi COKOBLDKMMANKOW
140 CBepeHus 0 KOMMOHEHTax 152 OTcoeamHeHme 1 npoMbieka / Pasbopka u

MPOMbIBKA CUIMKOHOBbIX KOMMOHEHTOB
144 C6opKa 0T)KMMHOW KOp3UHbI AJ151 OTKUMa
coKa 154 Mpexgae 4eM NoAaBaTh 3asBKY HAa PEMOHT

146 C6opKa 0T)KMMHO KOp3UHbI A5t 155 Cneuudukaums Tosapa/ fapaHTUiHbIA TanoH
MPUrOTOB/EHNSI MOPOXKEHOTO

MEPbI NMPEJOCTOPOXXHOCTU J1 BE3OMACHOI0
MUCMNOJIb30BAHUA

01 MpounTtarite <Mepbl NpefoCTOPOXKHOCTM AN 6e3onacHoro MCnonb3oBaHUsA>
02 BoinonHsiTe <Mepbl npeaocTopoXXHOCTU Ana 6e30nacHoOro Ucnosb3oBaHusa>
03 Mepbl NpefoCTOPOXHOCTM KNlaccUuPULMPOBaHbI clieaytowmM obpa3om.

MpenocTepexxeHne
HapyweHue TpeboBaHMIt MapKUPOBKU MOXKET MPUBECTU K
cepbe3sHbIM TpaBMaM UM CMepTU.

* HE_BKJIQYAUTE YCTPOUCTBO B PO3ETKY WU HE OTKJIOYAWTE Er0 OT
PO3ETKW BJIAXXHbIMU PYKAMMW. HapyLueHne 3Toro npasmia MoxXeT NpUBECTH
K TTOPa>XeHnto 3JIeEKTPNHECKNM TOKOM WJTN MOJTYHEeHUNIO TPaBMbl.

*HE UCNOJIb3YUTE NMTAHUE MEHEE WJIX BOJIEE 230-240 B MEPEMEHHOIO
A. Hapyu_leHme STOronpaBunia MOXeTOPUBECTUN KMOPa>XeHW0 3J1EKTPNYECKNM
TOKOM, BO3HVKHOBEHWMIO NMoXxXapa nin I‘IpO6J‘IeMaM npn akcnayaTaunm yctpomcrTaa.
Mlcnonb3oBaHne [Apyroro HampsXeHUs MoXeT cokpaiuTb cpok  cayxbebl
a7iekTpoasuratend nian nprnBecT K HeMCrNpaBHOCTN yCTPOMCTBA.
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1 3 5 MEPBI MPEAOCTOPOXXHOCTHU ANA
BE3O0MACHOI0 UCMNOJIb3OBAHUA

* OOKJTOYUTE LLIHYP MUTAHUA HAOJTEOKALLIMM OBPA30M U MPOTOJIKHUTE EM0 B PO3ETKY
[10 YTMOPA. HapyLeHre 3Toro MpaBusia MOXET MPUBECTV K MOPaXKEHVII0 3IEKTPUYECKM TOKOM W/
BO3HUKHOBEHMIO MOXapa.

* BO M3BEXKAHME OIMACHOCTW, 3AMEHA TMOBPE>KAEHHOIMO LUHYPA TMUTAHUA OO/DKHA
OCYLLECTBIATBCA TOJIbKO B ABTOPU30BAHHOM CEPBMCHOM LIEHTPE MPOU3BOOUTENA WA
OPYTMA KBAJTUOULMPOBAHHBIMA JIMLIAMW. Vicrionb3oBaH e MOBPEXKAEHHOMO LUHYpa MATaHVis
MO>ET MPVBECTY K NTOPAKEHHIHO AMEKTPMYECKIM TOKOM W BO3HUKHOBEHIIO MOXKApa.

* HAKOTOA HE OTCOEOUMHAWTE KOMIUIEKTYHOLLME OETAJIM OTXKMMHOM KOP3MHbI U HE
BCTABJIAUTE MNMOCTOPOHHWE NPEAMETLI B OTBEPCTUA /1A BbIXOOA COKA WA >KMbIXA BO
BPEMAPABOTHICOKOBbKMMAJTKIN. HapyLLeHvie sToronpasiia MoKeTMpYBECTUKTPaBME, HECHaCTHOMY
CITy4ato N MOBPEXKEHV IO yCTPOICTBa

* HE BKJTKOYAWTE YCTPOUCTBO, ECJIM LLIHYP MUTAHUA CJTIOMAH WX NOBPEXKOEH, WK EC/N
LUTEMCEJTb LUHYPA MUTAHUAA BOJTTAETCA. HapyLueHve 3Toro npaBwina MOoXeT MPYBECTY K MOPaskeHMio
EKTPMYECKIIM TOKOM, BOSHUKHOBEHMIO MOXKAPa UM MOMyHEHI0 TPABMb.

* USBETAMTE MOMALAHNSA YXUOKOCTU HA OCHOBHOW KOPTTYC. CrienyTe, 4tobisl B NepekstiodaTent
YCTPOVICTBA He NoMnaaav kakie-nvbo >KAKOCTU WV [pyrvie TOCTOPOHHE BELLIECTBa.

* HUKOT 1A HE TPOTAATE CETEBOW LLHYP BJTAYKHBIMW PYKAMM. HapyLueHue 3Toro npasiiia MoskeT
MPVBECTVI K MOPaXEHVII0 AMEKTPHECKIM TOKOM M BO3HUKHOBEHMIO MOXapa.

* B LIEJTFIX BE3OMACHOCTW 3A3EMJTUTE YCTPOWUCTBO. (OBA3ATEJSIBHO UCTIOJIb3YMTE PO3ETKY
C 3A3EMJIEHVEM). HE 3A3EMJTAMTE YCTPOMCTBO HA TA30BYIO TPYEY, IUIACTUKOBbIE
BOAOMNPOBOAHbBIE TPYEbI, TEJIE®OHHYH JIAHHO M OPYTVE MOAOBHBIE 3JIEMEHTbI. HapyiueHne
3T0r0 MpaBWia MOXET MPUBECTU K MOPaXKEHWIO NEKTPUHECKAM TOKOM, BO3HMKHOBEHWIO MOXapa,
HEMCMPABHOCTYCTPOCTBA U/ B3PbLIBY.

* HUKOTIA HE PASBMPAVTE OT)KMMHYHO KOP3MHY B MPOLIECCE PABOTbI YCTPOICTBA U HE
BCTABJIAVTE NAJIbUbI M MOCTOPOHHVE MPEOMETDI, TAKUE KAK BWIKW, JIOKKU U T. [, B
3AIrPY304HOE OTBEPCTUE WM OTBEPCTUE )15 BbIXOOA COKA. HapyLueHue 3Toro npasiina MoxkeT
MPVBECTV KTPaBMe, HECHACTHOMY CSTyHato WM HEMCTPaBHOCTVYCTPOMCTBA.

* YICIMOJI530BAHME YCTPOICTB JINLAMU C OrPAHUYEHHBIMIA GUSUHECKMM, CEHCOPHBIMU
W11 YMCTBEHHbIMM CTMOCOBHOCTAMU WK JIMLAMU C HEJJOCTATKOM OMbITA I 3HAHWV
JOMYCKAETCA TOJIBKO B TOM CJTIYHAE, EC/TM OHW HAXOOATCA MOA HABJIOOEHVEM WA
BbUIM NMPOVHCTPYKTUPOBAHbI B OTHOLLIEHW I BE30MACHOI0 UCM0JIb30BAHMA YCTPOUCTBA
M TIOHAMAIOT, KAKME OMACHOCTU C 3TUM CBASAHbI. [IETAM 3AMPELLAETCA UIPATH C
YCTPO/CTBOM. [ETAM SATMPELLAETCA OCYLLIECTBIATb OYUCTKY W OBCITY)KUBAHME
YCTPOVICTBA. YCTPOMUCTBO HE MPEOHA3HAYEHO 191 UCTONIb30BAHUA LETbMU. XPAHUTE
YCTPOVCTBOBHELOCTYNHOM 19 AETEV MECTE.

* HE WICTOJI3YUTE YCTPOWCTBO, EC/IM HA BAC HAZIETbI WM Y BAC MMEHOTCA NMPY CEBE
NPEAMETbI C MATHUTHBIM MOSIEM (HAMPUMER, MATHUTHBIE BPACSIETBI U MPOYME NMOAOBHbIE

MPEOMETDI).PazmelieHre npeiMeToB C MarHUTHbLIM MOJeM PALOM C YyCTPOMCTBOM MOXET
NPUBECTW K €r0 HEMCNPABHOCTMY.

OcTopo)kHo!
HapyweHwe Tpe6oBaHWi MapKUPOBKM MOXKET MPUBECTM K Cepbe3HbIM TpaBMaMm
nnn nospexxneHuto YCTPOVICTBa

* HE BKJTKOYATE COKOBBDKMMAJIKY, ECJN OTXKMMHAS KOP3/HA COBPAHA HEMPABWIBHO.
HapyLLieHvie 3Toro MpaBiiia MOXET MPYBECTU K TPaBMe, HECHACTHOMY CJTyHato M MOBPEXK AEHMIO YCTPOVICTBA.
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1 3 6 c MEPbBI MPEAOCTOPOXKHOCTU AJ1A
BE30MACHOI0 UCTO0JIb30BAHUA

*BCJTYYAEOBHAPY)KEHUAY TEYKUASAHEBCTABJIATELLHYPTUTAHMUSAYCTPOUCTBABPO3ETKY.
OTKPOWTE OKHO, YTOBbI HEMEJIEHHO INMOJTHOCTBHO NMPOBETPUTB NMOMELLIEHUE. HapyLLieHite sToro
MpaBia MOXET MPVBECTV KTPaBME WA HEMCTPaBHOCTVYCTPOMCTBA.

* ECJIM LLHEK MEPECTAJ1 BPALLIATLCS, MOBEPHWUTE MNMEPEKJTHO4ATES b MUTAHWA B NMOJIOXKEHVE
[REV], YTOBbI MPOKPYTUTL LLUHEK B OGPATHOM HATMPABJIEHMW B TEYEHWE 3-5 CEKYH[, A
3ATEM MOBEPHWTE ETO OBPATHO B MOJIOKEHVE [ON]. EC/ YCTPOMCTBO MPOIOIDKAET
OCTAHABJMBATLCA B TMPOLECCE PABOTbl, 3TO MOXKET TPUBECTU K TMOBPEXXOEHWIO
OETATEM U CHYDKEHVIO OYHKLIMOHAJTBHBIX BOSMOXKHOCTEV BCJIEACTBVE TEPEIPEBA
INEKTPOOBUIATEJ1A. Ecrvi npobnema He ycTpaHeHa, MpekpaTiTe 1Crofb30BaHye yCTPOrCTBa M obpaTiTecs
B Llerp obcny>kimBaHms kenTos Dahlert.

*B0 BPEM{A PABOTbI YCTPOMCTBA HE IMNbITAUTECH INEPEBUIATH OCHOBHOM KOPITYC, PASBUPATb
OTKAMHYHO KOP3VHY WX EE OETAJIN WA MbITATBCA UX 3ABJIOKUPOBATb. HapyLueHie 3Ttoro
MpaBuna MOXET MPMBECTU K TPaBMe WM HEMCTIPABHOCTY YCTpoiicTRa. [py HeobxoouMocTV caenatb 310
CHaYana BoIKIIHOHMTE YCTPOMCTBO W BbITALLIATE LLIHYP MTaHIAS 113 PO3ETKM.

* NPU UCTT0J1530BAHNIN COKOBbDKUMAJIKU CITEAUTE 3A TEM, YTOBbI B KPbILLIKY-BOPOHKY HE
MONALAJIN NMOCTOPOHHUE BELLIECTBA, NMOMUMO UCTOJTE3YEMbIX MHMPEAVEHTOB. HapyLuere
3TOr0 MPaBWIa MOXKET MPUBECTU K NOBPEXKAEHMIO UM NOSOMKE YCTPOVICTBA.

*CTABGTEYCTPOMCTBOHA POBHYHO UYCTOMHMBYHO MOBEPXHOCTb. HapyLLeHiie 37oro pasiiia MoskeT
MPVIBECTV KTPaBMe /W HEMCTPaBHOCTV YCTPOCTBA.

* HE UCIMOJTb3YWTE YCTPOCTBO BOJTbLLE 30 MAHYT BE3 MEPEPBIBA. HapyLieHue 31oro npasina
MOXET MPUBECTVI KHEVICMPABHOCTV 3MEKTPOLBMIaTENA BCIIEACTBYE Neperpesa. [ lepenponomkeHrem pabots!
NOAOYKWITE OKOIO S MUHYT, HTODbI ANEKTPOABIraTeSTb JOCTATOMHO OCTHUT.

*HE MOABEPTATE YCTPOVCTBO CWJTbHbIM YLAPAM U HE IOMYCKAWTE EFO NMALEHUA. Hapywueriie
3TOM0 MPaBiIa MOXET MPYBECTA K MOPAXEHMIO JIEKTPUHECKVM TOKOM, BO3HWKHOBEHVIO MOXapa Wi
MOBPEXXAEHMIO yCTPONCTBA.

* ECJ/IMBbIMNO4YYBCTBYETEHENPUATHBIN 3ANAXOTYCTPOVCTBA, SAMETUTENEPEMPEBWINObIM,
HESAMEJMTESILHO NPEKPATUTE MCIOJTb30BAHUE YCTPOMUCTBA W OEPATUTEChH B MECTHbIA
LIEHTP OBCJTY>KUBAHUA KJITMEHTOB. HoBoe yCTpoiicTBO B Havasle MCronb30BaHyis IMEET HECUITbHbIN
3anax, KoTopbIi CO BpeMeHeM MporajaeT.

*BCEI JACTKJTHOYAUTEYCTPOUCTBOOT PO3ETKMIOCJIEMCII0J1I530BAHA. BCEMNIAOTKJTHOHAUTE
YCTPOUCTBO OT MCTQYHMKA MUTAHIA, ECJIM OHO OCTAETCA BE3 NMPUCMOTPA, A TAK)KE MNEPE[],
CBOPKOM, PABOPKOV M OYMCTKOW. NPV OTCOEAVHEHWM LLIHYPA MATAHS! FIEPYKUTE EFO 3A
OCHOBAHVIE BWITKW. He T e 32 LUHYP 19 OTCOEAMHEHIS OT PO3ETKM: 3TO MOXKET MPUBECTM K MOPaskeHIo
NEKTPHHECKVIM TOKOM M BOSHMKHOBEHIIO MOXKapa.

* HE MQWTE YCTPOWCTBO MOPSIHEI BOLO0M C TEMIEPATYPO 8000760F) WM BbILLIE. HE CTABLTE
YCTPOMCTBO B IMQCYLOMOEUHYHO MALLIMHY, CYLLIMIIKY, MUKPOBOJTHOBYIO MEYb W OPYTVE
I'IOJJ,OBHbIEYCTPOMCTBA. HapyLLieHvie 3Toro npagiinia MoXeT MPUBECTY K HEVCTPABHOCTU v AedopMaLyim
JeTaneit.

* BEC YCTPQICTBA COCTABJIFET OKOJIO 55 kr. NPV MEPEMELLIEHWM YCTPOWCTBA HALEXXHO
YIEP)XVBAUTE -OCHOBHOIM KOPTYC CHVI3Y OBEMMM PYKAMM. He NOAH1MAlTe YCTPOMCTBO 3a
OTKMMHYIO KOP3VHY 1 38 BOKOBbIe CTOPOHBI KOPMYCa, T. K. OCHOBHOM KOPIyC MOXET YyracTb 1 MpUBECTU K
MOSYHEHMIO TPABMbI I BO3HUKHOBEHIIO HEUCTIPABHOCTMA.

* HE UCTO0JTIb3YUTE BbITOBbIE YCTPOUCTBA B KOMMEPHECKMX LIEJTAX. Vcrions3oBaHve GonbLuoro
KONM4ECTBA VHMPEAVIEHTOB [J1A MOMyHEHMs COKa MOXET MPVBECTU K MOBPEXAeHVIO feTaneit] loxanyiicTa,
obpatuiTecs B LIEHTP 00Cy>KNBaHYIS KIMEHTOB 419 MOSyHeHYIS PEKOMEHAALIAN MO UCTIO/b30BaHMI0YCTPOMCTBa
B KOMMEPHYECKMX LIENFX.

W 4DCO1742 AFEE YA DT-SJ-19(102-A2) 7§ =0{_V.00.indd 136 $ 2019-08-13 2= 6:282E




T o . T

1 3 7 MEPbI MPEAOCTOPO)KHOCTU BO BPEMSA
SKCTUTYATALIMU

* Nlanee npepcTaBJieHa CNpaBoYHast MHCI)OPMaLIMjI 0 MOAroToBKE UHIPEAUEHTOB K UCMoNb30BaHuio. Ecnuy Bac
€CTb aJiyieprus HaykasaHHble NPoAYKTbI, NOXKaNyucTa, BblﬁepMTe noaxoasiiue BaM NnpoayKTbl CAMOCTOATESIbHO.

* NHrpeaueHTbl, KoTopble TpebyloT BHUMaHMA: UHrpeaneHTbl, KOTopble MOXKHO MCMO/b30BaTh AJ1S NOJly4YeHus
COKa, Ho He06X0AUMO MOAroTOBUTHL Nepes UCMob30BaHUEM.

- B cnyyae ¢ GppykTamm C TBepaoit KOCTOYKOW, KOTOPYIO Heslb3A MepexeBaTts, (HanpyMep, xypMa, abpukoc, IMMoH,
CIMBa MW Nepcuk) 0bsi3aTenbHo NpeaBapUTeNbHO M3BEKaTe KOCTOUKM.

(HecobnioneHre [AHHOMO YCIIOBUS MOXET NPUBECTY K MOBPEXASHUIO UM HEWMCTIPaBHOCTU YCTPOcTsal.

- OBOLLM C ASMHHBIMM W MIOTHBIMU BONOKHUCTSIMU CTEBISMI (HanpyrMep, NeTPYLLKY uin Cenbaepeil) Heobxoamnmo
npefBapuTeNbHO Hape3aTb Ha KyCouKy AVHOW 3-4 CM.

- //13Bneuenme coka 13 KOpHernIoAoB (HanpuMep, UMbMps, YecHoKa 1 T. A.) B BonblLMX KONMHECTBax 3a OfyH pas3
MO>XET NPVBECTY K NOBPEXAEHMIO UV HEMCNIPaBHOCTMN YCTPOMCTBA.

- EcnviBblomxmMaeTe 6onbLLIOE KOIMYECTBO MPOLLYKTOB, OTOXMUTE COK U3 1 KTMHrpeANeHTOB, pa3bepuTteycTpoicTao,
npoMoliTe fieTanu, a 3aTemM NMoBTOpyUTE 3Ty NPOLIeLypY.

* MpopyKTbl, He NpeAHa3HaYeHHbIe A1l UCMOJIb30BaHUSA B COKOBbDKUManKe: CnefyloLme UHrpeaueHTbl MoryT
nBlMBeCTM K MoBPeXXAEHUI0 UM HEUCTIPABHOCTM YCTPOWCTBA.

- VIHrpeieHThI, He npeaHa3sHayeHHbIe 415 NoyYeHis coka, Hanpumep, ceMeHa KyHxyTa, KodeiiHble 3epHa, kopa
neé)esbes, KNTaUCKW NepeL . . ;

- Bapetble npoaykTsl (kapTodens, cnaakuii kaptodens (Batat), cnakas ThikBa, KawTaH), poiba BbIOH, yrops,
KpeBeTKa, ynuTKa, KasibMap, cofleHas pbiba n . 4, 3

- OpyKTbl, MapUHOBaHHbIE B aIKOroNe, Mefe, Caxape U T. . (HanpuMep, BUHOrpa, Koperickas ManvHa, Weskosuua n
T. 1) ¥ bepMeHTMpOBaHHbIe NPOLyKTh (TPABSHUCThIE PACTEHUS, COCHa XeNTasd U T. ).

- I/IHrpeéLmeHTbl, 113 KOTOPbIX HESb35 MOJYHUTh COK M3-3a Mx 0CODEHHOCTEN, HanpyMep, I1Na, anoa, KakTyc, Xenyab
n T. 0. (O6patuTecs B LienTp 0bcnyxwmearna knventos Dahlert 4ns yTouHeHNA UHFPEAVEHTOB, NOAXOAALLMX A9
OTXMMa Coka. Mbl NoapoBbHO 0TBETM Ha BaLLIM BOMPOCHI).

- He ncnonb3ayiiTe yCTPOICTBO A5 M3MENBUYEHUS KPYTI.

- e, NpUroToBAEHHBIY MyTeM 3aMOpO3Ki BOAb! [3aMPELLIEHO MCTO/b30BATb KaK C PELLIETKON AN1f OTXMMa COKa, Tak
V1 C HaCaKOM-13MenbuMTENEM).

* Ecnu MHrpeAneHTbl 3aBaan B pesynbraTte AJINTENIbHOro XpaHeHWUs B XO0JI0OAW/IbHUKE, U3 HUX MOXKET He
noJly4nTbCA COK WU NONTYHUTLCH O4YEeHb Heb6onbLUoi 06beM coka.

* PeKoMeHAyeM MUTb COK U3 3eMeHbiX oBoLLei U (PYKTOBbLIN COK cpasy nocie 0TKMMa, a He XpPaHWUTb ero
NPoAo/MKNTENLHOE BPEMS.

* He nponyckaiiTe NOBTOPHO XXMbIX, yAaJIeHHbI! Yepe3 oTBepcTHe AJIS BbIXOAA XXMbIXa.
* He BKJIIOYaiATe YCTPOICTBO Ha XOJI0CTOM X0y [0 3arpy3Ku MHrPe AMEHTOB.

* He 3arpy>kaiiTe CIMLLKOM 60/1bLLIOE KONIMYECTBO MHIPEAVNEHTOB 33 OAWH pas3. Ec/ 3arpy3uTh cauwikom 6onbLioe
KOJINYeCTBO TOJICTbIX UHTPEeAMEHTOB 3a OAVH pPa3, yCTPOUCTBO MOXET BbIKJ/TIOHNTBLCA.

*He ucnonb3yire yctpoincteo 6onee 30 MUHYT 6e3 nepepbiBa. 370 MOXeT NPYBECTY K HEMCMPaBHOCTY BCIGACTBYE
neperpesa anekTpoasuratens. [py NpoaoKMTeIbHOM UCMOb30BaH NV OCTaHaBAMBalITe paboTy Ha 5 MUHYTnocne
kax aslx 30 MUHYT MCNONb30BaHMSA YCTPOKCTBA.

*HukorgaHe BcTaBNAUTENANIOYKN WIUIN0KKNBOTBEPCTUE Q)1 BbIXOAA)KMbIXaBOBpeMS paﬁOTbl. Vcnonb3oBaHue
nanovexk n opyrmnx I'IO,D,O6HbI>< npeaMeToB MOXET NMPMBECTU KNOBPEXAEHWMIO AeTanen 1 nojay4YeHuto TpasM.

* He ucnonb3yiiTte ans npoTankuBaHus MHrpeAUEHTOB HUYero, KpoMe cneumasnbHoro Toakarens. Jlioboii apyroi
I‘Ipe,EI,MET MO)KETSBCTpﬂTb B LLUHEKE U I‘Ipl/lBeCTl/l Knojy4eHunto TpaBMbI nnnm HeVICI‘IpaBHOCTI/I yCTpOVICTBa.

* He npukacaiTecb K nepeksioyaTesiio NMUTaHUA MOKPbIMM PYKaMU 370 MOXET MPUBECTV K MOPaxeHuio
SN1eKTPNHECKMM TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHUIO W BO3HWMKHOBEHUIO Mo>XKapa. Cneﬂ,me 3a TeMm, yToObl Ha
BblKJ1O4aTe b 1 PALOM C HUM He nonafaln MHopo4Hble BeLleCcTBa.

* Ecnu BbDKMMaeTe 3a oauH pas 350 Mn coka unu 6onblue, 0TKpbIBaiTe KnanaH «Kanns-cron» ans Bbixoaa coka

yepes kaxkable 350 mn. Ecnu Bbl nnaHupyeTe oT)KMMaTh 60J1bLLOE KOJIMYECTBO COKA, PErynsipHO OTKpbIBaiTe
blyar nogbeMa AJsiq Bbixoaa )!(Mblxa. ﬂaBJ‘IeHI/Ie BHYTPpU OT>KMMHOW KOP3UHbI MOXET y@enl/ll-ll/\TbCﬂ, M HEBO3MOXHO
YIET CHATb KPbILLKY OTXKMMHOI KOP3UHbI, MM MOXET BO3HUKHYTb MOBPEXAEHME YCTPOCTBA.

*ECnvBofa v coK nonagyT Ha 0CHOBHOI KOPMYC MM HAXOAATCS Ha KaKoi-Nn6o YacTyCTPoCTBa, NPOTPUTE UX
Cyxoil MaTepueii nepes UCMoNib30BaHUEM.

* [1ns1 3aMOPOXKEHHbIX pPYKTOB UCMONb3YITE TONbKO HaCAAKY-M3MeNbunTenb. He Ucronb3yiiTe yCTPOACTBO ANs
M3Mesb4eHHs! Nbfa K Jto6bIX APYriX TBEPAbIX MHIPEAUEHTOB. 3TO MOXET NPUBECTM K NOBPEXACHMUIO UNK
HeUCnpaBHOCTM YCTPOMCTBA.

* ECnu He NOMbITb YCTPOIACTBO CPa3y Nocsie UCMOMb30BaHMS, 0CTaTKM XKMbIXa MOTYT BbICOXHYTb M NPUIMNHY Tb K
CTeHKaM, YTo MOKET 3aTpyAHUTb Pa360pKy U NPOMbIBKY YCTPOIACTBA MU NPUBECTU K €70 HEUCNPABHOCTY.
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1 3 8 CBEJJEHWA 0 KOMMOHEHTAX (0T>KMMHAS KOP3UHA)

016

% KPbILLKA-BOPOHKA

(D BepxHee 3arpy3o4Hoe oTBepCTHE
(2 bokoBoe 3arpy3o4Hoe 0TBEpCTHE

® PykosoacTeo o copke W

LUHEK

(M Ocb WwHeka
@ YnnoTHUTeNb WHeka

BHYTPEHHAA PELLETKA

(D BHyTpeHHsas peleTka

(@ Kpennernsa BHyTpeHHel peLeTKy
(@ Hacapka-v3aMensumTens

@ KpenneHna HacamKku-v3MensumTens

BHELLHAA PELLETKA

(D PewweTtka 419 oTxmMa coka (4epHas)

(2 BeicTyn Ha pelueTke /15 0TKmMa coka (J)
(3 Pewwetka a9 cMy3m opaHxesasl)

@ BeicTyn Ha peLueTke ans cMy3u (S)

OT)KUMHAS KOP3UHA

(D OTBepcTyie 41 BbIXOAA XKMbixa
@ YnnoTHUTENb NEpeKpbITUS BbIXOAA
/ TepMeTU3VpYIOLLMIA YINOTHITENb
(3 lMepexpbITvie BbIXOAA
/TleTns nepexpbITHs Bbixoaa
@ [Ma3bl KperneHns GUALTPYIOLLEN peLLeTKy

. (® OtmeTka ans cbopku [a a]
@ YNAOTHUTESNb OTXKUMHOM KOP3UHbI
@ OTBepcTMe AN18 BbIXofa coka
® Knanan «Kanns-ctons»
© YnnoTHuTens knanaHa «Kanna-cron»
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1 3 9 CBEJIEHUA O KOMIMOHEHTAX
(OCHOBHOM KOPIMYC, APYTME KOMMOHEHTHI)

OCHOBAHUE

(D Ban anextpoggurarens
 Mepekstioyatens NUTaHs

ON

/

o

\

REV

HABOP KOHTEAHEPOB

(D KoHTeliHep o coka
(@ KoHTeliHep ans xmbixa

AKCECCYAPbBI
M WeTka oNa unCTKm
(@ TonkaTens
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1 4 0 CBEAEHMA 0 KOMIMOHEHTAX

0 1 / KpbiwwKa-BopoHKa

(D BepxHee 3arpy3o4Hoe oTBepcTHe: [peaHasHayYeHo 418 3arpy3Ku OBOLLEN y3KOM BbITAHYTON GhOpMbI,
TaKyX KaK cenbAepel v MOPKOBb.

(2 BokoBoe 3arpy3o4Hoe oTBepcTHe : [peHasHaueHo AN 3arpy3ky TOMaToB Yeppy, BUHOrpaaa
Hape3aHHbIX Kybrkamu GpyKToB 1 OBOLLEH.

(® OTMeTKa AN c60pKM Ha KPbILIKe-BOPOHKe : OTMEeTKW AN8 NPaBUIbHON CHOPKU C OTKMMHOIA
Kop3vHow. Ins ncnpasHow paboTsl AeTanu AOMKHbI ObITe COBpaHbl NpaBuabHbLIM 0bpa3om.

0 2 / OT)XMMHasi Kop3uHa

® a o

(3akpbiTo)  (OTKpBITO)

(MKnanaH «Kannsa-cton» / YnnoTHuTenb knanaHa «Kanns-cron»: KnanaH yaepxusaeT cok BHyTpu
OTXXUMHOI KOP3WHbI BO BPEMS 0TXMMa. YNOTHWTES b yCTaHaBIMBAETCH C BHYTPEHHEN CTOPOHbI KnanaHa
«Kannga-cton».

(2 OTBepcTHe ANA BbIXOAA XMbIXa / MOpokeHoro: OTBepCcTUe 119 BbIXOAa XMblXa Ui MOPOXEHOTO.

(3 NepekpbiTue Bbixoaa / MeTns nepeKpbITUA BbIXOAA: HUXHAS YacTb 0TBEPCTVA ANS BLIXOAA KMbiXa.
B cnyyae HenpaBunbHoii cbopku oTciofa byneT BbITekaTb COK.

@ YnnoTHUTeNb NepeKpPbITUSA BbIXOAA: ITO YNIOTHEHVE YCTaHABIMBAETCA Ha NEPEKPbITVN BbIXOAA.

B cnyvae HenpasunbHoi cbopku oTciofa byaeT BbiITekaTh COK.

(5 NepMeTU3NPYIOLMI YINOTHUTENb: 3T0 yMIOTHEHME YCTaHaBIMBAETCA Ha NepeKpbITUM BbIXO/a.

B cnyyae HenpasunbHol cbopku oTciofa byaeT BblITekaTb COK.

(© OTMeTKa ANsi C6OPKM Ha OTXKMMHON KOp3MHe: 3Ta 0TMeTKa AN CHOpKM MCMONb3yeTcs NPy yCTaHoBKe
KPbILLKM-BOPOHKW. 1Nt HopManbHo paboTbl aeTanw foNKHb! ObiITb CObpaHbl NpaBmbHO.

@ Na3bl KpenneHns GUNLTPyIoLLei peLeTKM: a3kl 419 KpenaeHWs BbICTYNOB GUALTPYIOLLIEN peLIeTKM.
Masbl Ha AHe OTXKMMHOM KOP3MHbI: [1a3bl NpeAHa3HaveHbl s GUKCUpoBaHUsa Hacafku-
M3MeNbUNTENS 1 BHYTPEHHEN GUIBTPYIOLLEN PELLIETKM.

(© YnnoTHUTENb OT)KMMHOIA KOP3WHBI: YNIOTHUTENb B LL@HTPasIbHOI 4aCTh OTKMMHOM Kop3uHbl. B
Cny4all HenpasusbHo cbopku oTClofa byaeT BbITeKaTb COK.
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1 41 CBEAEHWUA O KOMMOHEHTAX

0 3 PeweTka ans

0T)KMMa COKa
(uepHas)

(D BblcTyn Ha pelueTKe Ans 0TXKUMA CoKa:
BbicTynbl Ang GUKCMpoBaHus peLueTku B
OTXVMHO Kop3vHe. BcTasbTe BbICTYMbI Ha
peLLeTKe B Nasbl Ha OTXUMHOW KOp3VHe.

® Micnonb3yinTe 3Ty peLueTKy A5 0T)KMMA COKa U3 COYHbIX PPYKTOB M 06bIYHBIX OBOLLIEN M PPYKTOB.
(Ans oTKMMa MATKUX GPYKTOB UCMONb3YiATe peLLeTKy Ans cMy3u).

e OnuncaHue pelweTku: PelueTka YepHOro LiBeTa, TEMHeE peLleTKM s CMy3u. Ha BbiCTyne peLueTku
pacnosnoxena oTmeTka (J).

® [/lcnonb3ys peLleTKy A1 COKa, Bbl MOXETE OTXKMMaTh COK 13 0DbIYHbIX GPYKTOB 1 0BOLLEH, TaKMX Kak
AbnoKku, rpyLm 1 bpokkonu. HekoTopble MHrpeAVeHTbl CedyeT TLaTeNbHO NOAroTOBUTL 3apaHee.
[MoAroToBLTE MHIPELMEHTbI B COOTBETCTBMM CO CMIMCKOM, NPUBELEHHbIM HIXE.

. . TwatenbHo NpOMOIATE MHMPeANEHTbI MOfL MPOTOYHOM BOAOM AR
CBeXWIA CNARKNA 1361110 HopOAHbIX BELLECTS, HanpuMep, NouBI. [Tpy oTMMe

KapTodenb,  5onOKHUCTBIX UHIPEANEHTOB, TakUX Kak UMBUPb, CHIMUTE
MMO6VMpb, MOPKOBb, KOXYpY, MOpexXsTe NPOAYKThI Ha KYCOUKM 1 MeAJIEHHO 3arpy3unTe

KopHennopp! CBEXMUIA nx. OcTanbHble KOPHENNOAbI Nepes 3arpy3koit HapesanTe
KapTodenb,  Kycoukamu AnuHok 3-4 cm. Ecnu Bbl oTXKMMaeTe Bonbluoe
YecHoK, KONMYECTBO NPOAYKTOB, OTOXMMUTE COK U3 1 KI UHrPeaUeHToB,
OBYBaHUMKUT. A pa3bepuTe ycTpoincTBO, NpoMoiiTe AeTanu, a 3aTeM NoBTopuUTe

STy npouenypy.
06sa3aTesIbHO peXbTe Takue UHFPeANEHTbI Ha KYyCouku no 3-4
Mpopoctkm  cM.TOHKMWe, AJIMHHbBIE OBOLLM, TakMe Kak POCTKM MLeHULb 1
NLLEHULbI, LWHWUTT-NYK, 3arpy>aiTe HebonbLUMMMN NapTUAMK, YTODbI OHU He
LUHUTT-NYK paccbinanuck, U paspesanTe Ha Kycoukun no 3-4 cM nepen

)

Jluctosble/ 3arpy3koi. Ecnu Bbl oT>xMMaeTe 6onblioe KONMYECTBO

KanycTaKkein,

ctebnesble NPOAYKTOB, OTOXXMMTE COK M3 1 KI MHrpeaneHToB, pasbepute
oBOLLM OMEXHUK, KaKTYC, v crpoitcTro, NpoMoiiTe fleTanu, a 3aTeM NoBTOpUTE 3TY
cenbpepen,  npoyenypy. x Mpy oTKMME LWNMHATA NOMYYAETCH MHOMO NeHbl,
KanycTa, WNUHAT no3ToMy A0CTATOYHO CJIOXHO MOAYYUTb U3 HETO COK.
UT.A. Mcnonb3yiite Tonbko HeboMbLLIOE KONMYECTBO WNMHATE AN

CMelLIaHHBIX COKOB.
®pyKTbl C CHUMUTE KOXYpY 11 NOPeXTe MAKOTb Ha KyCouKi Mo pa3Mepy
NAOTHOM MpaHaTUT.A.  OTBEPCTVA BOPOHKU. VI3BrekuTe cemeHa, KOTopbie Henb3s

nepexesaTb.

PpykTbiC
KpYnHon
KOCTOYKOMN

Ecnv dpyKT naw oBoLL, vMeeT 6ONbLLYIO 1 TBEPAYIO KOCTOUKY,

XypMa, abpuKoc, KoTopyto HEBO3MOXHO nepexesaTsb (Hanpumep, nepCMK{

NepcUKMUT.A.  V3BJIEKMTE KOCTOUKY U UCMOSIb3YiiTe TONbKO MsKOTb. [lopeskste
MSIKOTb KYCOYKaMM N0 pa3Mmepy 0TBEPCTIS BOPOHKM.

MMHﬂaﬂb, He 3arpy>xante opexu no OTAeJIbHOCTU — TOJIbKO BMeCTe C

(TSI rpeukumitopex, COBOWaMMY PpykTamu. CHavana 3arpyxaiite cMec U3 GpyKToB
¥ 0BOLLiel, 3aTeM MocTeneHHo 3ackinaiiTe opexu. HYTo kacaeTcs

KyneTypel BBIMOYEHHbIE (65 crabTe VX TLLATEbHO BLIMAUYMBATLCS B BOLE B TeYeH e
GobeInT.A. g nepe[ 1Crosb30BaHNeM.
3anpeLyeHo EasHa"'
UCnosNb30BaHue luTybHUKa, . .
eLleTkNANA KMBM,TOMaTbl, He ncnonb3yiiTe pelueTky Ans oTXxuMa coka. Micnonbayiite
p TOMaTblyeppy, peLueTKy Ais CMy3H.
OTXKMMa coKa
( ) MaHro,
Markue GpyKTbl aHaHacuT.Aa
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1 4 2 CBEZIEHMA 0 KOMIMOHEHTAX

0 4 / Pewetka

ANS CMy3K
(opanyxeBas)

(D BbicTynbl Ha peLueTKe Ans cMy3u:
MpenHasHayeHsl 419 GUKCMPOBaHWS
pelweTky B OTXMUMHON KOp3unHe.
BcTaBsbTe BLICTYMbI Ha peLLleTke B nasbl
Ha OT>KMMHO KOP3UHe BO Bpemst COopK.
* Micnonb3ayiiTe 3Ty peLueTKy Ansi OT)KUMAa COKa U3 MATKUX GPyKTOB 1 GPYKTOB C BbICOKUM COfiep)KaHUeM
MSIKOTM U1 BOJIOKOH.

¢ Onvicanvie peleTky: PelueTka 1S CMy3u CBET/I0-0paHXeBoro LeTa. Ha BoicTyne pewwetkm
pacronoxeHa otMeTka [S].

o OpyKTbl, NOAXOAALLME /1S NPUrOTOBAEHNS CMY3U, 1 CMOCO6 NOATOTOBKM UHIPEAMEHTOB NPUBEAEHb! B
Tabaune Huxe.

IpeindpyrT, CHUMUTE KOXYpY W NOpexbsTe MAKOTb Ha KYCOYKM MO pa3Mepy
72 (o) J:ISM anenbeuH, IMMOHM 0TBepCTHs BopoHKM. 0bA3aTenbHo 13BnekuTe TBepasle cemeHa
T.A. nepe[ 3arpy3Koit MHrpeneHToB.

CHUMUTE KOXYPY M NOpexbTe MAKOTb Ha KYCOUKM MO pa3Mepy
oTBepCTUSA BopoHkM. 0ba3aTeNbHO U3BNeKkUTe TBEPAble CEMEHa
nepe/, 3arpy3Kkoi UHrpeanMeHToB.

B cnyuae ¢ dpykTamu ¢ TBepAOM KOCTOUKOM, KOTOPYIO HeNb3s
nepexesathb, AN GpyKTamu 1 0BoLLAMK C BOSBLLOK KOCTOUKOM
(Hanpumep, nepcuk] obasaTeNbHO N3BAEKNTE KOCTOYKY U
MCNOMb3YINTe TONbKO MAKOTb. [opexbTe MHFpeAneHTbl Kycoukamm
no pasMmepy oTBepcTus BopoHku. OTaenunTe kaxnayto arogy
BWHOrpafa oT rpo3aun. Ecnm MHrpegneHT CAnLWKoM MArkuni, He
OT>KMMaMTe COK U3 TaKoro MHrpeiMeHTa OTAEbHO, @ UCMOoMb3yiiTe
ero B Heb0MbLLIOM KONIMYECTBE B COYETAHNM C iPYTMM NPOLYKTaMU.

TuwaTensbHO NOMoWiTE 1 NOPEXETE MHIPeAMEHTbI Ha KyCOUYKYM No
pa3Mepy 0TBepCTVS BOPOHKUW. Eciny dpykToB Mnv oBOLLEN ecTb

DpyKTbiC

e MuTaiig, abiHg,

aHaHac,apby3uT. a.

Msrkue nepcukm,
DpyKTbiC MArKas xypma,

I ETEIVVM  Markue sbnoku,
CULGIET I BUHOTpag, C/IMBa,

BULIHAUT. .

Msirkue ¢pyKTbi U

0BOLLM
n YepeHK, yaanuTe ux.

CH1MUTE KOXYPY 1 yaanuTe YepeHku. Ecnv Bbl vicnosb3yeTe ToNbKo
OAVIH TUM NPoAyKTa AN 0TXMMa coka, fobaBnsainTe Hebonblume
¢Mﬂ|r(':_::e” K"xg:rgz'_r'(:w' KYCOUKY TBEPAbIX UHIPEAVEHTOB, HAanpVIMep, OBOLLIEN C TBEPAbIMY
ggou.m e BOJIOKHaMW VAW 96710K/MOPKOBU Mepes TeM, Kak 3arpyaTb Markme

MPOAYKTHI.
BaHaHbl MOkHO ,06aBNATbL B HE60NBLIOM KONMYECTBE K ApYrUM
Bananen MHrpeaueHTaM AN NPUrOTOBNEHNSA CMeLlaHHbIX COKOB.

[10SIHOCTBIO OUNCTUTE BaHaH OT KOXYPbl U MOpeXXkTe Kycoqkamut o
3-4 cM 0 pa3mepy 0TBEPCTUS BOPOHKH.

*TwaTenbHo NoabvipaiTe MHIPeIMEHTbI, ECIN Y BaC aneprus.

* 0bpaTnTech K MHCTPYKLMAM MO NOArOTOBKE HIPEeAMEHTOB 1 BbiDepuTe peLLeTKy, MOAXOAALLYIO ANs
OT>XMMa COOTBETCTBYIOLLMX MPOAYKTOB. HecobntopeHne MHCTPYKLMU MOXKET NPMBECTM K NPOTEUKe COKa
MW NOBPEXAEHWIO YCTPOCTBA.

* MpoAayKTbl, 3anpeLueHHble A8 UCM0JIb30BaHUS B COKOBbKMManke: Cnepytouiye MHrpeMeHTbl MoryT
NPUBECTM K NOBPEXAEHMIO MW HEUCNPABHOCTN YCTPOMCTBA.

o IHrpefiMeHTbIl, He NpefHa3HauYeHHbIe 15 MOyYeHNs CoKa, HanpyMep, CEMeHa KyHXXyTa, KopelHble
3epHa, Kopa [iepeBbeB, KUTancKuii nepeL,

e Bapenble npoaykTsl (kapTodens, cnagkuin kaptodens (6ataT), cnagkas Teikea, kalTaH), pbiba BbioH,
yropb, KPEBETKA, YINTKA, KaslbMap, cofieHast pbiba nT. 1.

o DpyKTbl, MApUHOBaHHbIE B aNKOrosle, Mefie, caxape U T. 4. (HanpuMep, BUHOrpag, Kopelickas ManvHa,
WesKoBMUa U T. A.) 1 epMeHTIPOBaHHbIE NPOAYKTbl [TPaBAHUCTbIE PACTEHNS, COCHA XeNTasa nT. )

o IHrpeMeHTbIl, U3 KOTOPbIX HESb35 MOY4YNTb COK 13-3a UX 0COBEHHOCTEN, HanpUMep, Mna,

anos, KakTyc, xenyab uT. 4. (06patuteck 8 LienTp obcnykusarna knventos Dahlert ang yTouHenns
VIHFPEAVEHTOB, NOAXOAALLMX 18 OTXMMa Coka. Mbl NoApOBHO OTBETIM Ha BaLUM BOMPOChI).

e He ncnonb3yiiTe ycTPocTBO AN U3MEbYeHNs Kpyr.

e Jleq, NpUroTOBNEHHbIN NyTeM 3aMOPO3KM XMAKOCTY (3aMpeLLeHo UCMoNb30BaTh 1 C peLeTKoni ans
OTXXMMa COKa, ¥ C HacaaKon-u3mMenbymTenem).
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1 4 3 CBEZIEHMA 0 KOMIMOHEHTAX

0 5 / Hacapka-

n3Mesib4yuTeslb

(® Kpennenus:
[Npy ycTaHoBKe HacaaKv-13MensanTens
B OT>KMMHYIO KOp3WHY CllenTe 3a TeMm,
4TObbI KpenneH s Ha Hacagke BCTaBanm
B Ma3bl OTXXVIMHOI KOP3UWHBI.
* 3TaHacaKa MCcrosb3yeTcs Asl NPUroToBNeHus catua (bpyKToBoro Jibaa), CMy3u M MOPOXKEHOr0 13
3aMOPOXKEHHbIX GPYKTOB.
¢ Hacapka-v3amenbumTtens vcnosbayeTcs 6e3 BHelHel peLueTky.
o [lopexsre GpyKThl KybrKaMm pa3MepoM 2 CM 1 MOJIHOCTBIO 3aMOPO3kLTe UX NePes MCNoNb30BaHNEM.
o Bcnyuae c bpykTamum C TBEPOI KOCTOUKOM, KOTOPYIO Heslb3s NepexeBaTh, 0043aTenbHo n3BnekuTe
KOCTOYKY Nepef, UCrob30BaHMeM.
® He vicnonbayiiTe yCTPONCTBO 418 M3MeNbYeHNS Nba U3 BOAb! 1 APYTVIX UHTPEAMEHTOB WA 15 IPYTAX
BW[I0B M3Me/bYeHVs.
o YCTPOCTBO MOXET BbIK/IIOUYMTLCS, EC/IM 38 OAMH Pa3 3arpy3nThb CAMLLIKOM BoMbLLOE KONMYeCcTBO
MHIPEeAVEeHTOB AW KPyMHbIN Kycok. [lobasnsaiite MHrpeaneHTb! B HEDOMbLLMX KONMYECTBaXx.
¢ BoBpems 0TKMMa 13 cierka pasMopoXeHHbIX GPYKTOB COK MOXET BbITEKATb U3 0TBEPCTYA [115 BbIXOAA
XMbIXa/MOpPOXeHoro. (3o HopMasbHo 1 He sBseTcs dedekTom).
o DpyKTbl, NOAXOAALLME AN U3MESBYEHNS, 1 COCOD NOATOTOBKMN MHIPEANEHTOB NPUBEAEHbI HUXE.
(3arpyxaite ux 8 HebombLLVIX KonMYecTsax)

®pyKTbI C

NIOTHOW Ap6y3.p,bIHﬂ UT.A. CHummTe KOXYPY, Nopexere MAKOTb Ha KyCOYKM Mo pasmepy

OTBEPCTNA BOPOHKN 1 3aMOPO3bTE.

Vcnonb3yiiTe Tonbko 3aMopoxeHHble GpyKTbl be3 cemsiH. Ecnv bl
XOTUTE UCMOb30BaTh GPYKThI C KOCTOHKAMM UM CEMEHaMM,
PpyKTbI C Maro, rpywa, KOTOpbIE HEBO3MOXHO MepexkeBaTb, HanpyUMep, MaHro, Nepcuk 1

JIMMOH, 06513aTeNbHO NpeABapUTEIbHO YAANNTE KOCTOUKM UK
ceMeHa 1 3aMopo3kTe GppykThl. ECav Bbl XoTUTe MCNonb30BaTh
BMHOrpa, Bbib1paiiTe copTa 6e3 KOCTO4EK M 3aMOpo3bTe ero nepef,
VICrO/Ib30BaHMEM.

KOCTO4YKaMun BUHOrpaguT. Aa.

Msirkue BaHaHbl, kny6HuKa, 1OTHOCTbIO OUVCTHTE BaHaH 1 KVBV OT KOXYPbl Y MOPEXLTe X
PYSPRSMAPIN |15, ToMaTbi, ToMaTel KY/COKMI MO 3-4cM o pasmepy OTBEPCTVA BOPOHKM.
[inaTomaToB Yeppu, KtyBHNKI M APYTX NOA0BHBIX MHMPEANEHTOB:
0BOLLM YeppUnT.A. YINTE YePEHKH 11 3aMOpO3LTe Nepel 1CNo/b30BaHMEM.

ON
0 6 / I'IepeKmoanenb nuTaHuAa
/ lMoBepHWTe NepekstoHaTesb BBEPX UM BHU3, 4TOBbI 3anyCTUTL MK
0CTaHOBUTb PaboTy UM BKIKOUMTBL peXknM 06paTHoro xoaa.
o
[ONI: Myck - McnonsayeTcs ans 3anycka oTkiMa cokaycTPOCTBOM.
\ [O]: Cron - VicnonbayeTcs 4nst ocTaHOBKM PaboTbl yCTpolicTaa.

[REV1: Pexxum obpathoro xona - MicrnonbayeTcs ans cHskeHns gasnenms
REV BHYTPY OTKMMHOI KOP3VHbI MyTeM NPOTaNKMBaHUSA UHIPEAMEHTOB BBEPX, ECIIN

YCTPOMCTBO OCTAHOBUIOCH MW 3arPy>KEHO CAILLIKOM MHOIO VHIPEAMEHTOB.

(Pexx1mM 0BpaTHOrO X0f1a aKTUBEH, TONBKO EC/IN YAEPKVBATL NEPEKIIoUaTe b

B 3TOM MOMIOXEHIN. Pex1M BbIKITOHAETCS, KOTAia Bbl MepecTaeTe yaepxmsaTh

nepekioyaress).
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1 4 4 CEOPKA OT)XMMHOW KOP3WHbI 111 OT)KMMA COKA

[TlepekpblTe BbIXOAA

KpblLWwKa-BopoHKa

o o

OTMeTKa ANf c60pKi—

YnnoTHUTENb WHeKa

BHYTpeHHss pelieTka

L N
% OTMeTKa nns:\\e

c6opkm

@

Ma3bl 0TXKMMHON-KOP3UHBI
e

= N
N

OTMeTKa pnsa cbopkmn

MepekpbiThe BbiXoAa
OT)XMMHas KOp3uHa
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BHewwHsan
pewweTka

OT)XXMMHas
KOP3MHa

0 1 BcTaBbTe BbICTYMbI Ha BHELLHEW
pewetke (@) B Nasbl Ha OT)KMMHOI
Kop3uHe (3).

Kpbiwka-
BOPOHKa

0« ¢

0 YcTaHoBUTE KPbILLKY-BOPOHKY Ha OT)KMUMHYIO
KOP3WHY, NPOCIeAVEB 3a TeM, YToBbI OTMETKa
Ha kpbiwke-sopoHke [ W 1(@) cosnapanac
OTMETKOM Ha OTKUMHOM KOp3UHe [ﬁ].
Ecnu BHyTpeHHwe aeTanv cobpaHs|
HEMpaBWIIbHO, KPbILLKa-BOPOHKa He
3aKpoeTcsl.
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1 4 5 % [/IHCTPyKUMS MO YCTAaHOBKE Ha OCHOBHOW KOPMYC NpurBeeHa Ha cTp. 148,

" BHyTpeHHss
peweTKa

0 MoMecTuTe BHYTPEHHIOKO peLLEeTKY BHYTPb 0 BcTaBbTe LUHEK B KOHCTPYKLMIO, COBpaHHYHo
BHELLHEeW peLLeTKu, YCTaHOBEHHOW B OT)KMMHOM B pe3ynbrate Wwara 02. Yoeautecs, uto
Kop3uHe. CoBMeCTUTe 0TMETKY KperieHus (B) ynnoTHUTENb LiHeka (@) npasusibHo pasmeltieH
Ha BHyTPEeHHel PeLLIETKE W BbICTYMbl HA BHELLHEN NO[ LUHEKOM, NMpex e YeM coburpatb
peLueTke (@) npuv CoeIMHeHNN AeTanen. KOHCTPYKLMIO LIESIVKOM.

\

MepekpbiTHe BbIX0AA

KpbllwKa-BopoHKa

0 MoBepHMTE KPbILLIKY-BOPOHKY M0 YacoBOM 0 6 Y6enuTech, 4To NepeKpbITUeE BbIXOAA
cTpenke o otMeTkn [§]1Ha omKUMHOI (D) 0T>KMMHO KOP3WHBI HAAEXHO
KOp3MHe. 3adMKCMPOBaHO NeTnei.
KpbiLLIka-BOPOHKa He 3aKpoeTcst, eciin 1. 3akpoliTe nepekpbIT/e BbIXOAA U
BHYTPEHH/Ie AeTanu cobpaHbl HerpasuIbHO. 3aduKcHpyliTe ero neTne.

2. EcnnynnoTHWTeNb HenpaBmsbHO cobpaH um
pblyar HeNPaBUIIbHO 3aKPbIT, BO BpEMS OTKMMa
COKa MOXET OTKPbITHCS pbldar Uan npoTekaTs
COK.
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1 4 CEOPKA OT)XMMHOW KOP3WHbI 1A
NMPUroTOBJIEHUA MOPO)XEHOIO

Kpbiwka-

gl BOPOHKa
Vv)©® ‘

OTMeTKa ANAIC60pKUT=

LHek

@ 0 CHUMUTE YNIOTHUTENb NepeKpbITUSA 0 2

YNNoTHUTENb WHeKa BbIX0Aa.
1. [ins npuroToBneHns MopoXxeHoro
CHVMUTE YNIOTHUTESb NePeKPbITUS BEIXOAA.
2. He cHvmMaiiTe repMeTr3npytoLLmii

Hacapka-usMenbuutens yMAOTHATE b,

©)

ernneuuﬂ HacagKu-usMmenbyutena

OTmeTka Ans c6opku

OTKMMHas
KOpP3UHa

—~
0 BcTaBbTe LWHEK B KOHCTPYKLMUIO, 0 5
cobpaHHyto B pe3ynbraTe wara 01.

YBeamTech, 4To yNIOTHUTENb LIHEKa
(@) npaBusIbHO pa3MeLLieH Mo, LUHEKOM,
Npex e Jem cobupaTs KOHCTPYKLMIO
LESINKOM.
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1 4 ; % VIHCTPYKUMS NO YCTaHOBKE Ha OCHOBHOM KOpMycC nNpuiseeHa Ha cTp. 148,

MepekpbiTHe

BbiXoAa
] Y6eauTechb, 4To nepekpbiTue Boixoaa (D) 0 BcTaBbTe Hacagky-u3MeNbunuTeNb B
OT)KMMHOM KOP3WHbl HAA,EXXHO 3apUKCMPOBAHO OT)KVUMHYIO KOP3UHY.
neTnen. [opBuraiite HacaaKy-v3MenbunTeNb BEBO U
1. 3akpoiiTe nepekpbIT1E BbIXOAA U 3adUKCMpYiiTe ero BMNPaBo [0 TEX NOp, MoKa KperieHns Ha Hacagke

netnen. He BCTaHYT B Masbl Ha [IHE OTXXMMHOW KOP3WHbI
2. EcnnynnoTtHuTens HenpaswibHO cobpaH nnm .

pblyar HenpaBWIbHO 3aKPbIT, BO BPEMS OTXKMMA CoKa

MOXET OTKPbITbCS Pblyar 1 npoTekaThb Cok.

~KpblWwKa-BopoHKa

i Y <
o | a o

] 5 CosmecTute otMeTky | W 1((®) Ha Kpbiluke- 0 6 [oBepHUTE KPbILLKY-BOPOHKY M0 4aCOBOM
BOPOHKE 1 OTMETKY 1(@) Ha oTkuMHOM ctpenke po otMetku [ €] Ha oT>KUMHON

KOp3uHe npun c60pKe KOHCTPYKUUN. KOp3uHe.
KprLLIKa—BOpOHKa He 3aKpoeTcq, ecnu KprLLIKa—BOpOHKa He 3aKpoeTcq, ecnu
BHYTpeHHMe fdeTtann CO6paHbI HenpaBW/ibHO. BHYTpeHHWe aeTann CO6paHbI HenpaBWibHO.
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1 4 NMOPAAOK CBOPKWU: OT)KUMHASA KOP3UHA U
OCHOBHOW KOPNYC

0 1 YctaHoBuTe COﬁpaHHyIO OT)XXUMHYH KOP3UHY Ha OCHOBHOW Kopnyc.

CHavarna ycTaHoBMTe COBpaHHYH0 OTYKVMMHYI0 KOP3UHY Ha OCHOBHOI KOPYC, @ 3aTeM BCTaBbTe
LUHYP NUTaHWs B PO3ETKY CyX0i PyKOH.

0 3 E/j MocTaBTe KOHTelHep A Bbixopa coka (D) v KoHTeiiHep Ans BbIxopakMbixa (@) ans omkimMa coka.
% MocTaBbTe KoHTeliHep (@) Moz, 0TBepCTME 115 BbIXOAAKMbIXa A1 PUTOTOBJIEHIS MOPOYKEHOTO,

MOpO)KEHOE 6y,ueT BbIXOOWTb 13 OTBEPCTUA ANA BbIXOAa >KMbIXa/MOpO>KeHOI'O.

MpoBepbTe nocne cbopku!

& Y6eputech, 4To BbI yCTaHOBMAM NPaBUAbHO BbIGPaHHYIO peLLeTKy
Cok He 6yﬂ,€T OTXMMaTbCA NMpaBuJibHO, eCJin Bbl6paTb peLleTky, He NoAXo4ALLY0 A4
I/lHI'pe,D'I/IeHTOB.

Y6eauTech, YTO KpbILIKAa-BOPOHKA 3aKpbiTa NPaBWIIbHO. HapylieHye aToro npasuna
MOXET NMPUBECTU K TPaBMe WS HEUCMPABHOCTU YCTPOCTBA.

YGeﬂMTer, 410 KN1anaH «Kanns-cron» 3aKpbIT.
KnanaH OO0J1I>XKeH ObITb B 3aKpbITOM NOJIOKEHWN, O TEX MOP, MOKa He |‘|0Tpe6yech CNINTb COK.

MOPO)KeHoe BbIXOAUT U3 0TBEPCTUSA A BbiXoAa )KMI:IXa/MOpO)KeHOI'O. nﬂﬂ
NPUroToBJIEHNA MOPOXEHOIo CHUMUTE YMNJIOTHUTEJ1b MePeKpbITHA BbiXxoda.

o
o
& Y6epuTech, 4To OTXKUMHas KOp3WHa cobpaHa NpaBUALHO.
o
o

Y6epuTech, YTO yNNOTHUTENb NepeKpbITUS BbIXOAA/repMeTU3UPYIOLLMIA YTIOTHUTENb/
neTns nepeKpbITMSA BbiXoAa cobpaHbl NpaBUIIbHO.

Ecnv nepekpbITvie BbIXOAa He 3aKpbITO MPaBUIbHO UK KOHCTPYKLMSA YNNOTHUTENS cobpaHa
HEeMNnpaBuJibHO, BO BPEMA OTXXMMa MOXET OTKPbITbCA NMepekpbIiTUe BbiXoAa NN NMPpOoTeKaTb
COK.
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1 4 UCMOJIb30BAHUE NEPEKJTIOYATENSA MUTAHUA
/ ECNU LLIHEK OCTAHOBWJ1CH BO BPEMSAl PABOTbI

Ucnonb3oBaHue nepexks4yarensd nuTaHna

@ MNoBepHUTE NepeksouaTess BBEPX (M0 UACOBOM CTPESIKE), UTODLI 3aryCTTL paboTy, YCTaHOBUTE €ro Ha
cepenvHy, utobbl OCTAHOBUTL YCTPOMCTBO W MOBEPHIATE BHI3 (MPOTVB UACOBOM CTPESKM), UTOObI BKIIOUMTL
PEXIM 0OPATHOMO XOAa.

@ B Lenax 6e30MacHOCTU YCTPOMCTBO He MpeKkpaLaeT paboTy MMHOBEHHO, a MOCTENEHHO 3aMeAIAeTCA NPy
YCTAHOBKE NEPEKSIOUATESA B MOSIOKEHE OCTAHOBKN [O ] .

@ Pexum obpatHoro xoga [REV] akTviBeH, Koraa Bbl yAepKUBaeTe NepeksIiouaTesls

O ¢

LLIHek ocTaHaBNMBaeTCcsA BO BpeMa paﬁOTbI

* LLIHek MOXET 0CTaHOBUTLCA, eCAM Bbl DyfieTe 3arpyxaTb MHrPeVeHTbl B CIULLIKOM BOABLIOM KonnyecTse uim
CJMLLKOM BbICTpO.

* Ecnv pabota ycTpoiicTea He BO306HOBINACk Aaxe NOC/E BbINONHEHNS CReAyOLLMX PEKOMEHAALMIA, BbIKOUMTE
yCcTpoicTBO 1 obpatuTecs B LieHTp 0bcnyxmsanms knvieHTos Dahlert.

MoBepHUTe Nepek/toyaTeslb NTaHNA B HanpasfeHUn pexkuma obpaTHoro xoaa [REV]
(npoTnB YacoBoi cTpenku) u yaepkusanTe B TeuyeHue 3-5 ceKyHA, 3aTeM OTMyCTUTE.
MoBTopuTe 2-3 pasa.

CDyHKLI,VIFI O6paTHOFO X0[a noMoraet NpoToNKHYTb UHTPeANeHThl, 3acCTpaBLUMe B OTXKMMHOM KOp3uHe,

HaBepx. Pexim O6paTHOI'O X0[4a aKTMBUPYeTCH, KOorLa Bbl YAepXnBaeTe nepekstodaTtesb 1 0TKI04aeTcd,
Korfa Bbl ero otnyckaere.

(O

Korp,a obpaTHoe BpalueHWe MONHOCTbI0 OCTAaHOBMUTCS, MOBEPHUTE NepeksoyaTesb
nMTava B HanpasneHuu [ON] (no yacoso cTpenke) anis 3anycka ycTponcTea.

Mpu nosopoTe mepekntodatens nutanns 8 Hanpasnedun [ON] wunn [REV] ybeputecs, 4To wiHek
NOJIHOCTbIO OCTAHOBWACS, MPEX/e YeM NoBOpayMBaTh NepekoyaTesb B BbIDpaHHOM HanpasaeHuu.
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1 5 KAK M0J1b30BATbCSl COKOBbDKUMAJIKOM:
NPUrOTOBJIEHWUE COKA/MOPO)XKEHOIO

0 1 YbenuTech, 4To NepeKkpbITUe Bbixofa v KNanaH «Kanns-cTon» 3akpbITbl HAAJIeXXaLLUM 06pa3oM.
D XKMbix byneT BbIXOAWTb, fiaxe Korfa nepekpbiTie Bbixoaa 3akpbiTo. CKOPOCTb M KONMYECTBO BbIXoAa
>KMbIXa MOy T BapbMpOBaTLCS B 3aBVCMMOCTM OT MCMOSb3YEMbIX HIPEANEHTOB.

9 Mpu oTkMMe coka: Y6e AMBLLMCH, YTO yNIOTHUTESb NEPeKpPbITHS BbIXOAA U
repMeTU3MpYIOLLWMIA YNIOTHUTENb COBPaHbI MPaBMJIbHO, 3aKPOWATE NepeKpbITUeE BbIXOAA.

9 IMpu npuroToBneHnn MopoxkeHoro: CHUMMTe yNnoTHUTE b NepeKpbITUS BbIXoAa.
@ He cHvMaliTe repMeTV3MpyIoLLMIA yINOTHUTESb.

0 2 MosepHuTe Nepeksitovatesb nUTaHus B nosioxkeHre [ON] (no yacosoi cTpenke).
@ LLlenyok npu noBopoTe nepeksioyaTens — 370 3ByK 3aLienieHns 0TKUMHOM KOP3MHBI M OCHOBHOMO
Kopnyca.
(@YbeayuTech, YTo OTXKMMHasA KOP3KHa 1 OCHOBHOW KOPryC NpaBuiibHO cobpaHbl.

0 3 3arpy»kaiiTe MHrpeueHTbI B OTBEPCTUE MeLLTIEHHO.

0 4 Ecnv uHrpegmeHT Nnoxo npoxoamT Unn 3acTpeBaeT B 3arpy304HOM OTBEPCTUM, UCMONb3YiNTe
ToNKaTe b, YT06bl NPOTONKHYTb €70 BHU3.
@ He ncnonb3yiiTe nanbLbl MM Kakine-1nbo MHble NpeAMeTbl BMeCTo ToslkaTens. HapyLueHue storo
npaBuW/Ia MOXeT NPVBECTH K NOBPEXAEHWIO YCTPOMCTBA MW NOSlyHEHMIO TPaBMbl.
(2 EcnnycTponcTBo 0CTaHOBMIOCH B MPOLLECCe UCMOSb30BaHKA B pe3ysTaTe neperpyski, NoBepHUTe
nepekJodaTens nuTamHns B nonoxerie [REV] (npotus vacosoit cTpesnki), 4tobbl 3anycTuTs pexxinmM
obpaTtHoro xofa.

0 5 @Korp,a OT)KVMMHas KOp3WHa 3aM0JTHUTCS COKOM, OTKPOITE KnianaH «Kannsi-cton»,
4TO6bI CNINTH COK.
(D OTKMMHas KOp3MHa MOXKET BbICTPO 3aM0NHATHCS COKOM B 3aBMCKMOCTM OT XapakTepUCTMK
WHrpenyeHToB. CneauTe 3a TeM, 4Tobbl COK HE MpoTeKaln.
(@ Bo Bpems 0T>K1MMa MHIPeayeHTOB, KOTOPEIE CUIBHO NEHSTCS, HANPUMep, KamnycTbl MK 900K,
ocTaBnsiTe knanaH «Kanng-cTorn» B 0TKPbITOM NONOXKEHWM.
@ MoposkeHoe BbIXOAWT Yepes 0TBepCTHE AJ1S BbIXOLA MOPOXKEHOTO.

0 6 Mocne omknMMa nocnegHUX UHFPEAVEHTOB JaliTe YCTPOMCTBY 0TpaboTaTh LMk «30 cekyHA,
06bI4HOro BpaLLieHuWs > 5 ceKyHp, BpaLleHus B pexkume obpaTtHoro xoaa > 30 cekyHp, 06bI4HOro
BpaLLEHUS».

@yCTpOI;ICTBO OTXKMMaET COK U3 MHIPELNEHTOB Ha MeJZI,J'IeHHOI;I CKopoCTn n Tpe6yeT HEKOTOPOro
BpemMeHy, 4TODbI OTXKaTb COK 13 NHIPeOMeHTOB, 3arpy>KeHHbIX B NMOC1eQHIO0 o4epeb.

@ Ecnm BbIMYCTUTb OCTATKM XXMbIXa, 0,aB yCTpOMCTBy I‘IOpa6OTaTb LONOSTHNTENIbHO Noce 3aBepLleHna
OT>XMMa, 6y;|,eT O4eHb yJZI,O6HO OTCOeONHUTD KPbILLKY-BOPOHKY 1 MPOMbITb AeTasn.

0 7 Korpaa Bbl 3aKoHUMTE 0TXKMMaTb COK U BECb XKMbIX BbIAET, NOBEPHUTE NepeksoyaTenb B
Hanpaenexuu [ O 1(npoTtue yacoBoi cTpenku) Ans 0CTaHOBKM YCTPOICTEA.
@ [ns obecneyeHrs HopManbHOM NPOM3BOAMTENBHOCTI 1 630MacHOCTY MPOAET 3-4 CEKYHLbI,
npesx/ie YeM YCTPOICTBO MOSHOCTBIO OCTAHOBUTCS, jaxke HECMOTPS Ha TO, HTO Mepek ioYaTesb
MUTaHWS HaxoaMTCs B nonoxeHun [ O 1.

0 8 Ecnu BHYTpM 0T)XKMMHOW KOP3UHbI OCTaJICS COK UJIM MOPOXKEHOE, U3BJIEKWTE MX, HaKJIOHSAS
OTXXMMHYI0 KOp3uHy B cbope Briepep.
( Ecnv cok MMeeT N0THYI0 KOHCUCTEHLMIO, HAaNPUMEP TOMAaTHbIN COK, OCTATKI MOTYT CKanvBaThCs
BHYTPY OTXKUMHOM KOP3MHI.
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1 5 2 OTCOEAUHEHUE U NPOMbIBKA

% [locne NonHoN OCTaHOBKMYCTPOIACTBa
OTKJIKOUMTE LLUHYP NMUTAHUS OT PO3ETKYM CYXOI
PYKOW. 3nekTpoaBuraTens byneT 3amennsTb Xog,
MocTeneHHo, KOra Bbl BbIK/OYMTE YCTPOICTBO.
OTcoennHITE OTKMMHYI0 KOpP3UHY B cbope
MpyYMepHo Yepe3 3 CeKyHLbI oc/e NOHOM
OCTAHOBKY YCTPOWCTBA.

01 CHvMUTE OTXXMMHYIO KOp3KHY B cbope ¢
OCHOBHOrO kopryca. [NoBepHUTE KpbILLIKY-
BOPOHKY, OTKPOTE U MOLHUMITE e€, YToDbI
pa306paTh KOHCTPYKLMIO.

02 C nomolLbto LLETKM A5 YACTKM MPOMOiiTe BCe
[LieTann OTKVIMHOW KOP3WHbI NOL, MPOTOYHOM
BOOMN.

03 Y700bI MOMBITH OTXKVMHYIO KOP3VIHY, OTKpOIiTE
pblyar nofbema 1 knanax «Kanns-cron.

04 [lpoTpuTe OCHOBHOM KOPMYC CyXVM NOOTEHLIEM
VIV MATKOM TKaHbIO.

05 EcanynnoTHUTENN M3roToBNEHb 13
CUNIVIKOHA, OTCOBOVHANTE 1 MOMTE VX MoC1e
VCNOb30BaHUS. (YINOTHUTENb LUHEKa,
YnnotHuTens knanaHa «Kanns-cron»,
YNAOTHUTENb pblYara Nogbema, YrnoTHUTe b
OTKUMHOM KOP3WHbI)

06 [1ns cTeprnn3aumm BbIMAYMBAIATE OTKUMHYHO
KOP3VIHY B CMeCV 113 BOfibl C fiobaBnervem
NWLLLEBOI COfibI, IMMOHHOIA KUCIOThI UM yKCyca
BTeueHre 30 MUHYT.

% Ecnu He NOMbITb YCTPOICTBO CPasy Nocsie UCNofIb30BaHUS, 0CTATKM XMbIXa MOTYT BbICOXHY Th

N NPUANIHYTb K KOHCTPYKLMIW. 3TO MOXET 3aTPYAHUTb Pa3bopKy v 04MCTKY, @ TakKe NPUBECTY K
CHVIXXEHWIO MPOM3BOAMTENBHOCTU. He MCrnonb3yiiTe N5 04MCTKM A€TANel ropsiuyto Mnv KUMSLLYIO
BOZY, MeTa/IM4eckyto MoYaky, abpasvBHble MaTepuaibl, YNCTALLME XMMUYECKIE CPEACTBA M OCTpble
MHCTPYMEHTbI 415 04MCTKM. He nomelLaiTe yCTPOMCTBO B MOCYAOMOEYHYIO MALLMHY UV CYLUMIKY A1S
nocyAbl. [locne MbITbs TLLATENbHO BbICYLUMTE eCTECTBEHHbIM NYTEM U XpaHUTE B YACTOM MecTe.
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1 5 3 PA3B0PKA U NMPOMbIBKA CUJIMKOHOBbIX KOMIMOHEHTOB

(YnnoTHWTENb ABNSETCA PACXOHBIM MaTepPUasoM, MO3TOMY PEKOMEHYETCH 3aMeHSITh ero Yepes Kax able
6-12 Mecsaues. KOMNOHeHTbI MOXHO 3aKa3aTb B LieHTpe 06Cy>XuBaHNs KIMeHTOB).

C6opka n 0TCOeAUHEeHUe YNJIOTHUTEeJIA LUHeKa
(B cniyyae HenpaBuIbHOM C60PKM YNNOTHUTENb MOXET bbITb NOBPEXAEH)

Py

Z A AN A AN : R, v
01 [lepeBepHUTE LUHEK VI CHAMWTE 02 [locnenpoMbIBKUYMNOTHUTENS 03 PasmecTuTeynnoTHWTENb Ha iHe
YMIOTHWTENb, MOTAHYB 33 Hero. BO3bMVTe eroTak, 4Tobbl ero ToHkast LLHEeKa 1 NA0THO HaJaBuTe Tak,

YacTb bblna obpaLLieHa Hapyxy. 4T0BbI OH He BbiNagan.

C6opka 1 0TCOeAMHEHME YNIOTHUTENSA NepeKpbITUS BbIXOAA/repMeTU3UPYIOLLEro YNOTHUTENS
(B ciiyyae HenpaBuAbHOM CHOPKM MOXKET NpoTeKaTh COK)

01 BosbmuTteynnoTHWTENbL W 02 BcrasbTe 0anH U3 Kpaes, a 03 Bcrasbre fipyrite KOMNOHEHTbI
NNaBHO NOTSAHWTE 3a Hero. 3aTeM MPUXMUTE YNNOTHUTENb. YMNOTHEHS V1 NAOTHO VX MPYXKMUTE.

060pKa U oTCoOeAUHEHUE YIIJIOTHUTENA KlanaHa «Kanng-ctom»
(B cnyyae HenpaBubHOM CHOPKM MOXKET MPOTEKaTb COK).

/ /

01 CHumuTe ynnoTHWUTENb, Kak 02 Mocne ounctkmynnothutensd, Q3 HageHsre ynnoTHUTENb LEANKOM
BynTo Bbl XOTWTE BEIBEPHYTH HaLleHbTe OfIHY ero CTOpPOHY 1 HaflaBUTE Ha Hero, YTobbl
€ro Hal3HaHky. AN9 3auenneHus. 3aduKcMpoBaTh Mo Kpyry.

C6opka n oTcoegMHEHME YNNOTHUTENS OT)KUMHOWN KOP3UHbI
(B cnyyae HenpaBuJbHOW CHOPKM MOXKET MPOTEKaThb COK).

01 CHumwteynnotHutens, notaHys Q2 [ocne ounctknynnotHTeNs 03 Haxmute HaynnoTHUTENb U
3a Of}Hy CTOPOHY, Kak byaTo HaJEeHbTe OfJHY ero CTOPOHY ybeauTecs, 4To ero kpas BCTanM
Bbl XOTUTE BbIBEPHYTb €10 D19 3aLieneHNs 1 MpoBepbTe, Ha MeCTO U He MOLIorHy Thl.
HaW3HaHKY. YTO BEPXHAA 1 HAXKHAS 4aCTb
YMIOTHUTENS BCTANM OMKHBIM
obpasom.
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1 5 4 NPEXXAE YEM MNOAABATb 3AAABKY HA PEMOHT

[pex/e yeM nofaBaTh 3asBKY Ha PEMOHT, 03HAKOMBTECh CO CrefyioLLier nHdopMaLmeit. [1pn HeobxoaMMOoCTV nocnenpoaaxHoro
0bcAyXMBaHNS MM HAUMK KaKyX-nbo BOMPOCOB B XOfie MCMONb30BaHMs yCTPOCTBa, 0bpaTnTeck B Haww LieHTp obcnyxunBaHus
KNMEHTOB UM 3aAaliTe BONpoc Ha caiTe http://www.dahlert.com. MposepkTe HOMep NPOU3BOAUTENS UM HOMEP MOZ LUTPUX-
KOZOM MpW 3aMpoce MocNenpofaxHoro 06CNyXMBaHNs 1K 3anacHblx YacTei.

1. Mpv BKITHOYEHMM 3alienieHve

CTPOUCTBA CJibILLEH
Yoo YCTPOACTBA.

2.MpucyTctayer 3TOT3BYKBO3HVKAET B pe3ysIsTaTe TPEHMS YTUTOTHUTESIS LLIHEKa Y OTXKMMHO Kop3uHbI. He siBnsieTcs
@

LLIHEKa Ca/1eKTpoABUraTesieM CONpoBOXKAAETCA TAKUM 3BYKOM. 3T0He BNMsIeTHa pa60Ty

RAO/aT(0: 67 1]ols V/ola =B Y6evITeCh, UTO OTXKVMHAs KOP31HA M OCHOBHOM KOPITYC MPaBUIIbHO COBpaHbI.

P STTolol= o0 7y Yo VS 7l Y Ee M TECh, YTO OHY BbIPOBHEHDI B COOTBETCTBUW CUHCTPYKLIMMIA MO COOPKE.
JaT4vkoB be3omacH Y6

: yCTpOIZCTBO MOXFT nepectatb pa6OTaTk1 fiocne omreslHoro
[poBepkre, NpaBUILHO N :Crionb30BaHys 30 MUHYT AV A0MbLLE) .YCTp(fMCTBO bynet pa60T?Tb
MOAKJTHOHEH LLIHYP MVTaHMS. : HOPMaJIbHO NOCAIE TOr, Kak OCHOBHOM KOPNyC [aneKkTpoaBmraTens

. CTPOIACTBO He DyaeT paboTaTk, e/ KpbILLKA-BOPOHKA yCTaHOB/EHa
5.YcTpoiicTBOHe [poBepkre, NpaBsbHO M erpaBusIsHO. YCTROVCTBO OyneT paboTar, TOMbKO ECAM 3HAHOK
pabotaet. YCTaHOBEHA KPbILLKA-BOPOHKA.  : B7I0KVPOBKY Ha OTKVIMHOM KOP3VHE BbIPOBHEH B OTHOLLIEHII 3HaUKa

MpoBepbre, BbumnmaeTanm
cobpaHbI MPaBUIbHOB
CQOTBETCTBUM CMOPSIAKOM
cbopKit.

e EEs B03MOXXHO, BbI MONIOKMIN : 5
AL ) CAMLLKOMBOBLLIOE KOMIMHECTBO  : O, CTP. 149 MHCTPYKLIMY CieZyiATe YKa3aHVsIM M0 YCTION30BaHMI0
AR Z0) 0 {KHOrKy 0bpaTHoroxoa [REV?
HopMaJibHOW paboTl g
AR ITTEICY/ Vo) (o M Ha BepXHEl YacTy LHEKa MMeeTCs TPELLMHA U LapaniHbl. B onoHeH e K npsiMbIM IMHSAM GOpMOBKU Ha
TPELLWHbI WK BEPXHeV 1 BOKOBOW CTOPOHAX LLIHEKA, Ha HeM eCTb U30rHyTas IMHIAS. 3T0 Cliebl hOPMOBKH, BOSHUKLLME B

CM. MHCTPYKUpio Mo chopke Ha cTp. 144-148

8, CoKBbITEKAET 3 3aBMCUMOCTY OTCTIONb3YEMbIX MHTPEAMEHTOB COKMOXET BbIXOOUTL U3 0TBEPCTVS AT BbIXOAA
pebpivlivra MR JiMbiXa. 3TO He ABNAeTCA 6uec]JeKTom V13aBICHT 0T XapaKTEPUCTUK UHPeveHToB. CoK LO/KeH NepecTaTb
[LEmFIGeE BI6:ITeKaTbB MpoLiecce paboTbIYCTPONCTBA. EC/M COKMPOROM)KaeT BbITeKaTb, 0bpamvTech B LIeHTp
0

Bo3MOXXHO, BbI MOSIOKMIN : EcrmkoniiecTso 3arpyskaemsIx MpozyKToB npesbiLLaeT 0bbeM y
CJILLIKOM MHOTO MHTPEAVIEHTOB?  : OTKVIMHOI KOP31HbI, COK MOXET NPOTEKAT MEX Y KPbILLIKOM-BOPOHKON
Ecnm coknpoponyKaeTBbITekaTb  : 11 OTKVIMHON KOP3HOM. EC Bbl OTkyiMaeTe BofibLLIOE Kon4ecTBo
M3BEPXHEMYACTMOCHOBHOMO  : MHIPEAMEHTOB, OTKPBIBAIATE pbidar v KnanaH «Karis-CTom» HacTosbko
9 CoKBbITeKaeT Kopryca, obpatuTecb3a £4aCT0, HACKOMBKO 3T0 HEODXOZVIMO N1 YANEHIS COIEPXIMOTO.
W3 BEPXHeIYacT KoHcynbTauven BHaw Lientp i EcnviHa 0cHOBHOM kopryc norasa BOAG v COK, He3aMeAITENHO

OCHOBHOrOKOpryca.

OK 6y,D,ET npoteKkatk, eCNNYI0THATES b OTXKMMHOW KOP3WHDI
;g//CTaHOBJ'IeH B HEMPaBW/IbHOM HaNpPaBNEH I HENNOTHO CALNT.
: 6G,D,VITer, HTOYMJIOTHATE b OTXKMMHOW KOP3WHDBI YCTaHOBIIEH

[PaBWIbHO,

CIYOANNTL OCTATKY XKMbIXa, MOBOpa4MBan yCTpOlZCTBO, mnn
:M0BOPa4/BaTLYCTPOVCTBO B OOPATHOM HaNpaBieH BTe4eH e 10

MpaBibHO IMYCTaHOBAEH
YTNOTHUTENb OTXKMMHOM
Kop3uHbI?

BoaMo>Ho, BHyTpM OCTasoch
MHOTO)KMbIXa.

: Ec/1 BbI MONOXKMM HENOAXOASALLVIE UM CMLIKOM TBEpbIe MIPOAYKTbI,
:33yCK pexviMa 0DPATHO0 X013 MOXET MPVBECTY K MOBPEX AEHMIIO.
: Obpatecs B HaLL LieHTp 0bCAy x1BaHIS KIMEHTOB 15 o34
arpoca Ha MpoBE/iEHUE PEMOHTA.

10. Kpbilwka-BopoHKka He Bo3MoykHO, BbI MONOXMUIN B
OTKPbIBIETCA. YCTPOMCTBO HEMOAXOASALLME U
wakommepnblenponyml

TBEpAble CEMEHa, HanpuMep,
cemenaxypmbll? T T

YCTPOIACTBO MOYKET CJIerKa KauaThCs Mo, BO3AENCTBUEM KMHETVYECKOM SHEPTVM 3IEKTPOABUraTeNs B
CHOBHOM KoprTyce. [py 0TKIMe COKa W3 Paz I HHbIX MHTPEAVIEHTOR, B 3aBUCYMOCTY OT MX XapaKTepHCTUK

L0V R =R =M (TBEPZOCTB MM TIOTHOCTS), MOYXET NPOVICXOTMTH ABVDKEHIE MPOAYKTOB PA3IUUHON CWlbl. 3TO

pioTecyea] g o Tea-S HOpMaJTbHOE SIBIIEHYE, NIOCKOJIbKY Takiie ABYDKEHIS BbI3BaHbI BPALLIEHUEM LUHEKa M He IBNISHOTCS

OTXMMa CoKal. HEeWUCTIPABHOCTB0. VIHOrIA MOXKET NOKa3aThCs, HTOYCTPOMCTBO BUBPUPYET CUITbHEE NPY OTXKVME COKa U3

TBEPAbIX MHrPEAVEHTOB [HanprMep, MOpKOBH, KapToQersi, Penmca, CBEKJbI, KoNbPpab M ApyrUX NIOXOKMX

12 KMbIXBEXOIVTADIC PRI P e PR 06pa3om, iaxke ec/m pbiuar 3akpbiT. KommuecTso MckopocTb BbIXOAA

TOra, Korfa nepexkpbitue
BbIXOZAXKMbIXa 33KDBITO. YKMbIXa MOXXET BapblPOBaTLCA B3aBUCUMOCTU OT UCMOJIb3YEMbIX UHTPEANEHTOB.
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1 5 CNELMOUKALMUA TOBAPA /
FAPAHTUUHDLIU TAJIOH

Cneuudmkauus ToBapa

HanmeHosaHue ToBapa CokoBbixnManka MakcumanbHoe Bpems pabotbl  He bonee 30 MuHyT
Dahlert
T INHa aNeKTPUYeckoro 14m
HauMmeHoBaHue Mogenu DT-SJ-19 WHypa
HomuHanbHoe Hanpsixenne 230-240B JnekTpopBuraTenb OnHOha3HbIN aCUHXPOHHBI
e 3NeKTpoABMraTenb
HoMuHanbHas yacToTa 50Ty
wwoenn [IpefOXpaHUTEND 250B5A

[py BEICOKOIT HOMUHANBHOM
noTpebasemoil MOLLHOCTY
(Br)addexTnBHOCTb

HomuHanbHas 150 Bt

notpebnsieMas MoLWHOCTb ucnosibsosaHs aneprt  Bec 55kr

HWU3Kad.
060poTbl BanaBMUHYTy 43 06/MuH TabapuTbl L1223 mm/ [1232 MM/ B 458 Mm
lapaHTus

HanmeHoBaHue ToBapa Nmsa nokynartensa HanmeHoBaHue Mopenu

CepuiiHbI HOMep NPOU3BOAUTENS

[lata nokynku

BaxkHo: [1n5 6onee Haie>KHOM 3aLLUMThI BaLLEr0 YCTPONCTBA 3aMoJIHUTE U 0TNpaBbTe 3Ty GopMy MECTHOMY
AMCTpUBYTOpPY NpU NOKYMKe yCTPOMCTBA U COXPaHUTE OpPUTMHANBHbIN YeK.

Hactoswumm ytBepxaaeTcs, 4To Ha cokoBbbKUManky Dahlert Slow pacnpocTpaHseTcs rapaHTUs KOMMaHum
Dahlert ot MaTepmanbHbIX 1 NPOM3BOACTBEHHbIX AedeKToB.

Komnanus Dahlert obecneunsaet rapantiio Ha oauH (1) rog ¢ gathl nokynku nepsoHayasbHbIM nokynaTesneM.
lapaHTuiiHble 0ba3aTenbCTBa AeNCTBUTENbHBI TOSIBKO NPUW YCNOBWM JoKa3aTelbCTBa NoKynku y ABTOpU30BaHHOMO
MecTHoro amcTpubyTopa. [He aBnaetca mex iyHapoaHoli rapaHTuei)

[laHHas rapaHTus He pacnpocTpaHsSeTCs Ha MOBPEXAeHUs B pe3ysibTaTe HeCHaCTHOro CJlyyast, HenpaBUIIbHOO
1Cronb30BaHuUs, 3n0ynoTpebneHis, MICNoab30BaHNs B KOMMEPUECKIX LieiX, BHECEHUS N3MEHEHUI B
KOHCTPYKLMIO, He CIe0BaHVIS MHCTPYKLMSAM MO 3KCMyaTaLymu Ui NOBPeXXAeHWI, BbI3BaHHbIX UCTM0Nb30BaHVEM
LeTanein U ycnyr CepBUCHbIX LIEHTPOB, He aBTopK130BaHHbIx komnaHwueit Dahlert. [oBpexaeHns, nonyyeHHble
NPV TPAHCMOPTUPOBKE, [OMKHbI ObITh agpecoBaHbl nepeBo3yunky. Komnanus Dahlert cHumaeT ¢ cebs Bcto
OTBETCTBEHHOCTb 33 KOCBEHHbIE YObITKM OT CilyYaiiHbIX NOTePb, BbI3BaHHbIE 1CMOb30BaHMEM AaHHOM0 YCTPOUCTBA.

HaiiguTe HaknelKy co LITPUX-KOLOM B HUXKHe yacTu BaLuero yctpoictaa Dahlert.

3Ta HakJeliKa Co LUTPMX-KOA0M CBUAETENIbCTBYET 0 MOAJIMHHOCTY Npoaykumn Dahlert u copepxxut gaty
npov3BoACTBa ycTpoicTBa. lapaHTus npoussoautens Dahlert He pacnpocTpaHsieTcs Ha NPoAyKLMIo C
OTCYTCTBYIOLLEI NN NMOBPEXAEHHOI HaKJIeNKOW CO LUTPUX-KOAOM. [1py nonyyeHmn ocMoTpuTe yCTPOCTBO.

Mpy HeobxoAMMOCTU pEeMOHTa UM MOMOLLY C TEXHUYECKUMU 3aTPYLHEHUSIMU, NoxKanyicTa, obpaTuTech B
HaLl MecTHbIN LieHTp 06cny>kmBaHWs KIIMEHTOB.

MpoussoauTen:Dahlert
Be6-canT komnanuu Dahlert : www.dahlert.com
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